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Настоящий стандарт распространяется на пиво, являющееся 
слабоалкогольным иенистым напитком.

1. КЛАССИФИКАЦИЯ

1,1. Пиво вырабатывают двух типов: светлое и темное.
12 . В зависимости от массовой доли сухих веществ в началь­

ном сусле шшо подразделяется на следующие группы:
8%-ное светлое; 

10%-нсе светлое; 
11 % -ное светлое; 
12%-ное светлое; 
13%-ное светлое; 
14%-ное светлое; 
15% -ное светлое; 
16%-ное светлое; 
17%-ное светлое; 
18%-ное светлое;

12%-ное темное; 
13%-ное темное; 
14%-ное темное; 
15%-ное темное; 
16%-ное темное; 
17%-ное темное; 
18%-ное темное; 
20%-ное темное; 
21%-ное темное.

20%-ное светлое;
(Измененная редакция, Изм. № 4).
1.3. По способу обработки пиво подразделяют на пастеризован­

ное и непастеризованное.

Издание официальное 
★
О
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Переиздание с изменениями
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тиражирован и распространен без разрешения Госстандарта СССР
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2. ТЕХНИЧЕСКИЕ ТРЕБОВАНИЯ

2.1. Пиво должно быть приготовлено в соответствии с требо­
ваниями настоящего стандарта по технологическим инструкциям 
и рецептурам, с соблюдением санитарных норм и правил, утвер­
жденных в установленном порядке.

Пиво местных и национальных сортов должно быть приготов­
лено по нормативно-технической документации на конкретную 
продукцию.

(Измененная редакция, Изм. № 2).
2.2. Для приготовления пива в соответствии с рецептурами при­

меняют:
солод пивоваренный ячменный, карамельный солод и жженку 

пивоваренную;
воду питьевую по ГОСТ 2874—82;
хмель по ГОСТ 21947—76;
хмелевые экстракты, разрешенные к применению Министерст­

вом здравоохранения СССР;
хмель молотый брикетированный или гранулированный;
несоложеные материалы: ячмень по ГОСТ 5060—86; крупу

рисовую по ГОСТ 6292—70, крупу кукурузную по ГОСТ 6002—69;
сахар-песок по ГОСТ 21—78;
сахар-сырец;
экстракт солодовый.
Для приготовления пива при сораживании сусла применяют 

специальные пивные дрожжи низового или верхового брожения.
(Измененная редакция, Изм. № 1, 2, 3).
2.3. При приготовлении пива используют ферментные препа- 

параты и другие вспомогательные материалы, разрешенные к при­
менению Министерством здравоохранения СССР и предусмотрен­
ные технологическими инструкциями, утвержденными в установ­
ленном порядке.

(Измененная редакция, Изм. № 3).
2.4. По органолептическим показателям пиво должно соответ­

ствовать требованиям и нормам, указанным в табл. 1.
Т а б л и ц а  1

Наименование показателя Характеристика и норма

Внешний вид 

Пена

Прозрачная жидкость без осадка н пос­
торонних включений

Пиво, налитое с высоты 25 мм (расстоя­
ние от горла бутылки, бочки до верхнего 
края сосуда) в цилиндрический чистый 
стеклянный сосуд высотой 105—110 мм с 
наружным диаметром 70—75 мм при тем­
пературе (12±2)°С , должно иметь компакт-
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Продолжение табл. 1

Наименование показателя I Характеристика и норма

ную пену, выделять пузырьки двуокиси уг­
лерода и соответствовать следующим пока­
зателям:

бутылочное пиво высокого качества
высота пены, мм,— для пива с массовой 

долей сухих веществ в начальном сусле до 
13% включ.— не ниже 40; свыше 13%— 
не ниже 35;

пеностойкость, мин,— не менее 4,0

бутылочное пиво
высота пены в мм — не ниже 20;
пеностойкость в мин — не менее 2,0

Вкус и аромат

бочковое пиво
высота пены в мм — не ниже 15;
пеностойкость в мин — не менее 1,5
Чистый вкус и аромат сброженного соло­

дового напитка с хмелевой горечью и хме­
левым ароматом без каких-либо посторон­
них привкусов и запахов.

Светлое пиво
«Жигулевское» — солодовый и хмелевой 

вкус;
«Рижское» — выраженный хмелевой вкус, 

приятная хмелевая горечь и хмелевой аро­
мат;

«Московское» — сильно выраженный 
хмелевой вкус и хмелевой аромат;

«Ленинградское» — хмелевой вкус с вин­
ным привкусом и хмелевой аромат.

Темное пиво
«Бархатное» — сладкий вкус и солодо­

вый аромат;
«Украинское» — ясно выраженный вкус 

и аромат темного солода;
«Мартовское» — слегка сладковатый вкус 

и ясно выраженный солодовый аромат;
«Портер» — солодовый и винный привкус

П р и м е ч а н и е .  Сумма балльной оценки для пива высокого качества 
должна быть отличной в соответствии с системой балльной оценки, утвержден­
ной в установленном порядке.

(Измененная редакция, Изм. № 2, 3, 4).
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2.5. Требования к вкусу и аромату местных и национальных 
сортов пива должны быть установлены в стандартах и техничес­
ких условиях на конкретную продукцию.

2.6. По физико-химическим показателям и времени дабрлжи- 
вания пиво, приготовляемое по настоящему стандарту, должно 
соответствовать нормам, указанным в табл. 2.

2.7. В зависимости от рецептуры и времени дображивания 
местные и национальные сорта пива подразделяют на три вида: 
светлое и темное; светлое специальное и темное специальное; свет­
лое оригинальное.

2.8. По физико-химическим показателям и времени дображи­
вания пиво местных и национальных сортов, приготовляемое по 
нормативно-технической документации, должно соответствовать 
нормам, указанным в табл. 3.



Т а б л и ц а  2

Наименование 
сортов пива

Массовая 
доля сухих 
веществ в 
начальном 
сусле, %

Массовая доля 
спирта, %, 
не менее

Кислотность, см*
1 моль/дм* раствора

§SsP 4»V
Цвет, см3 0,1 моль/дм3

М
ас

со
ва

я 
ля

 д
ву

ок
ж

 
уг

ле
ро

да
, 

не
 м

ен
ее

£ S
гидроокиси натрия 

на 100 см3 пива
-раствора йода 

' на 100 см3 воды h«  -£ ьА >>U и

Светлое пиво высокого качества

«Жигулевское» 11.0 3,0 От 1,6 до 2,8 включ. От 0,6 до 2,0 включ. 0,37
«Рижское» 12,0 3,4 » 1,9 » 3,1 » » 0,5 » 1,0 » 0,37
«Московское» 13,0 3,5 » 2,1 » 3,3 » » 0,5 » 1,0 » 0,37
«Ленинградское» 20,0 6,0 » 3,3 » 5,1 » » 1,0 * 2,5 » 0,37

Светлое пиво

«Жигулевское»
«Рижское»
«Московское»
«Ленинградское»

11,0 2,8 От 1,6 до 2,8 включ. От 0,6 до 2,0 включ. 0,30 7
12,0 3,4 » 1,9 » 3,1 » » 0,5 » 1,0 » 0,33 8
13,0 3,5 » 2,1 » 3,3 » » 0,5 » 1,0 » 0,33 8
20,0 6,0 » 3,3 » 5,1 » » 1,0 » 2,5 » 0,35 10

Темное пиво высокого качества
«Украинское»
«Мартовское»
«Портер»

13,0 3.3 От 2,1 до 3,3 включ. От 4,0 до 8,0 включ. 0,37 10
14,5 3,8 » 2,4 » 3,7 » » 4,0 » 6,0 » 0,37 10
20,0 Не более 

5,0
» 4,0 » 5,5 » » 8,0 и более 0,37 17

Темное пиво

«Бархатное» 12,0 Не более 2,5 От 1,9 до 3,1 включ. 8,0 и более 0,32 3
«Украинское» 13,0 3,2 » 2,1 » 3,3 » От 4,0 до 8,0 включ. 0,32 8
«Мартовское» 14,5 3,8 » 2,4 » 3,7 » » 4,0 » 6,0 » 0,32 8
«Портер» 20,0 Не более 5,0 » 4,0 » 5,5 » 8,0 и более 0,35 17

Примеч а ния :
1. Массовую долю двуокиси углерода определяют только в бутылочном пиве.
2. Допускаемое отклонение массовой доли сухих веществ в начальном сусле ±0,2%. 
(Измененная редакция, Изм. № 2).
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Т а б л и ц а  3

М ассовая о  V

<иа Время добра- Время до- Время добра-
доля су­ вг; я  а Кислотность, см3 Цвет, см3 0,1 моль/дм3 

раствора йода

• н  у  w  

_  ЕС л жнвания бражнвания живания свет­
хих ве­ 1 моль/дм3 раствора
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 д
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ле
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да

 
не
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ее

со
ст су
т светлого и светлого и лого ориги­

ществ в e g *
л  S гидроокиси натрия темного пива, темного спе­ нального

начальной 
сусле, %

о П  g  о О  и

ГГ. -
на 100 см3 пива на 100 см3 воды

С
то

й*
пи

ва
,

м
ен

ее сут, не ме­
нее

циального 
пива, сут, 
не менее

пива, сут, 
не менее

8,0
10,0
11,0
12,0
13.0
14.0
15.0
16.0
17.0
18.0
20,0

8,0
10,0
11,0
12,0
13.0
14.0
15.0
16.0
17.0
18.0
20,0

Светлое пиво высокого качества
2,0 От 1,0 до 2,5 включ. От 0,5 до 1,5 включ. 0,30 10 15 —_

2,8 ж 1,5 ж 2,5 ж ж 0,5 ж 1,8 Ж 0,35 10 18 —

3,0 > 1,6 ж 2,8 ж ж 0,6 ж 2,0 ж 0,37 10 21 26
3,4 ж 1,9 ж 3,1 ж ж 0,5 ж 1.0 ж 0,37 J0 30 42
3,5 ж 2,1 ж 3,3 ж ж 0,5 ж 1,5 ж 0,37 10 30 42
3,6 ж 2,4 ж 3,5 ж ж 1,0 ж 2,0 ж 0,37 10 30 50
3,8 > 2,5 ж 3,8 ж ж 1,0 ж 2,5 ж 0,38 10 40 50
4,3 » 2 ,7 ж 4,3 ж ж 1,0 ж 2,5 ж 0,37 10 40 50
5,0 ж 3,0 ж 4,5 ж ж 1,0 ж 2,5 ж 0,37 12 60 70
5,3 ж 3,0 ж 5,0 ж ж 1,0 ж 2,0 ж 0,37 12 80 —

6,0 ж 3,3 ж 5.1 ж ж 1,0 ж 2,5 ж 0,37 12 90 —

Светлое пиво
2,0 От 1,0 до 2,5 включ. От 0,5 до 1,5 включ. 0,30 7 15 —

2,7 ж 1,5 ж 2,5 ж ж 0,5 ж 1,8 Ж - 0,30 7 18 —

2,8 ж 1,6 ж 2,8 ж ж 0,6 ж 2,0 ж 0,30 7 21 26
3,4 ж 1,9 ж 3,1 ж ж 0,5 ж 1,0 ж 0,33 8 30 42
3,5 ж 2,1 ж 3,3 ж ж 0,5 ж . 1,5 ж 0,33 8 30 42
3,6 ж 2,4 ж 3,5 ж ж 1,0 ж 2,0 ж 0,35 9 30 50
3,8 ж 2,5 ж 3,8 ж ж 1,0 ж 2,5 ж 0,35 10 40 50
4,2 ж 2,7 ж 4,3 ж ж 1,0 ж 2,5 ж 0,35 10 40 50
4,8 ж 3,0 ж 4,5 ж ж 1,0 ж 2,5 ж 0,35 10 60 70
5,0 ж 3,0 ж 5,0 ж ж 1,0 ж 2,0 ж 0,35 10 80 —

6,0 ж 3,3 ж 5,1 ж ж 1,0 ж 2,5 ж 0,35 12 90 —*

60
60
60
60
60

100

60
60
60
60
60

100
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Продолжение табл. 3

Массовая 
доля су­
хих ве­
ществ в 

начальном 
сусле, %

8 Л
« 2 “

8 5  «О О *

Кислотность, см*
1 моль/дм3 раствора 
гидроокиси натрия 

на 100 см* пива

Цвет, см* 0,1 моль/дм* 
раствора йода 

на 100 см* воды

4>
К Время добра- Время до- Время добра-

2 N s
§111

живания бражнвания жнвання свет­
Ь и . светлого и светлого и лого ориги­

темного пива, 
£ут, не ме­

темного спе­
циального

нального 
пива, сут,

iS  К и  V 1 - 1  £ нее пива, сут, не менее
U e l не менее

Темное пиво высокого качества
12,0 3,2 От 2,0 до 3,1 включ. От 2,5 до 8,0 включ. 0,37 10 __ 3013,0 3,3 ж 2,1 > 3,3 > ж 2,5 ж 8,0 ж 0,37 10 30 ■ни**’
14,0 3,7 ж 2,4 ж 3,7 ж ж 2,5 ж 8,0 ж 0,37 12 42
15,0 4,0 ж 2,5 ж 3,5 ж ж 2,5 ж 8,0 ж 0,38 12 30 45
16,0 4,2 ж 2,5 » 4,5 ж ж 2,5 ж 8,0 в 0,37 10 30 45
17,0 4,5 ж 2,8 > 4,5 ж > 2,5 ж 8,0 > 0,37 10 45 60
18,0 4,7 ж 3,5 ж 4,7 ж > 2,5 ж 8,0 ж 0,37 12 60
20,0 5,4 ж 4,0 ж 5,5 ж ж 8*0 и более 0,37 17 60 70
21,0 6,0 ж 3,5 ж 5,0 ж От 2,5 до 8,0 включ. 0,38 12 50 55

Темное пиво
12,0 3.2 От 2,0 до 3,1 включ. От 2,5 до 8,0 включ. 0,32 8 __ 30
13,0 3,2 ж 2,1 ж 3,3 ж ж 2,5 ж 8,0 ж 0,32 8 30
14,0 3,7 * 2,4 в 3,7 ж ж 2,5 ж 8,0 ж 0,32 8 __ 42
15,0 4,0 в 2,5 * 3,5 > в 2,5 * 8,0 ж 0,32 8 30 45
16,0 4,2 ж 2,5 ж 4,5 ж ж 2,5 ж 8,0 ж 0,33 8 30 45
17,0 4,5 ж 2,8 ж 4,5 ж ж 2,5 ж 8,0 ж 0,33 8 45 60
18,0. 4,5 » 3.5 ж 4,7 ж ж 2,5 ж 8,0 ж 0,33 8 — 60
20,0 4,5 ж 4,0 ж 5,5 » ж 8,0 и более 0,35 8 60 70
21,0 6.0 ж 3.5 ж 5,0 ж От 2,5 до 8,0 включ. 0,35 10 50 55

П р и м е ч а н и я :
1. Массовую долю двуокиси углерода определяют только в бутылочном пиве.
2. Допускаемое отклонение массовой доли сухих веществ в начальном сусле ±0,2% .
3. Массовая доля спирта в сортах с пониженным содержанием алкоголя дол кна быть не более 1,5%.
(Измененная редакция, Изм. № 1, 2, 3, 4).

ГО
С

Т 3473—
78 С. 7



С. 8 ГОСТ 3473—78

2.9. (Исключен, Изм. № 3).
2.10. Время брожения и дображивания пива, приготовляемого 

по ускоренным технологическим схемам, должно соответствовать 
технологическим инструкциям, утвержденным в установленном 
порядке.

(Измененная редакция, Изм. № 3).
2.11. (Исключен, Изм. № 3).
2.12. Для пива «Бархатное», «Портер» и 21%-ного темного до­

пускается наличие легкого дрожжевого осадка и слабая опалес­
ценция.

2.13. Для пастеризованного пива, приготовленного с примене­
нием стабилизаторов белково-коллоидной стойкости, устанавлива­
ется стойкость не менее трех месяцев, без применения стабили­
заторов — не менее 30 сут.

2.14. Содержание токсичных элементов не должно превышать 
нормативов, утвержденных Минздравом СССР.

2.15. По микробиологическим показателям пиво должно соот­
ветствовать санитарным нормам, утвержденным Минздравом 
СССР в установленном порядке.

2.16. Пищевая и энергетическая ценность пива, приготовляе­
мого по настоящему стандарту, указана в табл. 4.

Таблица  4

Наименование сортов Пищевая ценность, г в 100 г пива Энергетическая цен­
ность, ккал в 100 г 

пивапива белки | углеводы

Жигулевское 0,6 4,8 37
Рижское 0,6 4,8 41
Московское 0,6 5,4 44
Ленинградское 0,9 7,7 67
Бархатное 0,7 6,2 41
Украинское 0,7 5,8 43
Мартовское 0,7 6,2 49
Портер 1,1 8,3 64

2.17. Пищевая и энергетическая ценность местных и нацио­
нальных сортов пива должна быть указана в стандартах и техни­
ческих условиях на конкретную продукцию.

2.14—2.17. (Введены дополнительно, Изм. № 4).

3. ПРАВИЛА ПРИЕМКИ

3.1. Правила приемки — по ГОСТ 12786—80.
(Измененная редакция, Изм. № 1).
3.4. Определение токсичных элементов проводят в соответст­

вии с порядком, установленным Госагропромом СССР и Минздра­
вом СССР.

(Введен дополнительно, Изм. № 4).



ГОСТ 3473— 78 С. 9

4. МЕТОДЫ ИСПЫТАНИЙ

4:1: Методы отбора проб — по ГОСТ 12786—80; методы испы­
таний — по ГОСТ 12787—81, ГОСТ 12788—87, ГОСТ 12789—87, 
ГОСТ 12790—81, ГОСТ 18963—73, ГОСТ 26927-86 — ГОСТ 
26934-86.

(Измененная редакция, Изм. № 4).
4.2. Определение патогенных микроорганизмов проводят по ме­

тодикам, утвержденным Минздравом СССР.
(Введен дополнительно, Изм. № 4).

3. УПАКОВКА, МАРКИРОВКА, ТРАНСПОРТИРОВАНИЕ И ХРАНЕНИЕ

5.1. Пиво должно выпускаться в герметично укупоренной таре: 
бутылках коричневого или зеленого цвета, вместимостью 0,5 и 
0,33 л по ГОСТ 10117—80 и ГОСТ 13906—78, металлических бан­
ках вместимостью 0,35 и 0,5 л, деревянных осмоленных бочках 
вместимостью 50 и 100 л по ГОСТ 4972—75, металлических боч­
ках вместимостью 30, 50 и 100 л.

Пиво высокого качества выпускается только в бутылках по 
ГОСТ 10117—80 и ГОСТ 13906—78 и металлических банках.

(Измененная редакция, Изм. № 2, 4).
5.2. Наполнение бочек не должно быть менее 99,5% вмести­

мости.
5.3. На месте продажи пиво из бочек и изотермических резер­

вуаров подается в бокалы и кружки под давлением двуокиси уг­
лерода.

5.4. Среднее наполнение 10 бутылок при температуре 20°С дол­
жно соответствовать их номинальной вместимости с отклонением 
±3%.

(Измененная редакция, Изм. № 3).
5.5. Бутылки с пивом герметично укупоривают кроненпробкой.
5.6. Укупорка бочек с пивом должна быть герметичной с приме­

нением укупорочных материалов, допускаемых Министерством 
здравоохранения СССР.

5.7. Бутылки с пивом упаковывают в дощатые ящики по ГОСТ 
13360—84, ГОСТ 18575—81 и другой нормативно-технической до­
кументации, в ящики из гофрированного картона по ГОСТ 
13516—86, ящики из полимерных материалов и в металлические 
ящики, а также в тару-оборудование по ГОСТ 24831—81.

(Измененная редакция, Изм. № 1, 2, 4).
5.8. Бутылки с пивом маркируют путем наклеивания на каж­

дую бутылку этикетки по ТУ 10—24—10—89 с указанием:
наименования предприятия-изготовителя или базы розлива (в 

случае розлива пива на базе) и его подчиненности или наимено-
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вания предприятия-изготовителя, его подчиненности и товарного 
знака;

массовой доли сухих веществ в начальном сусле (1.1%, 12% т 
т. д.);

наименования пива;
даты розлива (число и месяц или число при просечке); 
вместимости, л;
обозначения нормативно-технической документации; 
розничной цены без стоимости посуды.
(Измененная редакция, Изм. № 1).
5.9. Допускается выпуск «Жигулевского» пива, кроме пива вы­

сокого качества, без наклеивания этикетки с нанесением следую­
щей маркировки на кроненпробке: наименования завода, наиме­
нования пива и даты розлива, розничной цены и обозначения на­
стоящего стандарта.

(Измененная редакция, Изм. № 2).
5.10. Бутылки с пастеризованным пивом маркируют путем на­

клеивания на каждую бутылку этикетки по ТУ 10—24—10—89 с 
указанием;

наименования предприятия-изготовителя и его подчиненности 
или наименования предприятия-изготовителя, его подчиненности 
и товарного знака;

массовой доли сухих веществ в начальном сусле; 
наименования пива;
даты окончания гарантийного срока хранения; 
вместимости, л;
надписи «Желательно употребить до указанной даты»; 
надписи «Пастеризованное»;
обозначения нормативно-технической документации; 
розничной цены без стоимости посуды.
(Измененная редакция, Изм. № 3).
5.11. Бочки маркируют с указанием: 
вместимости, л;
номера бочки (первая цифра должна обозначать квартал пос­

леднего измерения вместимости бочки, вторая и третья — год. 
этого измерения, а остальные — инвентаризационный номер боч­
ки) .

(Измененная редакция, Изм. № 1).
5.12. На каждую бочку должен быть наклеен ярлык с указани­

ем:
наименования предприятия-изготовителя или наименования 

предприятия-изготовителя и товарного знака;
массовой доли сухих веществ в начальном сусле; 
наименования пива; 
даты розлива;
обозначения нормативно-технической документации;
массы брутто (кроме перевозок автомобильным транспортом).
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5.13. Транспортная маркировка тары должна соответствовать 
ГОСТ 14192—77.

5.14. Пиво транспортируют всеми видами транспорта в соот­
ветствии с правилами перевозок грузов, действующими на соответ­
ствующем виде транспорта.

При транспортировании ящиков с бутылками пива в открытых 
автомашинах пиво должно быть защищено от действия света и 
мороза.

При укрупнении грузовых мест в пакеты пакетирование должно 
производиться по ГОСТ 23285—78.

5.15. Транспортирование пива, кроме пива высокого качества, 
в торговые точки, оборудованные стационарными резервуарами, 
шли на базы розлива производят в автоцистернах по ГОСТ 
921>8— 86 или в автоцистернах по действующей нормативно-техни­
ческой документации.

5.14, 5.15. (Измененная редакция, Изм. № 2).
5.16. Пиво должно храниться при температуре не ниже 2°С и не 

выше ]2°С. Пиво, разлитое в бутылки, должно храниться в затем­
ненном помещении.

5.17. Сведения о пищевой и энергетической ценности пива ука­
зывают в соответствии с порядком, утвержденным Минздравом 
СССР.

(Введен дополнительно, Изм. № 4).

6. ГАРАНТИИ ИЗГОТОВИТЕЛЯ

6.1. Изготовитель должен гарантировать соответствие пива 
требованиям настоящего стандарта при соблюдении правил хране­
ния, установленных настоящим стандартом.

6.2. Гарантийный срок хранения непастеризованного иива в 
■сутках со дня розлива:

«Жигулевское» — 7 
«Рижское» — 8 
«Московское» — 8 
«Ленинградское»— 10

«Бархатное» — 3 
«Украинское» — 8 
«Мартовское» — 8 
«Портер» — 17.

Гарантийный срок хранения непастеризованного пива выского 
качества в сутках со дня розлива:

«Жигулевское» — 10
«Рижское» — 10 
«Московское» — 10 
«Ленинградское» — 12 
«Украинское» — 10 
«Мартовское» — 10 
«Портер» — 17.
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Гарантийный срок хранения пива местных и национальных сор­
тов должен быть установлен в нормативно-технической докумен­
тации на конкретную продукцию.

Гарантийный срок хранения пастеризованного пива, приготов­
ленного с применением стабилизаторов белково-коллоидной стой­
кости, — три месяца, без применения стабилизаторов — один ме­
сяц со дня розлива.

(Измененная редакция, Изм. № 1, 2).
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