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Несоблюдение стандарта преследуется по закону.

1. Технические требованйя.
1.1. Сухари должны вырабатываться в соответствии с требова­

ниями настоящего стандарта из пшеничной муки высшего сорта и 
другого сырья по технологической инструкции и рецептуре, утвер­
жденным в установленном порядке.

1.2. Ассортимент и количество сухарей в одном килограмме 
указаны в табл. 1.

Таблица 1

Ассортимент сухарей Количество сухарей 
в 1 кг, шт.

Калининградские

Онежские

60—65

60—70

1.3. По органолептическим показателям сухари должны соот­
ветствовать требованиям, указанным в табл. 2.

Таблица 2

Наименование показателя Характеристика

Внешний вид: 

форма Продолговатая, полуовальная

Издание официальное Перепечат ка воспрещена
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Продолжение таблицы

Наименование
показателя Характеристика

поверхность Без сквозных трещин и пустот, с достаточно 
развитой пористостью, без следов непромеса. 
Верхняя корка глянцевитая без рельефов или 
с рельефами. По линии рельефа допускаются 
разрывы.

цвет От светло-коричневого до коричневого.

Количество лома, гор­
бушек и сухарей 
уменьшенного размера

Количество лома в весовых сухарях допускается 
не более 5% к общей массе изделий, фасован­
ных — 1 сухарь-лом в единице упаковки. Ко­
личество сухарей уменьшенного размера приле­
гающих к горбушкам, не должно превы­
шать 8%.

Количество горбушек не должно превышать 2% 
в весовых сухарях и одной горбушки в едини­
це упаковки.

Вкус Сладковатый, свойственный данному виду изде­
лий, без постороннего привкуса.

Запах Свойственный данному виду сухарей, без посто­
роннего запаха.

Хрупкость Сухари должны быть хрупкими.

1.4. По физико-химическим показателям сухари должны соот 
ветствовать требованиям, указанным в табл, 3.

Таблица 3

Наименование с>харей
Влаж­
ность, 
%, не 
более

Кислот­
ность, 

град., не 
более

Массовая 
доля сахара 
в пересчете 

на сухое 
вещество, %

Массовая 
доля жира 
в пересчете 

на сухое 
вещество, %

Калининградские 10 4 12,5±1,0 5,0±0,5

Онежские 10 3,5 8,5±1,0 10,0±0,5

П р и м е ч а н и я :  1. Превышение верхнего предела массовой доли са­
хара и жира допускается.

2. Физико-химические показатели в готовых сухарях определяют не 
ранее чем через 24 часа после их изготовления.
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1.5. Сухари должны иметь полную набухаемость в воде при 
температуре 60°С в течение одной минуты с момента погружения.

1.6. В сухарях не допускаются признаки плесени, посторонние 
включения, хруст от минеральных примесей.

1.7. Химический состав и энергетическая ценность 100 г сухарей 
приведены в приложении 1.

1.8. Упаковка и маркировка сухарей производится в соответст­
вии с ГОСТ 8494—73.

2. Приемка.

2.1. Правила приемки — по ГОСТ 8494—73. Каждая партия 
продукции должна сопровождаться документом о качестве. Для 
каждой партии продукции должна быть указана дата изготовле­
ния.

2.2. Нормы массовой доли сахара и жира определяют по тре­
бованию потребителя.

3. Методы анализа.

3.1. Отбор образцов — пв ГОСТ 8494—73.
3.2. Методы анализа — по ГОСТ 8494—73, ГОСТ 5672—68, 

ГОСТ 5668—68.

4. Транспортирование и хранение.
4.1. Транспортирование и хранение сухарей производится в со­

ответствии с ГОСТ 8494—73.
4.2. Реализация сухарей в розничной торговой сети должна 

осуществляться при наличии информации об энергетической ценно­
сти, содержании белка, жира и углеводов в 100 г сухарей, которая 
в торговой сети доводится посредством плакатов или рекламных 
листков, составленных по полученным от поставщика данным.

5. Гарантии изготовителя.
5.1. Изготовитель должен гарантировать соответствие сухарей 

требованиям настоящего стандарта при соблюдении условий уклад­
ки, транспортирования и хранения, установленных стандартом.

5.2. Гарантийный срок хранения сухарей со дня изготовления
— упакованных в ящики — 60 дней;
— фасованных в полиэтиленовые пакеты — 30 дней.
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Приложение 1 
Справочное

Химический состав и энергетическая ценность 100 г. изделий 
(полученные расчетным путем)

Химический состав 100 г. изделий cd Ч

Наименование изделий и
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Сухари
калининградские 10,9 11,2 62,5 0,19 0,06 2,39 453,0

Сухари онежские 8,6 11.4 64,7 0,12 0,05 1,03 400,0
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