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КАПУСТА ЦВЕТНАЯ СВЕЖАЯ 

ОСТ 5702
КЗ СНК 94

Настоящий стандарт распространяется на свежую цветную  
капусту тепличного, парникового и грунтового производства.

Капуста цветная свежая по качеству делится на 1-й и 2-й 
товарные сорта.

Требования качества Д о п у с к а ю т с я
Не допускаются 
в 1-м и 2-м сортах

и сортировки для 
1-го и 2-го сортов в 1-м сорте во 2-м сорте

I. Внешний вид
Головка(кочан)све­

жая, чистая, цельная, 
здоровая, белая плот­
ная, с бугорчатой по­
верхностью, без про­
росших внутренних 
листочков с 2—3 ря­
дами кроющих зеле­
ных листьев

1. Головки не­
полностью по­
крытые зелены­
ми листьями, до 
5% по счету

2. Слегка по­
желтевшие го­
ловки до 3% по 
счету

1. То же, что и 
для 1-го сорта, 
до 10^ по счету

2. То же, что и 
для 1-го сорта, 
до 10% по счету

1. Головки об­
наженные (без 
розетки зеленых 
листьев)

2. Пожелтевшие 
(с загаром) и 
желтые

3. Головки с не­
значительно про­
росшими и внут­
ренними зелены­
ми листочками 
до 5% по счету

3. То же, что и 
для 1-го сорта, 
до 20% по счету

3. Загрязненные 
и мокрые

4. Легкая вя­
лость головок до 
10% по счету

4. Легкая вя­
лость головок в 
1-м сорте

5. Вялые
* И. Плотность 

головок
Головки из плотно 

сомкнутых соцветий
Головки с м?иее 

плотно сомкну­
тыми соцветиями 
до 3% по счету

То же, что и 
для 1-го сорта, 
до 10 % по счету

Рыхлые головки 
(распустившиеся)

Ш. Размер головок
По наибольшему по- 

1 перечному диаметру 
I без листьев для 1-го 

сорта от 10 см и 
выше; для 2-го сорта 
от 8 см и выше

Головки мень­
ших размеров от
8 до 10 см до 5% 
по счету

Головки мень­
ших размеров от 
6 до 8 см до 5% 
по счету

Головки разме­
рами: в Ьм сорте 
менее 8 см, во 
2-м сорте менее 
6 см
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Требования качества 
и сортировки для 
1-го и 2-го сортов

Д о п у с к а ю т с я
Не допускаются 
в 1-м и 2-м сортахв 1-м сорте во 2-м сорте

П о в р е ж д е н и я
1. Механические: 

легкая потертость 
головок до 3% 
по счету

1. То Же, что и 
для 1-г о сорта, 
до 10о/о по счету

1. Помятые а 
раздавленные

2. Головки с 
незначительными 
срезами бугор­
ков до 5% по 
счету

2. Головки с 
незначительными 
срезами бугор­
ков в 1-м сорте

3. Вредителями: 
слегка повреж­
денные вредите­
лями до Ъ% по 
счету

3. Слегка по­
врежденные вре­
дителями в 1-м 
сорте

4. Изъеденные 
вредителями
5. Болезнями: 

загнившие, с пле- 
сёиыо, ослизлые
6. Запаренные и 

подмороженные

Общее число допускаемых отклонений по совокупности в 1-м 
сорте попп. 2 и 3 «Внешнего вида», по «Плотности» и по п. 1 
«Повреждений» не должно превышать 10%, а во 2-м сорте по 
пп. 2 и 4 «Внешнего вида», по «Плотности» и по пп. 1, 2 и 3 «По­
вреждений» — 25%, причем допускаемые отклонения пр каждому 
признаку не должны превышать установленной для них нормы.

Капуста цветная свежая, не отвечающая требованиям каче­
ства и сортировки настоящего стандарта, считается нестандарт­
ной.

Правила упаковки, марковки и приемки свежей цветной
ОСТ 5703

капусты указаны в к зсн к “ 1Г'-

ОСТ КЗ СНК 5702/94
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