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Настоящий стандарт распространяется на муку, получае­
мую из ржи, с предварительной очисткой, отделением оболо­
чек, с разделением ее в процессе переработки на два сорта, 
зыпускаемые мельницами под марками: «1 сорт ржаная 
пеклеванная 0—45 %» и «2 сорт ржаная 45—72 %э.

А. ТЕХНИЧЕСКИЕ УСЛОВИЯ

Мука ржаная пеклеванная должна удовлетворять следую­
щим показателям качества:

I. Органолептические показатели

Наименование
признаков

Показатели качества и нормы

1 сорт 
(0 -45W )

2 сорт 
(45-72Н )

1. Цвет

2. Запах

Белый

Не затхлый, не плес­
невелый и без каких-ли­
бо иных посторонних 
запахов

Серовато-белый

3. Вкус

4. Наличие хруста

Слегка сладковатый, 
без горьковатого, кис­
ловатого или иного по­
стороннего привкуса 

При разжевывании не 
должно ощущаться хрус­
та на зубах

То же, что я для 

1-го сорта

И. Физико-химические показатели

Наименование
признаков

Показатели качества и нормы

1 сорт 
(0 -45  « )

2 сорт 
(45-72 Н )

I. Зольность На абсолютно сухое 
вещество не более 0,6%

На абсолютно сухое 
вещество не более 1,4%

Внесен ГлавмусоЙ Утвержден 
4/IX 1936 г.

Срок введения 
15/Х 1935 г.
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Продолжение

Наименование
признаков

Показатели качества и нормы

1 сорт 
(0 -4 5 И )

2 сорт 
(45 - 7 2 * )

2. Крупность помола . При просеивании ос­
таток (сход) на шелко­
вом сите №35 не бо­
лее 3% и проход через 
сито № 38 не мрнее 
75%

При просеивании ос­
таток на шелковом си­
те № 29 не более 5% 
и проход через сито 
Мг 38 не менее 55%

3. Влажность Не свыше 15%' Не свыше 15%

4. Вредная примесь а) Содержание голов­
ни и спорыньи, отдель­
но или вместе, не долж­
но быть более 0.05%

б) При наличии гор­
чака или вязеля, отдель­
но или вместе, их ие 
должно быть более 
0,04%, при этом они 
входят в общую норму, 
указанную в п. «а»

в) Куколя не должно 
быть более 0,1%

То же, что ■ д л я  
1-го сорта

5. Примесь муки из 
проросшего зерна

6. Зараженность ам­
барными вреди* 
те л  я ми

Допускается не свы­
ше 3%

Не допускается при­
сутствие амбарных вре­
дителей или наличие 
следов заражения

То же, что я для 

1-го сорта

П р и м е ч а н и я :
1. Контроль содержания муки из проросшего зерна осущест­

вляется по зерну на завальной яме, вредной примесн—по зерну, иду­
щему в перемол после очистки.

2. Номера шелковых сит установлены по ОСТ 5268

Б . М Е Т О Д Ы  И С П Ы Т А Н И Я

а) Отбор образцов и анализ муки производятся по ме­
тодам, изложенным в ОСТ 6292.

б) Точность выражения результатов анализа:
1- П о  в л а ж н о с т и . —Доли до 0,05 включительно отбра­

сываются, доли свыше 0,05 приравниваются к 0,1.
2. П о к р у п н о с т и  п о м о л а .  — Доли до 0,5 включи­

тельно отбрасываются, доли свыше 0,5 приравниваются к 
единице.
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3. П о зольности.  — Доли до 0,005 включительно от­
брасываются, доли свыше 0,005 приравниваются к 0,01.

4. По вредной примеси.  — Доли до 0,005 включи­
тельно отбрасываются, доли свыше 0,005 приравниваются к 
0,01.

В. УПАКОВКА н МАРКИРОВКА

а) Мука ржаная пеклеванная упаковывается в мешки1, ко­
торые должны быть крепкими, сухими, чистыми, без посто­
ронних запахов и не зараженными амбарными -вредителями.

б) Маркировка муки производится наклейкой на мешки 
бумажных ярлыков размером 72X50 им, на которых должно 
быть четко обозначено:

1. Наименование объединения и треста.
2. Номер и местонахождение предприятия.
3. «1 сорт ржаная пеклеванная 0—45%»; «2 сорт ржаная 

45—72%».
4. Год, месяц, число И смена выбоя.
5. ОСТ КЗ СНК 8464/262.

Замеяк

ОСТ 6268 заменен ОСТ 30108— 40.
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