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МУКА ЯЧМЕННАЯ 
ВТОРОГО СОРТА

Настоящий стандарт распространяется на муку ячменную, 
полученную как побочный продукт при переработке ячменя 
в крупу с предварительной очисткой, отделением цветочных 
пленок, семенных и плодовых оболочек, зародыша, и выпу* 
скаемую под названием «мука ячменная продовольственная 
второго сорта».

А. ТЕХНИЧЕСКИЕ УСЛОВИЯ

Мука ячменная второго сорта должна удовлетворять сле­
дующим требованиям:

а) Органолептические показатели

Наименование
признаков Х а р а к т е р и с т и к а

1. Цвет Белый с сероватым оттенком

2. Запах Без запаха плесени, затхлости ела 
иного постороннего запаха

3. Вкус Пресный, без привкуса кислоты ала 
горечи, при разжевывании—сладкова- 
тый

4. Наличие хруста При разжевывании не должно ощу­
щаться хруста на зубах

Внесен Главмукой Утвержден 
8/VI 1933 г.
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б) Физико-химические показатели

Наименование
признаков Х а р а к т е р и с т и к а

1. Влажнрсть По влажности мука ячменная может 
быть в 4 состояниях:

1. Сухая—до 14% вкл.
2. Средней сухости — св. 14 до 15,5% 

вкл.

3. Влажная— св. 15,5% до 17% вкл.

4. Сырая — свыше 17%

2. Зольность На абсолютно сухое вещество золь­
ность ячменной муки не должна пре­
вышать 2%

3. Крупность помела Крупность определяется просевом на 
шелковом сите 4. остаток на котором 
не должен превышать 5%. В остатке на 
сите не должно быть частиц цветочных 
пленок

4. Зараженность ам­ Не допускается присутствие амбарных
барными вредите­
лями

вредителей

П р и м е ч а н и е .  Предельная норма по влажности устанавли­
вается Комзаг СНК в зависимости от района и времени года.

Б. УПАКОВКА И МАРКИРОВКА

а) Мука ячменная упаковывается в мешки, которые долж­
ны быть крепкими, сухими, чистыми, без посторонних запахов 
и не зараженными амбарными вредителями.

б) На каждый мешок с продукцией наклеивается бумаж­
ный ярлык размером 52X74 мм, где должно быть ясно обо­
значено:

1. Наименование объединения и треста.
2. Номер и местонахождение предприятия.
3. Дата выработки.
4. Мука ячменная второго сорта.
5. ОСТ КЗ СНК 5794/133.
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В. МЕТОДЫ ИСПЫТАНИЯ И ПРИЕМКИ

а) Временно, до установления стандарта на методику испы­
тания, отбор образцов и анализ муки производятся по мето­
дам, установленным инструкцией ГХИ по анализу муки и 
отрубей (изд. 1931 г.).

б) Точность выражения 'результатов анализа:

1. П о  в л а ж н о с т и . —Доли до 0,25 вкл. отбрасываются; 
доли свыше 0,25 до 0,75 вкл. приравниваются к 0,5; доли 
свыше 0,75 приравниваются к единице.

2. П о  к р у п н о с т и  п о м о л  а.—Доли до 0,5 вкл. отбра­
сываются, доли свыше 0,5 приравниваются к единице.

3. П о  з о л ь н о с т и . —Доли до 0,025 вкл. отбрасываются; 
доли свыше 0,025 до 0,075 приравниваются к 0,05; доли 
свыше 0,075 приравниваются к 0,1.
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