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К Р У П А  ГРЕЧ Н Е ВАЯ

Взамен О СТ 5369

Н а с т о я щ и й  с т а н д а р т  р а с п р о стр а н я ется  н а  п р о д у к т ,  п о л у ­
чаем ы й  и з зер н а  гр е ч и х и  в  в и д е  ц е л о г о  и л и  д р о б л е н о г о  я д р а , 
п у т е м  о т д е л е н и я  п л о д о в ы х  о б о л о ч е к .

А . К Л А С С И Ф И К А Ц И Я

г

В и д ы  к р у п ы С о р т а  к р у п ы

1. Ядрица 1-й и 2-й сорт

2. Продел крупный
1

3. Продел мелкий Не подразделяются

4 Продел-смесь

П р и м е ч а н и е .  Выпуск продела-смеси допускается на пред­
приятиях по описку, установленному Наркомзагом СССР.

Б. ТЕ Х Н И Ч Е С К И Е  УСЛО ВИ Я

а ) В и д ы  г р е ч н е в о й  к р у п ы

Виды Характеристика

1 Ядрица Ядро гречихи, освобожденное от оболочек и 
не проходящее через сито с продольными от­
верстиями 1,6X20 мм, неколотое

2. Продел крупный Ядро гречихи, освобожденное от оболочек, 
расколотое на части, проходящее через сито с | 
продольными отверстиями 1,6X20 мм, со сходом 
на проволочном сите №  12 не менее 90%

3. Продел мелкий Ядро гречихи, освобожденное от оболочек, 
расколотое на части, 90% которых проходит 
через проволочное сито № 12 и не проходит 
через пробивное сито с круглыми отверстиями 
в 1 мм

4. Продел-смесь Ядро гречихи, освобожденное от оболочек, 
проходящее через сито с отверстиями 1,6X20 мм 
и не проходящее через сито с отверстиями в

Впесев Главмукой Утвержден 7/11 1936 г.
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6 )  С о р т а  к р у п ы

Сорта

М инимальное содержание доброкачественны х ядер 
крупы в W

Ядрица
Продел 

[ крупный
Продел
мелкий

Продел-смесь

1- й

2- й

99

98
| 98,5 | 98 | 98

в )  П р о ц е н т  д о б р о к а ч е с т в е н н о г о  я д р а  у с т а н а ­
в л и в а е т с я  п у т ем  о п р е д е л е н и я  п р о ц е н т а  о б щ е г о  с о д е р ж а н и я  
п р а м е се й  а вы чи тан и я  е г о  и з  100.

Примеси, учитываемые в крупе:

Наименование
примесей

С о с т а в  п р и м е с е й

1. Сорная примесь Минеральная я  органическая примесь (земля, 
камешки, песок, частицы пленок, лузга  и т. п.)* 
Семена всех сорных и культурных растений, в 
том числе олоской и татарской гречихе

2. Необрушенные 
зерна

Зерна гречихи, не освобожденные от плодовых 
оболочек

3. Продел (в ядри­
це)

Расколотое ядро гречихи, проходящее через 
сито с продольными отверстаями в 1,6X20 мм 
и не проходящее через сито с круглыми отвер­
стиями в 1 мм— при наличии свыше 4%

4. Мучель Все мелкие частицы ядра, проходящие через 
сито с круглыми отверстиями в 1 j u

5. Испорченные 
ядра гречихи

Загнившие, заплесневевшие, испорченные 
самосогреванием н обуглившиеся

г )  К р у п а  г р е ч н е в а я  в с е х  в и д о в  и с о р т о в  д о л ­
ж н а  у д о в л е т в о р я т ь  с л е д у ю щ и м  к а ч ест в ен н ы м  т р е б о в а н и я м :
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Показатели Х а р а к т е р и с т и к а  и н о р м ы

1. Цвет Белый с желтоватым или зеленоватым оттен­
ком

2. Вкуе Не кислый, ие горький, без посторонних при­
вкусов

3. Запах Без затхлого, плесневелого я иного посторон­
него запаха

4. Влажность Не свыше 14%

Б. Сорная примесь Не свыше 0.5%, в том числе минеральной 
не свыше 0,1%

6. Зараженность 
амбарными вре­
дителями

Не допускается

д ) Д ля  наглядной характеристики, качества крупы по видам, 
сортам и составу примесей Главмукой совместно о Заготзер- 
ном разрабатываются стандартные образцы (эталоны ), утвер­
ждаемые Наркомзагом С ССР.

В. МЕТОДЫ ИСПЫТАНИЯ

а) Отбор образцов и анализ крупы производятся по методам, 
изложенным в О С Т  6293.

б ) Точность выражения результатов анализа:
П о  с о д е р ж а н и ю  д о б р о к а ч е с т в е н н о г о  я д р а  

и в л а ж н о с т и .  —  Д оли  до 0,05 в к л. отбрасываются, д оли  
овыше 0,05 приравниваются к 0,1.

П о  с о д е р ж а н и ю  м и н е р а л ь н о й л р и м е с  и.— Д оли  
д о  0,005 вкл. отбрасываются, доли  свыше 0,005 приравни­
ваются к 0,01.

Г. УПАКОВКА И МАРКИРОВКА

а) Крупа гречневая упаковывается в мешки, которы е 
долж ны  бы ть плотными, крепкими, чистыми, бее посторонних 
запахов я не зараженными вредителями.

б ) Н а каждый мешок наклеивается бумажный ярлык раз­
мером 7 2 X 5 0  мм, « а  котором четко обозначается:

1. Наименование объединения и треста.
2. М естонахож дение н номер крупозавода.
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Стр. 4

О С Т _  8706 

КЗ С Н К  325
Крупа гречневая

3 . К р у п а  гр еч н ев ая .
4 . В и д  крупы .
5. С о р т  к р уп ы .
6 . Д а т а  в ы р а ботк и  (г о д ,  м е с я ц , ч и с л о  и  н о м е р  с м е н ы ).

7 . О С Т  К З  С Н К  8706/325.

Изменение

Р а з д е л  Б « Т е х н и ч е с к и е  у с л о в и я »
Пункт «а », позиция 2, графа «Характеристика»— слова: «проволочном 

сите №  12» заменены словами:
«металлотканном сите размером стороны ячейки в свету (по 

ГО СТ 2851— 45), равным 1,4 jmjk».
Пункт «а », позиция 3, графа «Характеристика»— слова: «проволочное 

сито 12» заменены словами:
«металлотканное сито размером стороны ячейки в свету (по 

ГО СТ 2851— 45), равным 1,4 мм».
Пункт «в », позиция 3, в графу «Состав примесей» добавлены слова: 

«д ля  крупы 1-го сорта и 10% для крупы 2-го сорта».
Пункт «в », позиция 4. «М уч ель »— в графе «Состав примесей» текст 

изложен в новой редакции:
«В се  мелкие частицы ядер гречихи, проходящие через металло­

тканное сито размером стороны ячейки в свету (по ГО С Т 2351— 45), 
равным 0,56 мм*9

Р а з д е л  В « М е т о д ы  и с п ы т а н и й »
Пункт «а »— ссылка на ОСТ 6293 заменена ссылкой на ГО С Т 275— 41.

(Пост. ВКС ври С Н К  СССР Jfc 5649 1в/ХИ-45 г.)
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