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Срок введения с  О / 03 i f  г 

Срок действия да О / 07. SO г.

Несоблвденне стандарта преследуется го закону.

Настоящей стандарт распространяется на пятая ддетжческна 
творог,вкраЗзтшушшД на иагаядздровазшдс ланаяг хз вастервзован- 
ного обезкярешгаго молока, схвазенного ннстнаа культурами иолопно- 
каелнх стрептококков, с последупрш отделвннем енворотха от 
сгустка на твородном сепараторе с добавленном нлх без добавленкя 
к подученному обезжиренному творогу славок к плодово-ягодных 
наполннтеяоа к цредназнаненннЗ для непосредственного употребления 
в шду к выработки нэ него твиргшщх ччдодД.Д твирцвдед, полу—
.  _____ I 5СКСОГ • :{абрвоштов. I  ̂ t • . «иац:*-

нлтслеЗ кятаЯ даетнчесхкЯ творог должен напускаться сладу щах 
вадов:

1.1» В задасдмостд от применяемого сырья, введенных налоя-
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- творог мнпвВ диетический IX £-во& жирности;

- творог капая дкетичесхиЗ 4 2-ной жирности;

- творог мягкий диетический нежирный;

- творог мягкий диетический IX £-ной жирности плодово- 
ягодный;

- творог мягкий диетический 4 2-ной жирности плодово- 
ягодный;

- творог мягкий диетичоский нежирный плодово-ягодный •

2. Технические требования

2.1. Цягхжй диетический творог должен вырабатываться в 

соответствии с требованиями настоящего стандарта по технологи­

ческой инструкции, утверддеяноЗ в установленном порядка Иинжо- 

терством цнсноЗ и молочной проюааонностн СССР, с собхщошем 

санитарных правая джфредщиятий молочной прокшлонностж, 

утвержденных йшисторствсм мясной а молочной цроашшшнвосз СССР 

к Ианнстерствои здравоохранения СССР.

2.2. Дхя выработка мягкого диетического творога &***« щхг- 

пенять следухцже сырье в основные материалы:

• молоко коровье заготовляемое не вике второго сорта го 

ГОСТ 13254-70;

• сливки хз коровьего молоха о массовой долеВ жира 50-55 %, 

кислотностью хе более 12 °Г, полученные хз молоха, отвечающего 

требованиям, указанным выше;

- закваску на чистых культурах молочнокислых стрептококков 

дхя творога мягкого диетического по ОСТ 49 113-77;

- концентрат бактериальный сухоВ мвзофдгыплс молочнокислых 

стрептококков го ТУ 49 559-63;



ОСТ 49 25 -  05 Стр.з

-  хяорастнЯ двуводвиЯ оо ЮСТ 4161-77 ха  жадной 
хгорветмЯ по ПСТ 4460-77, ха каяьпнЯ хлористый двуводяыЯ ю 
ТУ 6-09-5077-83;

-  оорооох опухай го ОСТ 49 144-79, ха годага паевой го- 
вяхвй го ОСТ 49 96-75, яа пвшо тщетой свиной го ОСТ 49 53-73, 
ха цреварат $врмеятянй ДШДС го ОСТ 49 159-60;

-  воду яитъаву» го ПСТ 2874-62;
-  сахар-песок го ПСТ 21-78;
-  сгрош хподоше х ягодные натуральные го ОСТ 18-П2-73

ха другие, отвечаодо требованиям указанного стандарта го $хзжхо- 
хяшчеооаг, маробкололчееххх х органолеятжчесха* показателям;

<- схрон мандариновый натуральный да дромпереработа го 
ТУ Ш -4-20-84;

-  масло эфцшоо впгрусовое очищенное го ТУ 18 ПСР 72-80;
-  дхш плодово-ягодный го ПСТ 7009-71;
.  говхдао плодово-ягодное го ПСТ 6929-71;
-  xoagxnp плодово-ягодный го ОСТ 18-219-75;
-  варенье го ПСТ 7061-70;
-  годваркх подово-ягодные я штрусовые го ОСТ 18-354-79*
2*3* По органолептнчосам гоказатеам мягкий аетхческжй

творог должен соответствовать требованиям, указанным в табя.1*
5вДощВ1 X

Наименование гоказагеа Характеристика творога мягкого
диетического

Нежная, однородная, сагк а  мажу­
щаяся* . Д а
плодово-ягодного мягкого дкотячес- 
хого творога допускается ваднчже 

частнц введенного вагон—
нктеа*

Консистенция



Ctp-4 ОСТ 49 25 -  gg

Продолжвнжа таблД

Наименование показателя Харажтеркстяиа творога мягкого 
диетического

Вкус в запах

Цвет

ЧистнЯ, кнсломплочаД. Дхя шодово- 
ягодного мягкого диетического творога 
с гцшшцгсом введенного наполнителя.
Белка, е кремовым оттенком,  равно- 
керша но всея массе. Лян шодово- 
ягодного мяпого диетического тво­
рога -  обусловленная цветом введен­
ного наполнителя, равномерные по всея 
массе.

2 .4 . По фязяко-затжчдсюм показателям кягхх1 диетически! 
творог должен соответствовать требованиям, указанным в табх.2.

Таблица 2

Норма дхя творога мягкого диетическогоНвяшшование
затадя недр» 4 > *о Я  П>»ноя т ю и - я ш д в -наго ” ?“ * * *  * ч я к я  вми^. n s .ВОГО ЖЩН ВОВ

ноет* и р -
, ю т

Кассовая доля натра, 
> , ве мевое • 4 П - 4 хх
Кассовая доля вха- 
гя , %в не более 80 77,5 73,0 73,0 70 ,0 65,0
Кассовая доля об- 
вего сахара, %, 
во менее 1Г,5 П ;5 ХХ;5
ККслотвость, °Т , 
не более 220 2Ю 200 200 190 100
Температура, °С 1-8 1-8 Х-8 Х-8 Х-8 Х-8
Фосфатаза О т с у т с т в у е т
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Црхкечаяхе. Допускается в  отдельякх едкнхцвх упаковок отххоиенхя 
массовая доле! ядра, вкати ж общего сахара ♦  0 ,5  %, 
Кассовые доли жира, влагж ж общего сахара в  средне! 
пробе должны соответствовать тресаваяхяж, указанным 
в табл.2.

2 .5 . Но микробиологическим показателя» м ал о ! диетически! 
творог должая соответствовать требованиям, указанны* в  табд.З.

Таблица 3

Наименование показателя Норма

Гагарин группы хкаечно! палочкж 
в  0,00301 г  продута Не допускается
Патогенные микроорганизмы, в том 
числе сальмонелл» в  25 г  продута Не допускается

3 . Правша щ дяпя
3 .1 . Оцределеаже гартхж ж объем выборах -  по ГОСТ 3622-8S.
3 .2 . Каждая партия выпускаемого продута должна быть прове­

рена отделом технического контроля (жаборатррие!) предприятия ва 
соответствие требованиям настоядаго стандарта ж оформлена удосто­
верением о качестве, в  котором указывают:

• номер удостоверения;
-  наименование ххж номер драдпржяткя-юготовжтедя;
• наименование гида црадут а  ж номер партии;
-  количество мест ж масса нетто;
-  данные результатов анализов юссовых доле! ххра ж влагж, 

кислотности ж температуры продута;
-  дата ж чао выработки продута о момента окончания теиколо-
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гического процесса;
-  дата ковочного срока реализация;
-  обозначаете стандарта,

3 .3 . Подлинник удостоверения о качество хранятся в экспядвда 
предприятия-изготовителя, а  в документе, сопровсдаащем продухов 
в реализации, должен указываться номер удостоверения о качестве, 
дата а час выработка продукция с момента сховчаетя техвщюетчео- 
кого процесса в дата конечного срока реазязацяа.

3 .4 . Пра получения неудовлетворительных результатов анализов 
хотя бы по одному аз показателей, по веку проводят повторные ана­
лизы удвоенного объема выборка, взятого от то2 ко партва продукта.

явхяхгтея окончательное а
Результаты повторных аяаетзоа>распростровяпгся на вес партию.

4 . Иетодв контроля

4 .1 . Отбор проб а  подготовка ах а  анализу -  по ГОСТ 3622-85.
4 .2 . Определенно: массовой дола жара -  по ГОСТ 5867-69, 

массовой дола влага -  но ГОСТ 3626-73, кислотности -  по ГОСТ 
3624-67, пастеризации -  по ГОСТ 3623-73, 1акробзодохачесхах пока- 
затолеЗ -  по ГОСТ 9225-64.

4 .3 . Пассу сахара а  плодово-ягодных наполнителей в  каткой 
диетической плодово-ягодной твороге проверят по $вххжческоЗ 
закладке сахара а плодово-ягод ных наполнителей. При разногласиях 
а оценке качества массовую доли обээго сахара определят ускорен­
ный феррешианздныы методом ала методом Бертрана го ГОСТ 3628-78 
применительно к горохевому*

4 .4 . Анализ на патогенные ыахрооргаетзыы проводится в поряд­
ке государственного санитарного надзора саеттархю-з пздэмжологк- 
чоскаа станциями го методам, утворкденным Цанистерстзом эдраво- 

охраяенкя СССР.
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5 . Упаковка, шрхврозка, трансгортвровашв 
в храяенве

5 .1 . ЦяпоЗ даетпческнЗ творог выпускается в готребвтедь- 
свой упаковке: пакетах вэ голвэткдевовой габнкх so Т7 6-05-1524-75 
кассовое вкесяоюсты? 500 г ; коробочках вз годнетярольвоЗ ленты 
по ОСТ 49 135-79, вз планка соя наш хлорвдгоЗ для взготовленкя 
тары поя шсцедае продукты со ГОСТ 25250-62 кассовой вместимостью 
250 г ; стаканчвках вз хоибвпарованных катервалов го ТУ 49 673-80 
кассовое шестямостыэ 500 г ; ставанчввах вз полистирола го ОСТ 
49 135-79 аассовоВ акестаюстью 200 а 500 г  вдв другвх ввдах 
тары вз упаковочных квтервахов кассовое шествмостью 200 г , 250 г  
в 500 г , разрешенных «йшвсторствок здравоохранения СССР для
унякаяниинжг ЮОиичЯДС ПРОДУКТОВ*

5*2. Uacca нетто творога в  потребительской упаковке должна 
быть: (200*5) г , (250*6) г  в  (5С0*Ю) г .

5*3. Творог в готребвтедьскоЗ упаковко гнпусхапт с пред­
приятия уложенный в « я ви жз гойированного картона го ГОСТ 
I3 5 I2 -8 I, язва аз гофрированного картона £ 6 го ГОСТ 13513-60, 
поляиврине кногооборотные ядаки Л 5 , *  6 го ОСТ 49 127-78, 
полимерные кногооборотные я з д  £  I ,  £  2 го ГОСТ 17353-60, 
деревянные ярка Л 14, £  13, £  17 го ГОСТ 11354-82 влн другой 
тразсгортноЗ таре, разреаенвоВ Цннвстерствок здравоахравенкя 
СССР, кассовоЗ вгостиаостьо не более 15 кг.

Деревянные в голвкервые ш а  пдоиЗарухзт, картонные обвлех- 
ватт леятоЗ на бугажгоЗ основе го ГОСТ 18251-72.

Допускается выпуск творога вягкого даетического: упакован­
ного в стаханчига, коробочка в батончквв в таре -  оборудована
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го деЗствущеа технической дохумснташж о укхадхо2 кг властную 
друг в  другу радами. КшсуД горизонтальный ряд ходов быть пера- 
яохев арохдадшд вэ картона го ГОСТ 7933-75 ша хз щотноЗ бума­
га со ГОСТ 6273-75.

5 .4 . Тара ж упаковочные материалы» применяемые для удаховхв 
мягкого джетжчесхого творога» доххвы соответствовать требованиям 
деДстдуиях стандартов жлж техвячесжоЗ дохумевтацд ,  утаерцев-  
воа в установленном порядке» к обесточивать сохранность продукта.

5 .5 . Еа кахдую едхшщу готребхгехьсхоа улаховп мягкого 
джетячосхого творога должна бить нанесена весммващеСся непахну­
щей красхо2 zzs тжсвояхем маркировка с указаяквм схедупцхх обозна- 
ченнЗ:

-  надмеаозавхе вдх roaiep предцриягая-азготовитсли хлж товар- 
ннЗ знак дхя цредщяишй, его яим щ т;

-  наименование вида продукта;
-  масса нетто;
-  число и в  день конечного .срока реализация;
-  розвхчвая дева;
• обозначение настоящего стандарта.
5 .6 . Еа травсгортнув тару о продуктом щя помоем трафарета

8хх рвзжнового оташха бить нанесена иврдровка носшвахн
щеВся» невахнудва хросхоЗ хлк наклеена этикетка.

Еа трафарете хкх атххетхо должно быть указано:
-  вагоевовавке хлх номер цредщаятвя-мзготовхгеии ж товарный 

звах дхя предприятий, его яштдпг;
• нштенованде щда продукта;
-  количество оддап ж масса нетто хзхдоЗ адпапщ уваховкж 

ж каждого места;
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-  число или день конечного срока реализаси;
-  номер моста х номер парил;
-  обозначение стандарта*
На трансвортнуд тару наносятся щыцуядлошсД звах *Скоро- 

иортодкДся цродукт" оо ГОСТ 14 192-77.
5 .7 . Транспортирование готового продукта дпстте прожаводктъ- 

ся в авторо^гаюраторох вхв машнах с изотермическим кузовом в 
соответствии о иравяяид перевозок скорогормпдхся грузов, де2ст- 
вущвд  ва данном виде транспорта.

5 .8 . «ранение мягкого диетического творога должно произво­
диться в соответствак с двЕствувс вд санитаршдд цровилаш для 
особо скоропортящиеся продуктов при температуре 1-6 %  не более 
Зо часов с цемента оховчанхя технологического процесса, в том 
чвсде ва продщютш-взготоштеле ве бодео 18 часов.
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П Е Р Е Ч Е Н Ь
стандартов ж технических условжй, ва которые

ССЫЛКИ

ГОСТ 13264-70 Полого коровье заготовляемое. 
Требования про заготовках.

ОСТ 49 П З-77 Закваска бактервахьаые сухие ж жждкже. 
Технжчесхже условия

ТУ 49 559-83 Концентрат бактериальный сухой мезо£ожь-
mry цмАЧНпмиуртх

ГОСТ 4161-77 ХЛОРИСТЫЙ 2-BCWBUfl# 
Техвжческже усховжя

ГОСТ 4460-77 
ТУ 6-09-5077-83 
ОСТ 49 144-79 
ОСТ 49 96-75 
ОСТ 49 53-73 
ОСТ 49 159-80 
ГОСТ 2874-82

ГОСТ 21-78 
0СТХ8-Ш -73

Кальщгй хлористый. Технические усховжя
Itn̂ fffpyg XSOPBCtttS jpyftftjpifl 
Сычужный дорооож 
Пптт шцввой говяжий 
Пепсин пжаевой свиной 
веркентшП препарат
Вода питьевая. Повенжческже требования 
ж контроль за хачествок 
Сахар-посох. Технические условия 
Сиропы плодовые к ягодные натуральные

[1-4-50-84 Сироп нацваравовый
) ГССР 72-80 Пасло э$ярвое цитрусовое очиненное 
7009-71 Дюк плодово-ягодный. Технические условия

ГОСТ 6929-71 
ОСТ 18-2X9-75 
ГОСТ 7061-70

П овш о. Общо технические условия 
Ков&спр плодово-ягодный 
Варенье

3622-85

ту>дт»дрд плодово-ягодные к цитрусовые

Полого ж кадочные продукты. Отбор проб ж 
подготовка  жх к  жсштанж»
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ГОСТ 5Е67-69 Полото я молочные продуют, Петоди 
определен»! содержания жара

ГОСТ 3026-73 Молодо а молочные продуют. 
Потоды одределеная влаха ж сухо го 
всцества

ГОСТ 3624-67 Подою а иодо лае продуют. Иетода ояроде- 
лояая каслотноста

ГОСТ 3623-73 Полото ж молочаю продуют. Пето® одреде- 
пзсторвзация

ГОСТ 3225-84 Полото a молочные продуют. Иотоды *апфо- 
бяодогачесюго исследования

ГОСТ 3628-78 Полочные продуют. Петоди оцредолсная 
содорваная сахара

ТУ 6-05-1524-76 Ползэтаденовая тгцсшха

ОСТ 49 136-79 Лента голвстарольная для изготовления 
сотребзтельсюЗ *дрв

ГОСТ 25250-82 Пленка иоливякадхлорадная для азготовлоная 
тары под падевые продуют а лекарственные 
средство. Техначескае условен

ТУ 49 673-80 Стаханчвжн вэ комбинированного uasepaaxa 
для упаковав молочных продуктов

ОСТ 49 135-79 Стаканчика вэ пплвстарола для молочных 
продуктов

ГОСТ 135X2-81 Ядая аз гойированюго картона для коц®- 
терсках хздедвЗ. Техначескае условая

ГОСТ 13513-80 Язвна аз гофированного картона для продук­
тов хшсеоЗ , молочвоЗ ж птицеводческой про- 
ышлешоств. Техначескае условая

ОСТ 49 127-78 Я зва поламерше многооборотные для про­
дуктов ш!Сно& я молочвоЗ продал енвостя.

ГОСТ 17358-80 Яфха полвиернпе ивогооборотвие для буты­
лок с пяпевна жидкостями 
Техначескае условая
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ГОСТ 11354-62

ГОСТ 18251-72 

ГОСТ 7933-75 

ГОСТ 8273-75 

ГОСТ 14 192-77

Яяпя деревяшке юогообрротние х а  
щюдявдш шщевой дршддютттостя. 
Техннчеспе условна
Лента клеевая на dyiamoft основе; 
Техипоскжв условна 
Картон короботаыЯ. Техвпеснно ус*>« 
ш я

Гунага обЗргочвба. Техшгеесхие уел», 
о н

Маркировка грузов
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