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ГОСТ Р 56674— 2018

Н А Ц И О Н А Л Ь Н Ы Й  С Т А Н Д А Р Т  Р О С С И Й С К О Й  Ф Е Д Е Р А Ц И И

ПОСУДА КУХОННАЯ С ПРОТИВОПРИГОРАЮЩИМ ПОКРЫТИЕМ 
ЛИТАЯ ИЗ АЛЮМИНИЕВЫХ СПЛАВОВ

Общие технические условия

Casting cookware of aluminum alloys with non-stick coating. General specifications

Дата введения — 2018—12—01

1 Область применения

Н астоящ ий  станда рт р аспр остра няе тся  на бы то вую  л и тую  из а л ю м и н и е в ы х  спл аво в  кухо нную  по­
суду с  про тиво пр и гор аю щ им  покр ы тие м  (д алее  —  кухо нная  посуда), п р е д назна че нную  дл я  п риготовле­
ния продуктов  питания, и уста навл и вае т техн и че ски е  тр е б о ва н и я  к ней.

О бязательны е  тр е б о ва н и я  к посуде, нап р авл е нны е  на о бе спе че ние  ее  безо па сно сти  д л я  ж и зн и  и 
зд о ро вья  населения , и злож ены  в 5.2, 5 .3 .1 ,5 .3 .5 , 5 .6 .5 , 5 .6 .7  (в части  п рочности  кре п л ения  ручек), 5 .6 .9 ,
6.4.1 (таблица 13, в части  прочности  кре п л ения  р уче к  и вы деления  вредны х дл я  зд о ро вья  вещ еств), 
7 .1 .7 , 7 .1 .8, 7.4.

2 Нормативные ссылки

В настоящ ем  стандарте  использованы  нор м ативны е  ссы лки  на сле д ую щ и е  стандарты :
ГО СТ 9.031 Е диная  систем а  защ иты  от коррозии  и стар ения  (Е С ЗКС ). П окры тия  ано д но -о кисны е  

пол уф аб р икатов  из а л ю м иния  и его спл авов. О б щ ие  тр е б о ва н и я  и методы  контроля
ГО СТ 9 .032  Е диная  систем а  защ иты  от коррозии  и стар ения . П окры тия  л а кокр асочны е . Группы, 

техни чески е  тр е б ова ния  и о бозначения
ГО СТ 9.301 Е диная  систем а  защ иты  от коррозии  и стар ения  (Е С ЗКС ). П окры тия  м ета л л ические  и 

нем е тал л иче ские  нео р га ниче ские . О бщ ие  тре б ова ния
ГО СТ 9 .302  Е диная  систем а  защ иты  от коррозии  и старения . П окры тия  м ета л л ические  и нем е тал ­

л и чески е  нео р га ниче ские . М етоды  контроля
ГО СТ 166 Ш танге нцир кул и . Т е хнические  усл овия
ГО СТ 427  Л ине йки  изм ерительны е  м еталлические . Т ехнические  усл овия  
ГО СТ 1583 С плавы  а л ю м иние вы е  л итейны е. Т е хнические  усл овия
ГО СТ 1770 (И С О  1042— 83, И С О  478 8 — 88) П осуда м ерная  л а б ор ато рна я  стекл янная . Ц илиндры , 

м ензурки , колбы , пробирки . О бщ ие  техни чески е  усл овия
ГО СТ 2695  П илом а тер иалы  л и ств е н н ы х  пород. Т е хнические  усл овия  
ГО СТ 2789  Ш ерохо вато сть  поверхности . П арам етры  и ха р акте ристики
ГО СТ 2991 Я щ ики  до щ аты е  неразборны е  дл я  грузов м ассой  до  500  кг. О бщ ие  техни чески е  усл овия
ГО СТ 4765  М атериалы  ла кокр асочны е . М етод о пределения  прочности  при ударе
ГО СТ 4976  Л аки  м ар ок Н Ц -218 , Н Ц -222 , Н Ц -243  м ебельны е  и Н Ц -223 . Т е хнические  усл овия
ГО СТ 5233  М атериалы  ла кокр асочны е . М етод о пределения  твер д о сти  по м ая тни ково м у  прибору
ГО СТ 5470  Л аки  м ар ок П Ф -283  и ГФ -166. Т е хнические  усл овия
ГО СТ 5556  Вата м ед ицинска я  ги гро ско пи че ска я . Т ехнические  усл овия
ГО СТ 5959  Я щ ики  из л и сто вы х  д р е в е сн ы х  м атериалов  неразборны е  для  грузов м ассой  до  200  кг. 

О бщ ие  техни чески е  усл овия
ГО СТ 6709  Вода д и сти л л и р о ва н н а я . Те хнические  усл овия
ГО СТ 7933  Картон дл я  п отребительской  тары . О бщ ие  техн и че ски е  усл овия
ГО СТ 8273  Бум ага оберточная. Т е хнические  усл овия
ГО СТ 9078  П оддоны  плоские . О бщ ие  техн и че ски е  усл овия

Издание официальное
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ГО С Т  9 1 4 2  Я щ и ки  из го ф р и р о в а н н о го  ка р то н а . О б щ и е  те х н и ч е с ки е  усл о в и я
ГО С Т  9 3 4 7  К а р то н  п р о кл а д о ч н ы й  и уп л о тн и те л ь н ы е  п р о кл а д ки  из него . Т е хн и ч е с ки е  усл о в и я
ГО С Т  9 3 5 9  М а ссы  п р е сс о в о ч н ы е  ка р б а м и д о - и м е л а м и н о ф о р м а л ь д е ги д н ы е . Т е хн и ч е ски е  усл о в и я
ГО С Т  9 3 9 6  Я щ и ки  д е р е в я н н ы е  м н о го о б о р о тн ы е . О б щ и е  те х н и ч е с ки е  усл о в и я
ГО С Т  9421 К а р то н  та р н ы й  п л о ски й  с кл е е н н ы й . Т е хн и ч е с ки е  усл о в и я
ГО С Т  9 5 5 7  П о д д о н  п л о ски й  д е р е в я н н ы й  р а зм е р о м  8 0 0 x 1 2 0 0  м м . Т е хн и ч е с ки е  усл о в и я
ГО С Т  1 0 2 9 9  З а кл е п ки  с  п о л укр у гл о й  го л о вко й  кл а сс о в  то ч н о с ти  В и С . Т е хн и ч е с ки е  усл о в и я
ГО С Т  1 0 3 0 0  З а кл е п ки  с  п о та й н о й  го л о вко й  кл а сс о в  то ч н о с ти  В и С . Т е хн и ч е с ки е  усл о в и я
ГО С Т  10301 З а кл е п ки  с  п о л уп о та й н о й  го л о вко й  кл а сс о в  то ч н о с ти  В  и С . Т е хн и ч е с ки е  усл о в и я
ГО С Т  1 03 02  З а кл е п ки  с  п о л укр у гл о й  н и зко й  го л о вко й  кл а сс о в  то ч н о с ти  В и С . Т е хн и ч е с ки е  у сл о в и я
ГО С Т  1 0 9 0 5  П л и ты  п о в е р о чн ы е  и р а зм е то чн ы е . Т е хн и ч е с ки е  усл о в и я
ГО С Т  1 2 0 8 2  О б р е ш е тки  д о щ а ты е  д л я  гр узо в  м а ссо й  д о  5 0 0  кг. О б щ и е  т е х н и ч е с ки е  у сл о в и я
ГО С Т 12301 Коробки  из картона , бум аги  и ком б и н и р о ва н н ы х  м атериалов. О б щ ие  техни чески е  усл овия
ГО С Т  1 4 1 9 2  М а р ки р о в ка  грузо в
ГО С Т  1 4 8 0 6  Д у го в а я  с в а р ка  а л ю м и н и я  и а л ю м и н и е в ы х  с п л а в о в  в и н е р тн ы х  газах. С о е д и н е н и я  

св а р н ы е . О с н о в н ы е  ти п ы , ко н с тр у кти в н ы е  э л е м е н ты  и р а зм е р ы
ГО С Т  1 49 19  Э л е ктр о п л и ты , э л е ктр о п л и тки  и ж а р о чн ы е  э л е ктр о ш ка ф ы  бы то вы е . О б щ и е  т е х н и ч е ­

с ки е  усл о в и я
ГО С Т  1 5 1 4 0  М а те р и а л ы  л а ко кр а с о ч н ы е . М е то д ы  о п р е д е л е н и я  а д ге зи и
ГО С Т  1 5 1 5 0  М а ш и н ы , п р и б о р ы  и д р у ги е  т е х н и ч е с ки е  и зд е л и я . И с п о л н е н и я  д л я  р а зл и ч н ы х  кл и ­

м а т и ч е с ки х  р а й о н о в . К а те го р и и , у с л о в и я  э кс п л у а та ц и и , х р а н е н и я  и тр а н с п о р т и р о в а н и я  в ч а с ти  во з­
д е й с т в и я  к л и м а ти ч е с ки х  ф а кт о р о в  в н е ш н е й  ср е д ы

ГО С Т  1 7 4 3 5  Л и н е й ки  ч е р те ж н ы е . Т е хн и ч е с ки е  усл о в и я
ГО С Т  21631  Л и сты  из а л ю м и н и я  и а л ю м и н и е в ы х  с п л а в о в . Т е хн и ч е с ки е  у сл о в и я  
ГО С Т 2 16 50  С редства  скре пл ения  та р н о -ш туч н ы х  грузов в тр а н сп о р тн ы х  пакетах. О б щ ие  тре б ова ния  
ГО С Т  2 4 7 8 8  П о суд а  х о зя й с тв е н н а я  с та л ь н а я  э м а л и р о в а н н а я . О б щ и е  те х н и ч е с ки е  у сл о в и я  
ГО СТ 25336  П осуда и оборудование  лабораторны е стеклянны е. Типы, основны е параметры  и размеры  
ГО С Т 25951  П л е н ка  п о л и э ти л е н о в а я  т е р м о у с а д о ч н а я . Т е хн и ч е с ки е  усл о в и я  
ГО С Т 26381  П о д д оны  п л о с ки е  о д н о р а зо в о го  и с п о л ь зо в а н и я . О б щ и е  те х н и ч е с ки е  усл о в и я  
ГО С Т 2 6 6 6 3  П аке ты  т р а н с п о р тн ы е . Ф о р м и р о в а н и е  с  п р и м е н е н и е м  ср е д с тв  п а ке ти р о в а н и я . О б щ и е  

те х н и ч е с ки е  тр е б о в а н и я
ГО С Т 2 8 8 0 4  М а те р и а л ы  ф е н о л ь н ы е  ф о р м о в о чн ы е . О б щ и е  т е х н и ч е с ки е  усл о в и я  
ГО С Т 2 9 2 9 8  Т ка н и  х л о п ч а то б у м а ж н ы е  и с м е ш а н н ы е  б ы то вы е . О б щ и е  т е х н и ч е с ки е  усл о в и я  
ГО С Т 3 1149  (IS O  2 4 0 9 :2 0 1 3 ) М а те р иа л ы  л а ко кр а с о ч н ы е . О п р е д е л е н и е  а д ге зи и  м ето д о м  р е ш е тч а ­

то го  над ре за
ГО С Т 33781 У п а ко в ка  п о тр е б и те л ь с ка я  из ка р то н а , б ум а ги  и ко м б и н и р о в а н н ы х  м а те р и а л о в . О б ­

щ ие  те х н и ч е с ки е  усл о в и я
ГО С Т Р 9 .9 0 5  (И С О  7 3 8 4 :2 0 0 1 , И С О  1 1 8 4 5 :1 9 9 5 ) Е д и н а я  си сте м а  за щ и ты  от ко р р о зи и  и с та р е н и я . 

М етоды  ко р р о зи о н н ы х  и сп ы та н и й . О б щ и е  тр е б о в а н и я
ГО С Т Р 52901 Ка рто н  го ф р и р о в а н н ы й  д л я  у п а ко в ки  п р о д укц и и . Т е хн и ч е ски е  усл о в и я  
ГО С Т Р 5 3 2 2 8  В есы  н е а в то м а ти че ско го  д е й с тв и я . Ч асть  1. М е тр о л о ги ч е с ки е  и те х н и ч е с ки е  тр е б о ­

ва ния . И спы та н и я
ГО С Т Р 5 4 5 8 6  (И С О  1 5 1 8 4 :1 9 9 8 ) М а те р иа л ы  л а ко кр а с о ч н ы е . М е то д  о п р е д е л е н и я  тв е р д о сти  по­

кры ти я  по ка р а н д а ш у

П р и м е ч а н и е  —  При пользовании настоящим стандартом целесообразно проверить действие ссы­
лочных стандартов в инф ормационной системе общего пользования —  на официальном сайте Федерального 
агентства по техническому регулированию и метрологии в сети Интернет или по ежегодному инф ормационному 
указателю «Национальные стандарты», который опубликован по состоянию на 1 января текущ его года, и по 
выпускам ежемесячного информационного указателя «Национальные стандарты» за текущ ий год. Если зам е­
нен ссылочный стандарт, на который дана недатированная ссылка, то рекомендуется использовать действую ­
щую версию этого стандарта с учетом всех внесенных в данную  версию изменений. Если заменен ссылочный 
стандарт, на который дана датированная ссылка, то рекомендуется использовать версию этого стандарта с ука­
занным выше годом утверждения (принятия). Если после утверждения настоящего стандарта в ссылочный стан­
дарт, на который дана датированная ссылка, внесено изменение, затрагивающ ее положение, на которое дана 
ссылка, то это положение рекомендуется применять без учета данного изменения. Если ссылочный стандарт 
отменен без замены, то положение, в котором дана ссылка на него, рекомендуется принять в части, не затраги­
вающей эту ссылку.
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3 Термины и определения

В настоящ ем  стандарте  п рим енены  сл е д ую щ ие  тер м ины  с  соо тветствую щ им и  о пределениям и :
3.1 к у х о н н а я  посуда: П осуда в ф орм е  ем кости , предназначенная  дл я  приготовления продуктов 

питания на плите, варочной  пове рхности  или в д уховке ; м ож ет им еть крыш ку.
3.2 кастрюля: П редм ет кухонной  посуды , предназначенны й д л я  приготовления  про д укто в  питания  

м етодом  варки или туш е ния .

П р и м е ч а н и е  —  Кастрюля должна иметь две ручки.

3.3 сковорода: П редм ет кухонной  посуды , предназначенны й д л я  при гото вле ния  п родуктов  пита­
ния методом  ж арки .

3.4 сотейник: П редм ет кухонной  посуды , совм е щ а ю щ и й  в себе  ф ункции  кастр ю ли  и сковороды , 
им ею щ ий  вы сокие  стенки  и пред назна че нны й  д л я  варки , туш е н и я , п ассер ова ния , приготовления  кули­
нар ны х крем ов и соусов.

3.5 ковш: П редм ет кухонной  посуды , совм е щ а ю щ и й  в себе  ф ункц ии  кастр ю ли  и соте йника , с  вы ­
соким и  стенкам и , одной ручкой , которы й чащ е всего  использую т д л я  подогрева  ж ид ко сте й .

3.6 ручки к посуде: Часть кухонной  посуды , пре д назна че нная  д л я  того , чтобы  о бл егчить  п ер ено с  
или д е р ж а н и е  изделия при о бы чном  использовании .

3.7 крепежные детали ручек: Д етали дл я  кре п л ения  р уче к  к посуде.
3.8  съемная ручка: Р учка  к посуде, которую  м ож но удалить  или п рикре п ить  к кор п усу  кухонной  

посуды  без прим ене ния  инструм ента .
3.9  ручка крышки: Ч асть кухонной  посуды , цел ьнолитая  или п р и кре п л енна я  к кры ш ке, которая  

сл уж и т д л я  о бл егчения  закр ы тия  корпуса  кухонной  посуды  кры ш кой  или снятия  кры ш ки при обы чном  
использовании .

3 .10  противопригорающее (антипригарное) покрытие: П окр ы тие  на осно ве  полим еров, об ­
л а д а ю щ и х  п ро тиво пр и гор аю щ им и  (а нтипр и гар ны м и) свойствам и , нане сенно е  на внутр е н н ю ю  поверх­
ность  кухонной  посуды  для  создания  про тиво пр и гор аю щ его  (а нтипр и гар ного ) эф ф екта  во врем я  при­
готовления продуктов  питания.

П р и м е ч а н и е  —  Противопригорающее (антипригарное) покрытие облегчает уход за поверхностью кухон­
ной посуды.

3.11 диаметр дна: И зм еренны й  по наруж ной  стороне  д н а  ди а м етр  м акси м ал ьно й  окр уж ности  кон ­
тактно й  поверхности , о бр азую щ е йся  при со п р и ко сно ве нии  с плоской  поверхностью .

3 .12  плоские изделия: Кухонная  посуда  глубиной  1/3 диа м етр а  изделия или менее.
3.13 абразивная износоустойчивость противопригорающего (антипригарного) покрытия: 

У стойчивость  п ро тиво пр и гор аю щ его  (антипр и гар ного ) покры тия  к во зд ей ствию  абр азивно го  м атериала  
с прим ене нием  р аствора  бы тового  м ою щ его  средства  для  посуды .

3.14 термостойкость противопригорающего (антипригарного) покрытия: У сто йчивость  про ­
тиво п р и го р а ю щ е го  (антипр и гар ного ) покры тия  к во зд ей ствию  р астительного  м асла, нагретого  до  вы со­
кой тем п ер атуры , в тече ние  дл ите л ьного  врем ени.

3.15 ударопрочность противопригорающего (антипригарного) покрытия: У стойчивость  про ­
тиво п р и го р а ю щ е го  (антипр и гар ного ) покры тия  к ударам  п адаю щ его  груза определенной  массы  с за ­
д а нной  силой .

3 .16  теплостойкость пластмассовых ручек: У стойчивость  р уче к  к посуде  из а м и но пл астов  и 
п ластм асс, а такж е  п л а стм а ссо вы х  деталей  ручек к во зд ей ствию  тем пер атуры .

4 Типы, основные параметры и размеры

4.1 Кухонную  посуду подразделяю т на типы :
а) кастрю ли;
б) сковороды :

1) круглы е,
2) прям оугольны е,
3) квадратны е;

в) сотейники ;

з
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г) утятницы , гусятницы ;
д) ковш и;
е) казаны ;
ж) противни;
и) ф орм ы  дл я  вы печки.
Д о пускаю тся  изделия типо в  «Кастрю ли», « С отейники» , «У тятницы », «Гусятницы » под н а им е нова ­

нием  «Ж аровня» .
Д о пускаю тся  п лоские  изделия типа  « С ковороды » , спе ц иал ьно  п ре дназна че нны е  дл я  п риготовле­

ния о пр е д е л е н н ы х  кул и н а р н ы х  изделий, под наим е нова нием  «С ко вор ода  дл я  блинов»  или « Б линница» , 
«С ко вор ода  дл я  пиццы ».

Д о пускаю тся  изделия ти па  «С ковороды » , им ею щ ие  не гладкое , а ребристое  дно , под н а им е нова ­
нием  «С ко вор од а -гр ил ь» .

С ковороды  м огут изготовляться  с  пер его ро дкам и  и углубл ениям и  на д н е  (для пончиков, оладьев, 
глазуньи  и др .).

В ы соту сковороды  Н опр ед е л яю т с учетом  углубл ений .
4.2  Ко нстр укция  кухонной  посуды  настоящ им  стандартом  не реглам ентируется .
4.3  Д ля кухонной  посуды  уста навл иваю т сл едую щ ий  ряд в н утр е н н их  р азм еров (диам етр , д л ина , 

ш ирина): 80, 100, 120, 140, 160, 180, 200 , 220 , 240 , 260, 280, 300, 320, 340, 360, 380, 400, 450 , 500, 550, 
600 , 650, 700, 750, 800, 850 мм.

Д о пускае тся  изготовление  посуды  с п ро м еж уточны м и значениям и  вн утр е н н их  разм еров.
4.4  Д л я  кухонной  посуды  уста навл иваю т ряд вм естим остей  в л итрах : 0 ,25; 0 ,30; 0 ,35; 0 ,40; 0,5; 0,6; 

0 ,75; 0,8; 1,0; 1,2; 1,5; 1,7; 1,8; 2 ,0 ; 2 ,5 ; 3,0; 3 ,5; 4 ,0 ; 4 ,5 ; 5,0; 6 ,0; 6 ,5 ; 7,0; 8 ,0; 10,0; 11,0; 12,0; 13,0; 15,0; 
20 ,0 ; 30,0; 40 ,0 ; 50,0.

В м естим ость  посуды  указа на  при ном и н а л ьн ы х  р а зм е р а х  корпуса .
Д о п у с ка е тся  и зм е н е н и е  в м е с ти м о с ти  в п р е д е л а х  о ткл о н е н и й  на л и н е й н ы е  р а зм е р ы , у ка з а н ­

н ы х  в 4 .9 .
Д о пускае тся  изготавливать  посуду с п ром еж уточны м и зн ачения м и  вм естим остей .
4.5  Кухонная  посуда д о л ж на  уд овлетворять  сл е д ую щ им  тре б ова ниям :
- тол щ ина  дна  корпусов после  м еха ниче ско й  о бработки  д о л ж н а  бы ть  не м енее  2 ,5  мм;
- тол щ ина  кры ш ки после  м еханической  обр або тки  д о л ж на  бы ть  не м енее  1,5 мм;
- д о п у с ка е тс я  с п е ц и а л ь н а я  р е л ь е ф н а я  п о д го то в ка  в н у тр е н н е й  и н а р уж н о й  п о в е р хн о сте й  

а б р а зи в н ы м и  и /ил и  о кр а со чн ы м и  м а те р и а л а м и  с  п р о и зв о л ь н ы м  н а п р а в л е н и е м  н е р о в н о с те й  (вы ­
с туп о в  и в п а д и н ) д л я  п р и д а н и я  п о в е р х н о с ти  п о сл е  н а н е с е н и я  п о кр ы ти я  р а зл и ч н ы х  в и зу а л ь н ы х  эф ­
ф е кто в .

4.6  Р учки м огут бы ть цел ьнолиты м и, несъ е м ны м и  (ж естко ф и кси р о в а н н ы м и) или съ ем ны м и.
4.7  Условное  обозначение  посуды  д о л ж н о  вклю ча ть  сл е д ую щ ие  элем енты :
- тип  посуды  (кастрю л я, сково ро да  и т. п.);
- р азм ер  или вм естим ость  посуды ;
- ном ер  таблицы ;
- вид покры тия  внутре нней  и наруж ной  п ове рхностей :
1) Пр —  про тиво пр и гор аю щ ее  (а нтипр и гар ное );
- вид покры тия  наруж ной  поверхности :
1) Д  —  д е ко р а ти вн о е  (эм алевое  силикатно е , кре м ни йо рга ни че ско е , ф тор по л им ер ное , л а ко кр а со ч ­

ное и д р угие  покры тия)
или
- нал ичие  м еханической  о бработки  наруж ной  п оверхности :
1) М —  м еханически  о бр або танна я  п ове рхность  (п ол иро ванна я , крацованная , ш л иф ова нная , гал­

това нная , виб ро нака танна я  и другая  м еха ниче ска я  о бр аб о тка  наруж ной  п оверхности );
- конструкция  дна:
1) без о бо значения  —  обы чное ,
2) У  —  утолщ енное ;
- конструкция  ручки:
1) без о бо значения  —  несъ е м ная  ручка,
2) с /р  —  съ ем ная  ручка;
- обо значение  стандарта .

4
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4 .8  У с л о в н о е  о б о з н а ч е н и е  п р о с т а в л я ю т  п о  с л е д у ю щ е й  с х е м е :

Тип посуды (кастрюля,
сковорода и т. д .)________
Размер (мм) или
вместимость (л)__________
Тире_____________________
Номер таблицы__________
Вид покрытия внутренней 
и наружной поверхности

X X

Вид покрытия наружной поверхности
или наличие механической обработки наружной
поверхности
Конструкция дна
Конструкция ручки 
Обозначение стандарта

X У с/р ГО С ТР
56674

4 .9  Т и п ы , о с н о в н ы е  п а р а м е т р ы , р а з м е р ы  и в м е с т и м о с т ь  к у х о н н о й  п о с у д ы  д о л ж н ы  с о о т в е т с т в о ­
в а ть  у к а з а н н ы м  н а  р и с у н к а х  1— 10  и в т а б л и ц а х  1— 1 0 .

К у х о н н а я  п о с у д а  м о ж е т  б ы т ь  д р у г и х  т и п о в , ф о р м , р а з м е р о в  и д р у го й  в м е с т и м о с т и .
О т к л о н е н и я  п о  р а з м е р а м  р е гл а м е н т и р у ю т с я  к о н с т р у к т о р с к о й  д о к у м е н т а ц и е й  н а  и з д е л и я . 
Д о п у с к а ю т с я  о т к л о н е н и я  н а  с л е д у ю щ и е  л и н е й н ы е  р а з м е р ы : п о  д и а м е т р у  D ± 2  м м , п о  в ы с о т е  
м м , п о д л и н е  м м  и ш и р и н е  В ^  м м .

Т а б л и ц а  1 —  О сновны е  парам етры  кастрю ли

Вместимость, л
Толщина, мм

дна S стенки S.,

0 ,5— 2,5 2 ,5— 4,0 2 ,0— 4,0

3,0— 6,0 2 ,5— 5,0 2 ,0— 5,0

П р и м е ч а н и я
1 Д о пускаю тся  кастрю ли с утолщ енны м  дном  6— 7 мм.
2 Кастрю ли долж ны  им еть кры ш ки.
3 Кастрю ли долж ны  им еть д ве  ручки.

П р и м е р  у с л о в н о г о  о б о з н а ч е н и я  кастрюли вместимостью 5 л, с внутренним противо- 
пригорающим (антипригарным) покрытием, наружным декоративным покрытием, с утолщенным 
дном:

Кастрюля 5л— 1ПрДУ ГОСТ Р 56674

5
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Р исунок 2 —  Круглая сковорода  с одной  ручкой

Т а б л и ц а  2 — О сновны е парам етры  круглой сковороды  с одной ручкой
В м иллим етрах

Диаметр D Высота Н Длина L
Толщина

дна S стенки S1

160— 380 10— 75 300— 620 2,5— 5,0 2 ,0— 5,0

П р и м е ч а н и я
1 Д опускаю тся  круглы е сковороды  с утолщ енны м  д но м  6— 7 мм.
2 Круглые сковороды  м огут бы ть  без ручек, с одной  ручкой  или с двум я ручкам и.
3 Круглы е сковороды  м огут бы ть  с кры ш кам и.

П р и м е р  у с л о в н о г о  о б о з н а ч е н и я  сковороды круглой диаметром 260 мм, с внутренним 
противопригорающим (антипригарным) покрытием, с наружным декоративным покрытием, с утол­
щенным дном:

Сковорода 260мм— 2ПрДУ ГОСТ Р 56674

6
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Р исуно к 3 —  П рям оугольная  сковорода  с одной ручкой

Т а б л и ц а  3 —  О сновны е  парам етры  прям оугольной  сковороды  с одной  ручкой
В м иллим етрах

Сторона А Сторона В Высота Н Длина L
Толщина

дна S стенки S.,

2 60— 300 2 20— 260 4 0 —60 4 10— 450 2 ,5— 5,0 2 ,0— 5,0

П р и м е ч а н и я
1 Д о пускаю тся  прямоугольны е сковороды  с утолщ енны м  дном  6— 7 мм.
2 П рям оугольны е сковороды  м огут бы ть  без ручек, с одной  ручкой или с двум я ручками.
3 П рям оугольны е сковороды  м огут б ы ть е  кры ш кам и.

П р и м е р  у с л о в н о г о  о б о з н а ч е н и я  сковороды прямоугольной размером 240*280 мм, с вну­
тренним и наружным противопригорающим (антипригарным) покрытием:

Сковорода прямоугольная 240* 280мм—ЗПр ГОСТ Р 56674

7
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Р исунок 4 —  Квадратная  сковорода с одной ручкой

Т а б л и ц а  4 — О сновны е параметры  квадратной сковороды  с одной ручкой
В м иллим етрах

Сторона В Высота Н Длина L
Толщина

дна S стенки S.,

220— 280 40— 60 4 10— 470 2,0— 5,0 2 ,0— 5,0

П р и м е ч а н и я
1 Д опускаю тся  квадратны е сковороды  с утолщ енны м  д но м  6— 7 мм.
2 Квадратны е сковороды  м огут бы ть  без ручек, с одной  ручкой  или с д вум я  ручкам и.
3 Квадратны е сковороды  м огут бы ть  с кры ш кам и.

П р и м е р  у с л о в н о г о  о б о з н а ч е н и я  сковороды квадратной размером 260*260 мм, с внутрен­
ним и наружным противопригорающим (антипригарным) покрытием:

Сковорода квадратная 260* 260мм— 4Пр ГОСТ Р 56674

8
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Р исуно к 5 —  С отей ник с одной  ручкой

Т а б л и ц а  5 —  О сновны е параметры  сотейника  с одной ручкой
В м иллим етрах

Диаметр D Высота Н Длина L
Толщина

дна S стенки S1

180— 380 50— 100 350— 620 2 ,0— 5,0 2 ,0— 5,0

П р и м е ч а н и я
1 Д о пускаю тся  сотейники  с утолщ енны м  дном  6— 7 мм.
2 С отейники  м огут бы ть без ручек, с одной ручкой или с двум я ручкам и.
3 С отейники  м огут бы ть с кры ш ками.

П р и м е р  у с л о в н о г о  о б о з н а ч е н и я  сотейника диаметром 280 мм с внутренним и наружным 
противопригорающим (антипригарным) покрытием:

Сотейник 280мм— 5Пр ГОСТ Р 56674

9
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Рисунок 6 — Утятница и гусятница

Т а б л и ц а  6 — О сновны е  парам етры  утятницы  и гусятницы

Вместимость, л
Толщина, мм

дна S стенки S1

ОсоIЮ 3,0— 5,0 2 ,0— 5,0

П р и м е ч а н и я
1 Д опускаю тся  утятницы  и гусятницы  с утолщ енны м  дном  6— 7 мм.
2 Утятницы  и гусятницы  долж ны  иметь крыш ки.
3 Утятницы  и гусятницы  долж ны  иметь две  ручки.

П р и м е р  у с л о в н о г о  о б о з н а ч е н и я  гусятницы вместимостью 3 л, с внутренним и наруж­
ным противопригорающим (антипригарным) покрытием:

Гусятница Зл— 6Пр ГОСТ Р 56674

Т а б л и ц а  7 —  О сновны е  парам етры  ковш а
В м иллим етрах

Диаметр D Высота Н Длина L
Толщина

дна S стенки S1

160— 240 100— 150 350— 370 2 ,5— 5,0 2 ,0— 5,0

П р и м е ч а н и я
1 Ковш и м огут бы ть с кры ш ками.
2 Ковш и долж ны  бы ть с одной ручкой.

П р и м е р  у с л о в н о г о  о б о з н а ч е н и я  ковша диаметром 200 мм, с внутренним и наружным про­
тивопригорающим (антипригарным) покрытием, со съемной ручкой:

Ковш 200мм— 7Пр dp ГОСТ Р 56674

10
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Р исуно к 8 —  Казан

Т а б л и ц а  8 —  О сновны е параметры  и вм естим ость  казана

Вместимость, л
Толщина, мм

дна S стенки S1 крышки S?
3,0— 5,0 3,0— 5,0 2 ,0 — 4,0

1,5— 4,06 ,0— 10,0 4 ,0— 6,0 3 ,0— 5,0
Более 10,0 5,0— 7,0 4 ,0 — 6,0

П р и м е ч а н и я
1 Казаны  долж ны  иметь кры ш ки с одной или двум я ручками.
2 Казаны  долж ны  иметь д ве  ручки.

П р и м е р  у с л о в н о г о  о б о з н а ч е н и я  казана вместимостью 7 л, с внутренним и наружным 
противопригорающим (антипригарным) покрытием:

Казан 7л— 8Пр ГОСТ Р 56674
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Р исуно к 9 —  П ротивень

Т а б л и ц а  9 —  О сновны е параметры  противня
В м иллим етрах

Сторона В Сторона L Высота Н Толщина дна S
160— 460 2 40— 630 30— 70 2 ,5 — 5,0

П р и м е р  у с л о в н о г о  о б о з н а ч е н и я  противня размером 190 х 310 мм, с внутренним противо­
пригорающим (антипригарным) покрытием и наружной механически обработанной поверхностью:

Противень 190* 310мм— 9ПрМ ГОСТ Р 56674

11
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Рисунок 10 —  Форма для выпечки

Т а б л и ц а  10 —  Основные параметры формы для выпечки
В миллиметрах

Диаметр D Высота Н Толщина дна S

80— 280 30— 100 2,5— 5,0

П р и м е ч а н и е  —  Форма для выпечки может быть:
1 гладкая;
2 фасонная;
3 гофрированная.

П р и м е р  у с л о в н о г о  о б о з н а ч е н и я  формы для выпечки фасонной диаметром 200 мм, с вну­
тренним противопригорающим (антипригарным) и наружным декоративным покрытиями:

Форма для выпечки фасонная 200мм— ЮПрД ГОСТ Р 56674

5 Общие технические требования

5.1 Все  м ате риа лы , п р и м е н я е м ы е  д л я  изгото вл ения  кухо нной  посуды , ко н та ктир ую щ и е  с  пищ е­
вы ми п ро д укта м и , д о л ж ны  соо тве тство ва ть  тр е б о в а н и я м  д е й с тв у ю щ и х  с а н и та р н ы х  норм  и правил , 
ги ги е н и че ски м  нор м атива м , не и зм е н я ть  о р га н о л е п ти че ски е  сво й ства  п и щ е в ы х  п ро д укто в , ко н та кти ­
р ую щ и х  с посудой , не вы делять  в н и х  вр едны е  ве щ е ства  в ко л иче ства х , п р е вы ш а ю щ и х  ги ги е н и че ски е  
норм ативы .

Х и м и че с ки е  ве щ е ства , и спо л ьзуе м ы е  д л я  о бр а б о тки  в н утр е н н е й  п о ве р хн о сти  кухо н н о й  посуды , 
не д о л ж ны  п р и вн о си ть  в посуду  в ы со ко то кси чн ы е  ве щ е ства  и ухуд ш а ть  св о й ства  м а те р и а л о в , из ко ­
то р ы х  она  изгото вл ена , в части  изм е н е н и я  о р га н о л е п ти ч е с ки х  сво й ств  п ищ е в ы х  п ро д укто в , ко н та кти ­
р ую щ и х  с посудой , и вы д е л ения  в н и х  в р е д н ы х  ве щ е ств  в кол и че ства х , п р е вы ш а ю щ и е  ги ги е н и че ски е  
нор м ативы .

5.2 Кухонная  посуда  не д о л ж на  вы делять в ко н та ктир ую щ ие  с ней м одельны е растворы , им ити ­
р ую щ ие  пищ евы е  продукты , вредны е вещ ества  в кол ичествах, пре вы ш а ю щ их: сви н е ц  —  0,03  м г/дм 3, 
м ы ш ья к —  0,05  м г/д м 3, м едь —  1,0 м г/дм 3, цинк —  1,0 м г/д м 3, ф тор -ион  (сум м ар но) —  0,5  м г/дм 3.

5.3 Требования к корпусам и крышкам
5.3.1 Корпуса  и кры ш ки кухонной  посуды  д олж ны  бы ть из л и те й н ы х  а л ю м и н и е вы х  спл аво в  м арок 

А К 5 М 2, А К7 , А К9 , А К 1 2  с хи м иче ски м  составо м  по ГО СТ 1583.
Д о пускае тся  изготовлять  кухо нную  посуду из д р у ги х  л и те й н ы х  а л ю м и н и е вы х  спл авов, р азре ш ен­

ны х государственны м и органам и  и учр еж д ения м и  сан и та р н о -эп и д е м и о л о ги че ско го  надзора  дл я  конта к­
та с  пищ евы м и продуктам и .

5 .3 .2  На п оверхности  кухонной  посуды  не д о п уска ю тся  пригар , уж им ы , скл ад ча тость , вскипы , пле ­
ны, тре щ ины , неслитины , недоливы , кор обл ения , остатки  л и тни ка , газовая  п ористость .

5 .3 .3  На внутре нней  п оверхности  д н а  и р адиусном  переход е  корпуса  кухонной  посуды  не д о п уска ­
ю тся л ю б ы е  д е ф екты .

5 .3 .4  На пове рхности  кухонной  посуды  д о пускаю тся :
- ш трихи , риски  глубиной  не б ол ее  0 ,2  мм, д л ино й  не б ол ее  3 мм в кол иче стве  не бол ее  2 шт.;
- на внутре нней  боко вой  пове рхности  корпуса  —  раковины  глубиной  д о  0 ,2  мм  и д и а м е тр о м  до

1,0 мм не б ол ее  3 шт.;
- на наруж ной  поверхности  корпуса  —  раковины  глубиной  д о  0 ,2  мм и д и а м е тр о м  д о  1,0 мм  не 

бол ее  3 шт. и м елкие де ф екты  в виде  вы ступов вы сотой  д о  0 ,2  мм и наибо л ьш им  р азм ер ом  д о  1 мм не 
бол ее  2 шт.;
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- на внутренней поверхности крыш ки —  раковины  глубиной д о  0,2  мм и диам етром  до  1,0 мм не более 
3 шг. и мелкие деф екты  в виде вы ступов высотой до  0,2 мм и наибольш им  размером  до  1 мм не более 2 шт.;

- на наруж ной  п оверхности  кры ш ки —  раковины  глубиной  д о  0,2  мм и д и а м е тр о м  д о  1,0 мм в коли­
честве  не б ол ее  3 шт. и м елкие  д е ф е кты  в виде  вы ступов  вы сотой  д о  0 ,2  мм и наибо л ьш им  разм ером  
до  1 мм не бол ее  2 шт.

5 .3 .5  Корпуса  и кры ш ки кухонной  посуды  до лж ны  бы ть  без заусенц е в  и о стр ы х  кром ок.
5 .3 .6  Кухонна я  посуда, пре д назна че нная  д л я  испо льзо ва ния  на и н д укц и о н н ы х  плитах, д о л ж на  

им еть на дне  теп л о ра сп р ед е л и тел ьны й  сло й , обл ад а ю щ ий  ф ер ро м агни тны м и  свой ства м и .
Т епл о р аспр ед ел ите л ьны й  слой  д о л ж е н  бы ть прочно  и над еж но  сое динен  о д н о м  без зазоров.
5 .3 .7  Ф орм а  д н а  кухонной  посуды  (за искл ю че ние м  посуды  со сф е р иче ско й  п ове рхностью  дна ) 

д о л ж на  бы ть плоской  и обеспе чива ть  усто й чи во сть  изделия  на гор изонта л ьно й  поверхности .
Д л я  изделий, подве рга ю щ ихся  на гр еву  на плите, д о пуска е тся  во гнутость  д на , не пре вы ш а ю щ ая  

0,5  % наруж ного  д иа м етр а  плоской  части  дна , а д л я  о ста л ьны х  изделий  —  1 % , есл и  во гнутость  не 
пре дусм о тре на  конструкцией .

В ы п укл о сть  д н а  не д о пуска е тся .
5 .3 .8  Кухонная  посуда д о лж на  бы ть во д оне пр ониц а ем о й .
При наполнении  водой посуда  не д о л ж на  да вать  течи.
5 .3 .9  Кры ш ки кухонной  посуды  д олж ны  свободно  входить и л е гко  п оворачиваться  (для изделий 

круглой  ф орм ы ) в корпусе .
З азор  м еж ду ф иксир ую щ им  бортом  вкладной  кры ш ки и кор пусо м  не д о л ж е н  пре вы ш а ть  1 %  вну­

тре ннего  д и а м етр а  корпуса . З азор  м еж ду опорной  п л о ско стью  накл ад но й  кры ш ки и кром кой  борта  не 
до л ж е н  превы ш ать  1,0 мм.

5 .3 .10  Кры ш ки кухонной  посуды  м огут им еть о тверстия  д л я  вы хода пара.
5.3.11 Д о пускае тся  ком п л е кто ва ть  кухо нную  посуду кры ш кам и из те р м о сто й ко го  стекла .

5.4 Требования к противопригорающим покрытиям
5.4.1 П р о тиво п ри гор аю щ ие  (а нтипр и гар ны е ) покры тия  долж ны  бы ть на осно ве  п олим еров, обла­

д а ю щ и х  про тиво пр и гор аю щ им и  (а нтипр и гар ны м и) свойствам и  и сп о со б н ы х  д л ите л ьно  со хр а н я ть  ком ­
п л екс  э ксп л уа та ц и о нн ы х  свойств.

П р о тиво п ри гор аю щ ие  (а нтипр и гар ны е ) покры тия  долж ны  бы ть нанесены  на внутре нню ю  поверх­
ность  посуды .

П р о тиво п ри гор аю щ ие  (а нтипр и гар ны е ) покры тия  долж ны  бы ть нанесены  р а вно м е р но  по всей по­
верхности  посуды , без п ропусков , наплы вов и подтеков.

П р о тиво п ри гор аю щ ие  (а нтипр и гар ны е ) покры тия  м огут бы ть р азличной  цветовой  гаммы .
5 .4 .2  На каж дом  изделии д о пускаю тся  незначительны е  о ткл оне ния  п ро тиво пр и гор аю щ его  (анти ­

пригарного ) покры тия  в соответствии  с таблицей  11.
П р и м е ч а н и е  —  Под незначительными отклонениями противопригорающего (антипригарного) покрытия 

понимают отклонения, размеры и количество которых не оказывают существенного влияния на товарный вид из­
делий и не препятствуют использованию посуды по назначению.

Т а б л и ц а  11 — Допустимые отклонения на противопригорающем (антипригарном) покрытии посуды

Наименование отклонения Норма
Включения Допускаются незначительные

Разнооттеночность Допускается

5 .4 .3  П ро тиво п ри гор аю щ ие  (а нтипр и гар ны е ) п окры тия  на кухонной  посуде  до л ж ны  иметь:
- то л щ и н у  не м енее  20 мкм на корпусах, не м енее  10 мкм  на кры ш ках;
- спл ош ность ;
- п рочность  сцепл ения  с м еталлом  (адгезия  к м еталлу);
- те р м остой кость ;
- п р о тиво пр и гор аю щ ие  (а нтипр и гар ны е ) свой ства  (н е пр и л и п а е м о сть  п ищ е вы х  продуктов);
- а бр а зи вн ую  износо устой чиво сть ;
- э кспл уа тац ио нны е  свойства ;
- кор р о зи о н н ую  стойкость ;
- с той кость  к о ткр ы то м у плам ени  огня  (при нане сении  покры тия  на части  посуды , ко нта ктир ую щ ие  

с  откры ты м  о гнем ).
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5.4 .4  П ове рхность  посуды  с  п р о тиво пр и гор аю щ им и  (а нтипр и гар ны м и) покр ы тиям и  д о л ж на  бы ть 
однород ной , спл ош ной , без тр е щ и н  и пузы рей.

5.4.5 П рочность  сцепления  противопригораю щ их (антипригарны х) покры тий  с  м еталлом  (адгезия к 
м еталлу) долж на соответствовать 1 бал лу по методу р еш етчаты х надрезов в соответствии с  таблицей  12.

На всех  кон тр о л и р уе м ы х  у ч а с тка х  п оверхности  с  п р о тиво пр и гор аю щ им  (а нтипр и гар ны м ) покр ы ти ­
ем не д о л ж но  бы ть  отры ва покры тия  ни в одном  квадрате  реш етки .

Т а б л и ц а  12 —  Прочность сцепления противопригорающих (антипригарных) покрытий с металлом (адгезия
к металлу)

5 .4 .6  П р о тиво п ри гор аю щ ие  (а нтипр и гар ны е ) покры тия  м огут бы ть  с  о бы чной  и п овы ш енно й  а бр а ­
зивной  износо устой чиво стью .

А б ра зи вная  и зносо устой чи во сть  о бы чны х п р о ти во пр и го р а ю щ и х  (а нтипр и гар ны х) покры тий  д о л ж ­
на бы ть не м енее  1500 циклов.

П р о тиво п ри гор аю щ ие  (а нтипр и гар ны е ) п окры тия  с  п овы ш енной  абр азивно й  износо устой чи во ­
стью  долж ны  вы д е рж ива ть  не м енее  3000  циклов.

5 .4 .7  П р о тиво п ри гор аю щ ие  (а нтипр и гар ны е ) п окры тия  до л ж ны  бы ть  те р м о сто й ки м и .
5 .4 .8  П р о тиво п ри гор аю щ ие  (а нтипр и гар ны е ) покры тия  на основе  кр е м н и й о р га н и че ски х  п олим е­

ров д олж ны  бы ть уд а ро пр очны м и . П осле  испы тания  на уд а ро пр очность  (п ро чность  при ударе ) на по­
кры тии не д о л ж но  бы ть  сколов, отсл а иваний  и растре скива ний .

5.5 Требования к обработке и покрытиям наружной поверхности
5.5.1 Н ар уж ная  п о ве рхность  посуды  м ож ет бы ть  м еханически  обр або танно й  (пол иро ванно й , ш ли­

ф ова нной , кра цова нной , гал тованной , вибро нака танно й).
Ш ер охо вато сть  м еханически  о бр аб о танно й  наруж ной  п оверхности  кухонной  посуды  д о л ж на  бы ть 

не более : Ra 0 ,32  мкм  —  д л я  п олир ова нной , Ra 0 ,63  мкм  —  д л я  ш л иф ова нной , Rz 80 мкм  —  д л я  крацо ­
ванной , Rz 160 мкм  —  д л я  гал тованной  по ГО С Т 2789.

5 .5 .2  П о ве рхность  посуды  после  м еха ниче ско й  обр або тки  не д о л ж на  им еть вм ятин , о стр ы х  кро­
мок, м естной  волнистости , п о сто р о н н и х  вклю че ний , пятен, ш трихов, рисок, заусенцев , заб о ин , раковин, 
о тсл о ений , царапин , потертостей , те м н ы х  и бел есы х налетов, сле д ов  о б р а б а ты ва ю щ и х  м атериалов.

На п олир ова нной , ш л иф ова нной , кра цованной , гал тованной  и виб ро нака танно й  п оверхности  ку­
хонно й  посуды  д о п уска ю тся  незначительны е , не влияю щ ие  на това рны й  вид  следы  обр або тки , разм еры  
и кол иче ство  кото ры х  не о ка зы ваю т сущ е стве нного  влияния  на това рны й  вид изделий  и не п ре пятству­
ю т и сп о л ьзо ва нию  посуды  по назначению .

5 .5 .3  Н ар уж ная  пове рхность  посуды  м ож ет им еть д е ко р а ти в н о е  покр ы тие  (эм а л е вое  сил икатно е , 
кре м ни йо рга ни че ско е , ф тор по л им ер ное , л а ко кр а со чн о е  и д р у ги е  покры тия).

Д е ко р а ти вн о е  покры тие  на посуде  д о л ж но  иметь:
- то л щ и н у  не м енее  20  мкм  на ко р п уса х  и не м енее  10 мкм  на кры ш ках;
- про чно сть  сц еп л ения  с  м еталлом  (адгезия  к м еталлу);
- те р м остой кость ;
- с той кость  к о ткр ы то м у  плам ени  огня  (при нане сении  покры тия  на части  посуды , ко нта ктир ую щ ие  

с  откры ты м  о гнем ).
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Д о по л ни тел ьно  д е ко р а ти вн о е  покр ы тие  на посуде  д о л ж н о  иметь:
1) на осно ве  л а ко кр а со ч н ы х  м атериалов:
- тве р д о сть  не м енее  0 ,5  усл о в н ы х  е д иниц  по ГО С Т 5233, тве р д о сть  по ка р а нд а ш у  не м енее  Н В  по 

ГО С Т Р 545 86  (И С О  15184 :1998 );
- уд а ро пр очность  (п ро чность  при ударе ) не м енее  4 ,0  Д ж (4 0 ,0  к г с с м ) ;
2 ) на осно ве  эм а л е в о -си л и ка тн ы х  и кр е м н и й о р га н и че ски х  м атериалов:
- уд а ро пр очность  (п ро чность  при ударе ) не м енее  0 ,2  Д ж (2 ,0  кгс  см).
5 .5 .4  Д е ко р а ти вн о е  покр ы тие  кухонной  посуды  д о л ж но  бы ть  р авно м е р но  нане сено  по всей по­

верхности , без про пусков , наплы вов, подтеков , в и д и м ы х  тр е щ и н  и пузы рей.
Д о пуска е тся  сочетать  разны е виды  покры тий  и обр або тки  н ар уж ны х  п ове рхностей  ко р п усо в  и кры ­

ш ек посуды .
Н а д е ко р а ти вн о м  покры тии  д о п уска ю тся  о ткл о н е н ия  в виде  вклю че ний  незначительного  разм ера, 

кол иче ство  кото ры х  не о ка зы вае т сущ е стве нного  влияния  на това рны й  вид изделий  и не п репятствует 
и спо л ьзо ва нию  посуды  по назначению .

5 .5 .5  Н ар уж ная  пове рхность  кухо нной  посуды  м ож ет бы ть  п ол но стью  или частично , кро м е  дна , 
покры та  п ро тиво пр и гор аю щ им  (а нтипр и гар ны м ) покры тием .

Т р ебо вания  к п ро тиво пр и гор аю щ им  (а нтипр и гар ны м ) покры тиям , нане сенны м  на н а р уж ную  по­
ве рхность  посуды , —  в соо тветствии  с  5 .5 .3— 5.5 .4 , методы  контр ол я  —  в соо тветствии  с  7.3.

5 .5 .6  Д е ко р а ти вн ы е  и п р о тиво пр и гор аю щ ие  (а нтипр и гар ны е ) покры тия , нане сенны е  на всю  на­
р уж ную  п оверхность , д о л ж ны  бы ть  стой ким и  к п ря м о м у ко н та кту  с  пл ам е нем  о гня  д л я  посуды , пред­
назначенной  д л я  испо л ьзо ва ния  на плите, варочной  п оверхности  или в д ухо вке  с  прям ы м  контактом  
наруж ной  пове рхности  посуды  с  пл ам е нем  огня.

Д е коративны е  и противопригораю щ ие  (антипригарны е) покры тия, нестойкие  к прям ом у контакту  с  
плам енем  огня, допускается  использовать  на всей наруж ной поверхности  для  посуды , предназначенной  
для  приготовления продуктов питания на плите, варочной поверхности  или в д уховке  без прямого  контак­
та с плам енем  огня.

Д е кор ати вны е  и п ро тиво пр и гор аю щ ие  (а нтипр и гар ны е ) покры тия , несто йкие  к п ря м о м у конта кту  
с  плам енем  огня, м огут бы ть частично , кром е дна , нанесены  на нар уж ную  пове рхность  д л я  посуды , 
п ре дназна че нной  дл я  приготовления  продуктов  питания  на плите, варочной  п оверхности  или в д ухо вке  
с  прямы м  контактом  наруж ной  поверхности  посуды  с п лам енем  огня.

И нф ор м ац ия  об  о гр а н и че ни я х  использования  посуды  с наруж ной  п оверхностью , п олно стью  по­
кры той нестойким  к д е й стви ю  откры того  плам ени  д е кор ативны м  и п ро тиво пр и гор аю щ им  (а нтипр и гар ­
ны м) покры тием , на плите, варочной  поверхности  или в д уховке  с  прямы м  контактом  наруж ной  поверх­
ности с  плам енем  огня, д о л ж на  бы ть довед ена  д о  потребителя.

На наруж ной  поверхности  д н а  в те хн о л о ги че ски х  у гл убл е н и я х  и на вы ступ а х  при д е ко р и р о ва н и и  
д олж ны  бы ть тол ько  стой кие  к п ря м о м у конта кту  с  п лам енем  огня  покры тия  для  посуды , пре д назна че н ­
ной д л я  испо льзо ва ния  на плите, варочной  поверхности  или в д уховке  с прям ы м  контактом  наруж ной 
поверхности  посуды  с пл ам е нем  огня.

Д о пускаю тся  на наруж ной  пове рхности  д н а  в те хн о л о ги че ски х  у гл уб л е н и я х  и на вы ступ а х  при 
д е ко р и р о ва н и и  несто йкие  к п ря м о м у конта кту  с  п лам енем  огня покры тия  дл я  посуды , п ре д назначенной  
дл я  испо льзо ва ния  на плите, варочной  поверхности  или в д уховке  без прям ого  контакта  наруж ной  по­
верхности  посуды  с плам енем  огня.

5.6 Требования к ручкам
5.6.1 Ручки к посуде, а такж е  крепеж ны е де тали  ручек являю тся  ча стью  кухонной  посуды .
Д етал и  крепеж а, им ею щ ие  конта кт  с  пищ евы м и продуктам и , долж ны  изготовляться  из м атериа ­

лов, п р и м е н я е м ы х  дл я  изготовления  посуды .
5 .6 .2  Р учки, уш ки , дуж ки  и д р угие  детали  арм атуры  д олж ны  изготовляться  из л и те й н ы х  а л ю м и­

ни евы х  спл аво в  по ГО СТ 1583, из п ил ом а тер иал о в  тве р д ы х  л и стве н н ы х  пород по ГО СТ 2695  или из 
а м ино пл аста  класса  Б по ГО СТ 9359.

Д о пускаю тся  ручки и крепеж ны е детали  ручек из н е р ж а ве ю щ их  сталей , сталей  с за щ и тн о -д е ко ­
ративны м и покры тиям и  или из листов  а л ю м иния  и а л ю м и н и е вы х  спл аво в  по ГО С Т 21631 , из пил о ­
м атериалов тве р д ы х  л и стве н н ы х  пород по ГО СТ 2695, из кар б ам ид о - и м ел ам и н о ф о р м а л ьд е ги д н ы х  
пре ссо во чн ы х  м асс  (а м иноп л а сто в) по ГО С Т 9359, из п л а сти че ски х  м асс  (п л а стм а сс) на основе  ф е­
н о л о а л ьд е ги д н ы х  см ол (ф е н о п л а ст  по ГО С Т 2 88 0 4 ), керам ики  и д р у ги х  м атериалов, не ухуд ш а ю щ и х  
экспл уа тац и о нны е  свой ства  и внеш ний  вид изделий.
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5 .6 .3  Р учки  из кар б ам и д о - и м е л а м и н о ф о р м а л ьд е ги д н ы х  п р е ссо вочны х м асс  (а м иноп л а сто в) и 
п л а сти че ски х  м асс  (п л а стм а сс) на основе  ф е н о л о а л ьд е ги д н ы х  см ол не до лж ны  им еть тре щ ин , сколов, 
вздутий, у са д о чн ы х  раковин  и и н ор од ны х вклю чений .

Т е п л о стой кость  ручек из а м и но пл астов  и пластм асс, а такж е  п л а стм а ссо вы х  де тале й  ручек д о л ж ­
на бы ть не м енее  (1 50 ± 5 ) °С для  изделий, подве рга ю щ ихся  нагреву.

5 .6 .4  Ручки из д р еве сины  до лж ны  бы ть без сучков , тре щ ин , гр и б ко вы х  пор аж е ний. П оверхность  
д о л ж на  бы ть ш лиф ова нной  и покры та  л а ком  по ГО СТ 4976, ГО С Т 5470  или д р угим и  ла кам и , р азре ­
ш енны м и государственны м и органам и  и учр еж д ени я м и  санита р н о -эп и д е м и о л о ги че ско го  надзора  дл я  
контакта  с  пищ евы м и продуктам и.

В неш ний вид л а ково го  покры тия  д о лж е н  бы ть не ниже IV класса  по ГО СТ 9.032.
5 .6 .5  Ручки до лж ны  бы ть без заусенц е в  и о стр ы х  кром ок.
5 .6 .6  Ручки к посуде д олж ны  крепиться  сваркой , за кл е п ка м и  по ГО СТ 10299, ГО С Т 10300, 

ГО СТ 10301, ГО СТ 10302 или резьбовы м и деталям и .
З а клепки  и винты  с потайной  головкой  не до лж ны  вы ступать  над п ове рхностью  посуды .
Д о пускае тся  зал и вка  м еталлической  арм атуры  в кор п ус  посуды .
5 .6 .7  Кр епление  ручек к посуде (кл епка , сварка , пайка, р азвал ьцо вка , кре пление  винтам и или 

ко м б инир ова нное  кре пление ) д о л ж но  бы ть прочны м  и плотны м , без наплы вов и б ры зг после  пайки или 
сварки . Ш вы  сва р н ы х  сое д инений  д олж ны  бы ть вы полнены  в соответствии  с ГО СТ 14806. В свар ны х 
ш ва х  не д о пускаю тся  раковины , непровары , прож оги  и д р угие  д еф екты .

На сп а и ва е м ы х  п о ве р хн о стях  не д о л ж но  бы ть о пла вле ния  осно вного  м еталла, трещ ин .
5 .6 .8  Ручки на посуде  д о л ж ны  бы ть р асполож ены  сим м е три чно  по о тно ш ени ю  к про дол ьно й  оси.
О ткл оне ни е  в р аспо ло ж ении  ручек от оси сим м етрии  не д о л ж но  п ревы ш ать  2  %  д и а м е тр а  изделия

или д л ины  утятницы  (гусятницы ).
5 .6 .9  С ъ ем ны е ручки д олж ны  свободно  вход ить  в гнездо  п ер еход ны х эл е м енто в  и над еж но  уд е р ­

ж ива ть  изделие  при накл оне  на угол 60° к гор изонта льно й  пл оско сти  с  за кр е п л е н н ы м  на кор пусе  грузом , 
м асса  которого  в д ва  раза превы ш ает м ассу  вм ещ а ем о й  воды.

Д ля п л о ски х  изделий м асса  груза д о л ж на  в д ва  раза пре вы ш а ть  со б стве н н ую  м ассу  изделия.

6 Правила приемки

6.1 К ухонную  посуд у  следует приним ать  партиям и.
6 .2  При п рие м ке  изделий  изготовителем  партией  счита ю т кол иче ство  изделий  одного  ти п о р а з­

м ера и вида  покры тия  нар уж ной  и внутре нней  пове рхностей , и згото вл енны х за  см е н у  при неизм е нной  
техно л огии  производства .

6 .3  П ри п р и е м ке  изд е л и й  п о куп а те л е м  пар ти е й  счи та ю т  ко л и че ств о  и зд е л и й , о д н о в р е м е н н о  
о тп р а в л я е м о е  п о куп а те л ю  по с о п р о в о д и те л ь н ы м  д о кум е н та м  (тр а н сп о р тн а я  н а кл а д н а я ) и со п р о в о ­
ж д а е м о е  д е кл а р а ц и е й  о со о тв е тств и и , п о д тв е р ж д а ю щ е й  с о о тв е тств и е  посуды  у ста н о в л е н н ы м  тр е ­
б о в а н и я м  н а сто я щ е го  с та н д а р та  и за р е ги с тр и р о в а н н о й  го суд а р ств е н н ы м  о р га н о м  по се р ти ф и ка ц и и  
п р о д укци и .

6.4 Приемка изделий изготовителем

6.4.1 При п рие м ке  изделий  изготовителем  посуд у  подвергаю т: прие м о -сда точны м , пер иод ическим  
и типо вы м  испы таниям . П ор яд о к п ро веде ния  пр и е м о -сд а то чн ы х  и п ер и о д и че ски х  испы таний  и объем  
вы борки  —  в соо тветствии  с  таблицей  13. О тб о р  о бр азц о в  посуды  д л я  испы таний  про вод я т методом  
сл уча йно й  вы борки .

6 .4 .2  При получении  неуд о вл е твор ител ьны х результатов п р и е м о -сд а точны х испы таний  хотя  бы по 
о д ном у из показател ей  настоящ его  станда рта  по д а н н о м у  пока за тел ю  п роводят повтор ную  пр о ве р ку  на 
удвоенной  вы борке, ото б ра нной  от той  ж е  партии.

Результаты  повторной  проверки  р аспр остра няю т на всю  партию .
6 .4 .3  П ериодиче ские  испы тания  посуды  про вод я т на партии  изделий, про ш е дш е й  п р ие м о -сд а точ ­

ные испы тания.
6 .4 .4  При получении  неуд о вл е твор ител ьны х результатов п е р и о д и че ски х  испы таний  хотя  бы по 

о д ном у из показател ей  настоящ его  стандарта  п ер иод ические  испы тания  п ер ево д ят в кате гор ию  при­
е м о -сд а то чн ы х  испы таний  д о  получения  усто й чи в ы х  п ол о ж ител ьны х результатов не м енее  чем  на тр е х  
пар ти я х  изделий.
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Т а б л и ц а  13 —  П орядок проведения  прием о-сдаточны х и периодических испы таний  посуды

Показатель качества
Раздел, подраз­

дел, пункт настоя­
щего стандарта

Периодичность
контроля

Объем
выборки

П рием о-сдаточны е  испы тания

Тип посуды, конструкция  дна, ком плектность , наличие  
кры ш ки, кол ичество  ручек, тип  ручки, м аркировка, инф ор­
м ация об изделии, упаковка , гарантия  изготовителя

4 .7— 4.9;
8 .1—  8.4;
9 .1—  9.4; 
10.2; 10.3

—
Каж дое
изделие
(набор)

Внеш ний вид изделия. 
С оответствие  образцу-эталону

5 .3 .3—  5.3.7; 
5 .4 .1; 5 .4 .2; 
5 .5 .1— 5.5.6;
5 .6 .3—  5.6.9; 

7.2.1

—
Каж дое
изделие
(набор)

Толщ ина противопригораю щ его (антипригарного) покрытия 5.4.3;
7 .2 .2

О дин раз в см ену Д ва
изделия

Толщ ина покры тия  наруж ной поверхности 5.5.3;
7 .3 .2

П рочность  сцепления  противопригораю щ его  (а нтипр и гар ­
ного) покры тия  с м еталлом  (адгезия к м еталлу)

5.4.5;
7 .2 .4

П рочность  сцепления  д е кор ативно го  покры тия с м етал­
лом  (адгезия к м еталлу)

5.5.3;
7 .2 .4

О тсутствие  трещ ин противопригораю щ его  (антипр и гар но ­
го) покры тия

5.4.4;
7 .2 .3

Ф орм а  дна  изделий 5.3.7;
7 .1 .5

П рочность  крепления ручек
5 .6 .7  
5 .6 .9
7 .1 .7
7 .1 .8

П ериодические  испы тания

П ротивопригораю щ ие (антипригарны е) свойства покрытия 5.4.1;
7 .2.6

О дин раз в квартал Три
изделия

Т е рм о сто йко сть  противопригораю щ его  (антипригарного ) 
покрытия

5.4.7;
7 .2.5

Т е рм о сто йко сть  декор ативно го  покрытия 5.5.3;
7 .3.4

Ударопрочность  (прочность  при ударе) противопригораю ­
щ его (антипригарного ) покры тия на основе  крем нийорга - 
нических полим еров

5.4.8;
7 .2.8

Т вердость  и уд аропрочность  декор ативно го  покры тия на 
основе  л а кокр асочны х материалов

5.5.3;
7.3.6;
7 .3.7

Ударопрочность  де кор ативно го  покры тия на основе  эм а­
ле во -сил икатны х и кре м нийо рга ниче ских  материалов

5.5.3;
7 .3.8

В ы деление  вредны х дл я  здоровья  вещ еств 5.2,
7.4

П рочность  сцепления  теплораспределител ьного  слоя с 
дном  изделия

5.3.6;
7 .1.5

Установка  кры ш ек 5.3.9;
7 .1.4

При постановке  
продукции на 
производство, при 
прим енении новых 
видов м атериалов, 
при изм енении 
технологии  произ­
водства

Д ва
изделия
каж дого
ти по р а з­

мера

Т е пло стой кость  п л астм ассовы х ручек 5.6.3;
7 .1.9

Размер или вм естим ость 4.3; 4.4; 
7 .1.2; 7 .1 .3
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6 .4 .5  Типовы е  испы тания  п роводят на соо тветствие  показател ей  тр е б о ва н и ям  насто ящ его  стан ­
д а р та  при постано вке  п родукции  на п роизводство , при прим ене нии  новы х видов м атериалов, при из­
м ене нии  техно л оги и  производства .

При проведении  ти п о в ы х  испы таний  п ро вер яю т показател и, вход ящ ие  в прие м о -сда точны е  и пе­
р ио д ические  испы тания .

Д о по л нител ьно  п ро вер яю т э кспл уа тац ио нны е  свой ства , а бр а зи вн ую  и зносо устой чи во сть  и кор ­
р ози онную  стой кость  п ро тиво пр и гор аю щ его  (а нтипр и гар ного ) п окры тия , а та кж е  стой кость  к откр ы то м у 
плам ени  о гня  покры тия , нане сенно го  на всю  нар уж ную  п оверхность .

И зделия д л я  испы таний  отб ир аю т от партии  не м енее  10 шт.
6 .4 .6  При неудо вле твор ительны х р езультатах ти п о в ы х  испы таний  п р и е м ку  изделий  пре кра щ а ю т 

д о  уста новл ения  и устр а н е н и я  причин о бр азо вания  вы явл енны х д е ф ектов .

6.5 Приемка изделий покупателем

6.5.1 П окупатель  про водит п р и е м ку  за куп л е н н о й  посуды  с  целью  проверки  соо тветствия  изделий 
уста новл енны м  тр е б о ва н и ям  настоящ его  станда рта  и п ре д упр еж д ения  д о пуска  в экспл уа тац и ю  несо ­
о тветствую щ ей  продукции .

З а куп л е н н а я  п окупателем  посуда  д о л ж н а  соп ро вож д аться  д е кл а р а ц и е й  о соответствии , под­
твер ж д а ю щ е й  соо тветствие  посуды  уста новл енны м  тр е б о ва н и ям  настоящ его  стандарта .

Д е кл а р а ц ия  о соответствии  д о л ж н а  бы ть  за р е ги стр и р о ва н а  госуда рственны м  о ргано м  по серти ­
ф икац ии  продукции .

6 .5 .2  О р ганиза ц ии , о сущ ествл я ю щ ие  им по рт кухонной  посуды , до л ж ны  п роводить  д е кл а р и р о в а ­
ние  им по ртир уе м ой  посуды  с  целью  проверки  соо тветствия  изделий  уста новл енны м  тр е б о ва н и ям  на­
стоящ е го  стандарта  в госуд а рственны х  о р га н а х  по сер ти ф и ка ц ии  продукции.

6 .5 .3  П ро вер ку  изделий  п окупателем  д л я  под тве рж д ения  соответствия  посуды  тр е б о ва н и ям  на­
стоящ его  стандарта  п роводят на 2 %  изделий  от каж д ой  партии, но не м енее  5 шт. от каж д ого  ти п о р а з­
м ера в соответствии  с м етодам и контр ол я , уста новл енны м и  насто ящ им  стандартом .

При получении  неуд о вл е твор ител ьны х результатов проверки  хотя  бы по о д н о м у  из показател ей  
настоящ его  стандарта  проводят повтор ную  п ро вер ку  на удвоенном  кол иче стве  изделий, взяты х  от той  
ж е  партии. Результаты  повторной  проверки  р аспр остра няю тся  на всю  партию .

7 Методы контроля

7.1 Методы контроля корпусов, крышек и ручек

7.1.1 В неш ний  вид, качество  сборки  и отделки посуды , а такж е  ко м п л е ктно сть  изготовления  про ­
веряю т визуально.

7 .1 .2  В м естим ость  посуды  проверяю т напо лнение м  ее водой ком натной  тем пературы  с пом ощ ью  
м ерной посуды  по ГО СТ 1770 или другой  кал иброванной  ем кости . Н едолив воды у посуды  с кры ш кой 
д о лж е н  бы ть 5— 10 мм до  плоскости  соп рикосновения  кры ш ки с корпусом , у  посуды  без кры ш ки —  
6— 11 мм д о  верхней  кром ки борта.

Д о пускае тся  п роверять  вм естим ость  посуды  напо лнение м  ее водой ком натной  тем п ер атуры  на 
пл а тф о р м е н н ы х  ве са х  не ниже III класса  точности  по ГО СТ Р 53228.

7 .1 .3  Р азм е ры  посуды , о ткл о н е н и я , л ю ф ты  и за зо р ы  п р о в е р я ю т  у н и в е р са л ь н ы м и  и зм е р и те л ь ­
ны м и и н с тр у м е н та м и  по ГО С Т 4 27 , ГО С Т 166, у н и в е р са л ь н ы м  щ уп о м  или сп е ц и а л ь н ы м и  ш а б л о ­
нам и .

7 .1 .4  Качество  установки  кры ш ек проверяю т о пр об о вание м  на изделии.
7 .1 .5  П л о ско стн о сть  д н а  п ро вер яю т уста н о вко й  изделия  на пове р о чн ую  п л и ту  по ГО С Т 10905. 

И зделие  д о л ж н о  плотно  п рил е гать  к п ове ро чно й  плите  и обеспе чива ть  усто йчи вость  изделия на гори­
зонта л ьной  поверхности .

7 .1 .6  П ро чн о сть  сц е п л е н и я  те п л о р а сп р е д е л и те л ьн о го  слоя  с д но м  изделия  п ро вер яю т путем  по­
сл е д о ва те л ьн о го  нагр ева  и о хл а ж д е н и я  посуды  не м енее  50 раз. П осуду  на гр ева ю т на эл е ктр о п л итке  
в сухо м  состоя ни и  до  те м п е р а тур ы  (2 0 0 ± 5 ) °С, затем  за п о л н я ю т на 1/5 вм е сти м о сти  водой  те м п е ­
р атурой  (1 5 ± 5 ) °С. П осле  этого  посуду  сн и м а ю т с эл е ктр о п л итки  и резким  п о гр уж е н и е м  в е м ко сть  с 
хо л о д н о й  водой о хл а ж д а ю т д о  те м п е р а тур ы  (2 0± 5) °С.

П еред каж ды м  про це ссо м  н агр ева ни я  посуды  эл е ктр о п л и тка  д о л ж н а  бы ть  охл аж д ена .
П осле  50 ц и кл о в  испы таний  не д о л ж н о  бы ть  в и д и м ы х  и зм ене ни й  п ове рхности  те п л о р а сп р е д е л и ­

тел ьно го  слоя  и зоны  его сц е п л е н и я  с д но м  изделия.
18
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7 .1 .7  П ро чно сть  кре пления  и ж е стко сть  арм атуры  посуды  с одной  ручкой  проверяю т, нагруж ая  
ручку  на р асстоянии  не более  30 мм от свободного  конца  м ассой , равной  м ассе  воды, э квива л ентно й  
удвоенной  вм естим ости .

П ро чно сть  кре пления  и ж е стко сть  арм атуры  посуды  с двум я ручкам и  п ро вер яю т путем  нагр уж е ­
ния изделия м ассой , равной м ассе  воды, э квива л ентно й  уд военной  вм естим ости , и ле гким  встря хива ­
нием  ее с  грузом. Количество  встряхиваний  изделия д о л ж но  бы ть не м енее  5 раз.

П осле  испы таний  не до л ж но  бы ть д е ф о р м а ц и и  ручек, осл абления  крепления  сое д и н и те л ьн ы х  
де тале й  ручек, повр еж д ений  п ро тиво пр и гор аю щ его  или д е ко р а ти вн о го  покры тия  в м есте сое динения  
ручек и корпуса .

7 .1 .8  Н ад е ж но сть  сое д инения  съем ной  ручки с  кор пусо м  п роверяю т поворотом  изделия за ручку  
о тносительно  оси сим м етрии  ручки на угол 60° к гор изонта льно й  п л оскости  с  закр еп л е нны м  на корпусе  
грузом, м асса  которого  в д ва  раза превы ш ает м ассу  вм ещ аем ой  воды.

Д л я  п л о ски х  изделий  м асса  груза д о л ж на  в д ва  раза п ревы ш ать  со б ственную  м ассу  изделия.
При этом  не до л ж но  п роисходить  сам о ра зъ ед ине ния  корпуса  с  ручкой.
7 .1 .9  Т е пл о стой кость  ручек из а м и но пл астов  и п л а сти че ски х  м асс  (пластм асс), а та кж е  п л астм ас­

совы е  детали  ручек проверяю т, уста навл ивая  изделие  с ручкой  в п ре дварител ьно  нагреты й д о  те м п е ­
ратуры  (1 50 ± 5 ) °С суш ильны й  ш каф  и вы держ ивая  в нем в течение  60 мин. П о ве рхность  ручек после  
испы тания  не до л ж на  им еть тре щ ин , вздутий, сколов, д е ф ор м а ц и и  и д р у ги х  ви д и м ы х  изм енений .

7.2 Методы контроля противопригорающих покрытий
7.2.1 В неш ний  вид п р о ти во пр и го р а ю щ и х  покры тий  про вер яю т визуально , осм а тр ива я  покры тие  

невоо руж е нны м  глазом.
П ове рхность  про тиво пр и гор аю щ его  (а нтипр и гар ного ) п окры тия  д о л ж н а  бы ть  о днор од ной , без 

вздутий  и п овреж д ений .
На каж дом  изделии д о пускаю тся  незначительны е  о ткл о н е н ия  п ро тиво пр и гор аю щ его  (а нтипр и гар ­

ного) покры тия  в соответствии  с 5 .4 .2 , таблицей  11.
7 .2 .2  Толщ ину п р о ти во пр и го р а ю щ и х  (а нтипр и гар ны х) покры тий  про вер яю т м етодом  в и хр е вы х  то ­

ков по ГО СТ 9 .302  на п л о ски х  п о ве р хн о стях  изделий  или обр азцо в , и згото вл енны х  о д новр ем е нно  с 
партией  изделий.

7.2 .3  С плош ность  п ротивопригораю щ их (антипригарны х) покры тий  на основе  ф торопластовы х и 
кре м нийо рга ниче ских  полим еров определяю т под оптическим  м икроскопом  при 20-кратном  увеличении.

П окры тие  д о л ж н о  бы ть о днород ны м , не им еть пузы рей  и тре щ ин .
Н ал ичие  м икро тре щ ин  на п оверхности  п окры тия  не д о пускае тся .
7 .2 .4  П ро чно сть  сц еп л ения  п р о ти во пр и го р а ю щ и х  (а нтипр и гар ны х) покры тий  с  м еталлом  (адгезия 

к м еталлу) о пр ед е л я ю т м етодом  р еш етчаты х  надрезов.
Н а покр ы тие  нано сят  реш етку  с  е диничны м  квадратом  р азм ер ом  2 x 2  мм.
П рочность  сцепления  про тиво пр и гор аю щ их (антипригарны х) покры тий с  металлом  (адгезия к метал­

лу) до л ж на  соответствовать 1 бал лу  по м етоду реш етчаты х надрезов в соответствии с  5 .4.5, таблицей  12.
Н а всех  ко н тр о л и р уе м ы х  у ч а с тка х  пове рхности  с  п ро тиво пр и гор аю щ им  (а нтипр и гар ны м ) покр ы ти ­

ем  не д о л ж н о  бы ть  отры ва покры тия  ни в одном  квадрате  реш етки .
А п па р а тур а  и м атериалы :
- и нстр ум ент реж ущ ий  по ГО С Т 31149;
- лента липкая  бесцветная ш ириной 25 мм с  адгезионной прочностью  от 2 ,4  д о  4 ,0  Н /см  по ГО СТ 31149;
- ш аблон д л я  нане сения  р еш етчаты х надрезов;
- те р м о м е тр  и нф ра кра сны й ;
- ванна  с  кипящ ей  водой;
- секунд о м ер ;
- вода п итьевая  водопроводная .
П ровед ение  испы тания
П еред те сти р о ва н и е м  изделие  кипя тят  в воде в те че ни е  15 мин. П осле  обр або тки  кипящ ей  водой 

изделие  о хл аж д аю т (не следует охл аж д ать  п ринудител ьно ) д о  ком натной  тем п ер атуры  (2 5± 5) °С и вы­
ти р а ю т насухо.

На и спы туе м ом  уча стке  пове рхности  с  п ро тиво пр и гор аю щ им  (а нтипр и гар ны м ) покр ы тие м  р еж у­
щ им  инстр ум ентом  по ш аблону  д е л а ю т не м енее  10 п а р ал л ел ьны х над резов д о  м еталла  д л ин о й  не 
м енее  20  мм на рассто янии  2 мм  д р у г  от друга . Р еж ущ ий  и нстр ум ент следует де р ж а ть  п е р пе нд икул яр но  
к испы туе м ой  пове рхности . А н а л о ги чн ы м  о бр азо м  д е л а ю т надрезы  в п ер пе нд и кул яр ном  направлении . 
В результате на п окры тии  образуется  р еш етка  из ква дра тов  о д инако вого  разм ера.
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П ровод ят контрол ь  не м енее  д в у х  уча стко в  покры тия  на изделиях, д и а м етр  кото ры х составл яет 
2 40  мм и более.

На изделиях, д и а м е тр  кото ры х составл яе т м енее  240  мм, п роводят контрол ь  одного  уча стка  по­
кры тия по центру.

На испы туе м ую  п ове рхность  пар алл ельно  о д ном у из направлений  над резов накл ады ва ю т поло­
ску  липкой  ленты  и плотно  прижим аю т, о ставив один конец  свободны м . Ц вет покры тия , видим ы й через 
ленту, является  показател ем  полного  и плотного  контакта  ленты  с покры тием . Затем  бы стры м  д в и ж е ­
нием  л е н ту  отры ваю т от покры тия . А на л о ги чн ы м  о бразом  повторяю т п роцедуру в п ер пе нд икул яр ном  
направлении .

П овторяю т п роцедуру 10 раз, каж ды й раз м еняя напр авле ние  ры вка  и накл ады вая  свеж ую  поло­
ску  липкой  ленты .

П еред испы танием  п роверяю т реж ущ ую  кром ку и под д ер ж иваю т ее в рабочем  состоянии  с пом о­
щ ью  заточки  или зам ены  инструм ента .

7 .2 .5  Т е р м о сто йко сть  п р о ти во пр и го р а ю щ и х  (а нтипр и гар ны х) покры тий  п ро вер яю т нагревом  изде­
лия  с м аслом  до  тем пер атуры  (2 05 ± 5 ) °С в тече ние  3 ч и п осл е д ую щ им  о хл аж д ением  на воздухе до 
тем пер атуры  (2 0± 2) °С.

А п па ра тур а  и м атериалы :
- плитка  эл е ктрическа я  по ГО СТ 14919;
- тер м ом е тр  инф ракрасны й ;
- секундо м ер ;
- м асло  п одсолнечное  р аф инированное ;
- инстр ум ент реж ущ ий по ГО СТ 31149;
- лента  лип кая  бесцветная  ш ириной  25 мм с а д гези о нно й  п р о чн о стью  от 2 ,4  д о  4 ,0  Н /см  по 

ГО СТ 31149;
- ш аблон дл я  нане сения  р еш етчаты х надрезов.
П ровед ение  испы тания
И зделие с п ро тиво пр и гор аю щ им  покр ы тие м  зап ол няю т на 2 /3  вм естим ости  п одсолнечны м  м ас­

лом  и нагреваю т на эл е ктрическо й  плитке  д о  тем п ер атуры  (2 0 5 ± 5 ) °С. Т е м пе ра тур у  м асла  в изделии 
под д ер ж иваю т в течение  3 ч. К о нтр ол ь  тем п ер атуры  про вод ят конта ктны м  тер м ом е тро м . Затем  м асло  
сл ива ю т и изделие  о хл аж д аю т на воздухе  д о  тем п ер атуры  (2 0± 2) °С. П осле  этого  внутр е н н ю ю  поверх­
ность  изделия тщ ател ьно  про м ы ва ю т теп л о й  водой с  м ы лом  и вы д е рж ива ю т в тече ни е  2  ч при те м ­
п ературе  (20± 2) °С. П ро вод ят визуальны й  о см о тр  внеш него  вида  п окры тия  и опр ед е л яю т прочность  
сцепл ения  п окры тия  с  м еталлом  м етодом  реш етчатого  надреза.

О ц е нка  результата
П осле  испы тания  до л ж ны  сохр ани ться  первона ча л ьны й  внеш ний  вид  и п ро чно сть  сцепл ения  по­

кры тия с  м еталлом .
Не д о п уска ю тся  изм ене ния  о кр аски , вздутия, пузы ри, отсл о ения  покры тия .
П ро чно сть  сцепл ения  п р о ти во пр и го р а ю щ и х  (а нтипр и гар ны х) покры тий  с  м еталлом  (адгезия  к м е­

тал л у ) д о л ж н а  соо тветствова ть  1 б ал л у  в соответствии  с  5 .4 .5 , таблицей  12.
7.2.6 Противопригорающие (антипригарные) свойства покрытий (неприлипаемость пище­

вых продуктов)
С лед ует считать , что  покры тие  о бл адает п р о тиво пр и гор аю щ им и  (а нтипр и гар ны м и) свойствам и  

при усл овии  п ол о ж и тел ьны х  результатов в тр е х  тестах .
Тесты  про вод я т на одном  изделии д р у г  за  др уго м . П еред новы м  тестом  изделие  д о л ж н о  бы ть  вы ­

м ы то с  п рим ене нием  м ою щ его  сре д ства  и вы терто  насухо.
7.2.6.1 Тест « Я ичница»
А п па р а тур а  и м атериалы :
- плитка  эл е ктр и че ска я  по ГО С Т 14919;
- м асло  растите л ьное  раф иниро ванно е ;
- яйцо  куриное;
- ш патель пластиковы й  или д е ре вянны й ;
- те р м о м е тр  инф ра кра сны й ;
- секунд о м ер ;
- вода п итьевая  водопроводная .
П ровед ение  испы тания
С м азы ваю т те сти р уе м ую  п ове рхность  изделия р астительны м  м аслом , затем  про м ы ва ю т изделие  

водой с м ою щ им  сре дством  и вы тир а ю т насухо. Н агр ева ю т изделие  д о  (16 0±  10) °С. Т е м пе ра тур у  кон-
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тро л и р ую т инф ра кра сны м  те р м ом е тро м  в н е ско л ьки х  м естах  тестируе м ого  изделия. Р азбиваю т яйцо  и 
р авно м е р но  р аспред еляю т его ш пателем  по всей тестируе м ой  поверхности . Ж а р я т  8— 9 мин, не д о б а в ­
ляя  д о по л ни тел ьно  м асло  или жир.

О ц е нка  результата
Я йцо  до л ж но  уда литься  с  тестируе м ой  поверхности  полностью  без прил ипания  остатков  или при 

л е гком  п окачивании  изделия, или при ле гком  поднятии краев яйца.
7 .2 .6 .2  Тест «Удаление  о бугливш егося  м олока»
А п па р а тур а  и м атериалы :
- плитка  эл е ктри ческа я  по ГО СТ 14919;
- тер м ом е тр  инф ракрасны й ;
- м олоко  ж и р н о стью  (3 ,5± 0 ,5 ) %;
- вода питьевая  водопроводная ;
- губка  м ягкая  д л я  мы тья посуды .
П ровед ение  испы тания
Н агр ева ю т те сти р уе м о е  изделие  до  (165±  15) °С. Т е м пе ра тур у  контр ол ирую т инф ра кра сны м  те р ­

м ом етром  в н е ско л ьки х  м естах  тести руе м ого  изделия. З а л иваю т м ол око  по всей тестируе м ой  пове рхно ­
сти и продол ж аю т нагрев до  о бугливания  (те м но-ко р ичне вое  о кр а ш ива ние). З атем  изделие  с п одгорев­
ш им м ол оком  п одставл яю т под струю  воды. М олочная  о бугленная  пл енка  д о л ж на  пол но стью  сняться  
под д е й стви е м  струи  воды.

В случае  если м ол очная  о бугленная  пленка  не удаляется  под д е й стви е м  струи воды , остатки  уда ­
ляю т м ягкой  губкой  д л я  м ы тья посуды .

О ц е нка  результата
П окры тие считаю т качественны м , если обугленное  м олоко  легко  удаляется с  поверхности  изделия.
7 .2 .6 .3  Тест «Блины »
С остав теста:
- 500 г пш еничной  муки;
- 5 курины х яиц;
- 1 , 6 5  л м ол ока  (3 ,5± 0 ,5 ) % ж ир ности ;
- 1 , 5  г соли (не йо дир ова нной ).
А п па р а тур а  и м атериалы :
- плитка  эл е ктри ческа я  по ГО С Т 14919;
- тер м ом е тр  и нф ра кра сны й ;
- секундо м ер ;
- ш патель пластиковы й  или де ре вянны й .
П ровед ение  испы тания
С м е ш и ва ю т ингре дие нты  и за м е ш и ва ю т о д нор од ное  тесто . О ста вл яю т на 30 мин (тесто, приготов­

л е н н о е  б ол ее  8 ч назад, не использую т). Те стир уе м ое  изделие  нагр ева ю т д о  (2 05 ± 5 ) °С (те м пе ра тур у  
ко нтр ол ирую т инф ра кра сны м  те р м о м е тр о м  в н е ско л ьки х  м е ста х  тести руе м ого  изделия). В ы д ер ж ива ю т 
5 мин. В ы ливаю т тесто  из расчета  60— 70 г на один блин и р авно м е р но  р аспр ед еляю т по всей те сти р у ­
ем ой  п оверхности . В ы пе каю т блин с  одной  стороны , не п ереворачивая , при (2 05 ± 5 ) °С в те че ни е  7 мин. 
С н им а ю т ско во р о д у  с  плиты .

О ц е н ка  результата
В озм ож ны е результаты :
а) после  пока чива ния  изделия блин вы падает из изделия, следы  прил ипания  блина  к тестируе м ой  

п оверхности  отсутствую т;
б) после  л е гко го  поднятия  л о па тко й  краев блина  блин сн и м а ю т с  тести руе м ой  п оверхности  без 

прилипания ;
в) сним аю т блин, не оставив кусков теста  на тестируем ой  поверхности , тол ько  с  пом ощ ью  ш пателя;
г) блин с  трудом  уд а л яю т ш пател ем  с  тести руе м ой  пове рхности . О стаю тся  крупны е  следы  теста;
д ) блин нельзя  уд а л и ть  ш пателем  с  тести руе м ой  п оверхности .
Т е ст  им еет п олож ител ьны й  результат, если  он соо тветствуе т тре б ова ни ям , перечисл енны м  в под­

п ун кта х  а) —  в).
С лед уе т  подтве рд ить  результат вы пе кание м  всей м ассы  теста , но не м енее  15 блинов.
П олож ител ьны й  результат каж ды й раз подтверж даю т.
7 .2 .7  А б р а зи в н ую  и зн о со усто й чи в о сть  п р о ти в о п р и го р а ю щ е го  (а н ти п р и га р н о го ) п окр ы ти я  п р о ве ­

ряю т на п л о с ки х  п о в е р х н о с тя х  изделий  или о бр а зц о в , и зго то в л е н н ы х  о д н о в р е м е н н о  с  пар тие й  изде ­
лий .
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А п па р а тур а  и м атериалы :
- а пп ар ат д л я  проверки  а бр азивно й  и зносо устой чиво сти . М е ха низм  а ппар ата  о бе спе чива ет воз­

вр атно -по ступате л ьны й  ход  приж им но й  л а пки  100— 150 мм со с ко р о стью  6—  9 м /м ин. На п риж им ной  
л а п ке  закр е п л е н  груз м ассой  1,5 кг;

- губка  а бр азивна я  S co tch -B rite ™  зе р н и сто стью  A  V FN  (где А  —  о ксид  а лю м иния ; V FN  —  очень 
то н ко е  зер но), разм еры : ш ирина  —  25— 30 мм, д л ина  —  75— 80 мм  или а на л о гична я ;

- сре дство  м ою щ ее  дл я  посуды  с  pH 8— 11;
- вода п итьевая  водопроводная ;
- полотенце  хл о пчато бум а ж ное .
П ровед ение  испы тания
П риготавливаю т 3% -ны й  раствор  м ою щ его  средства.
Т естир уе м ое  изделие  с  п ро тиво пр и гор аю щ им  (а нтипр и гар ны м ) покр ы тие м  уста навл иваю т в за ­

ж им ны й  м еханизм  аппарата . В нутр ь  изделия за л и ва ю т 50— 100 мл раствора  м ою щ его  сре дства . Д но  
изделия  д о л ж н о  бы ть  п ол но стью  закр ы то  р аствором . На при ж и м н ую  л а п ку  аппарата  за кр е п л я ю т а бр а ­
зи в н ую  губку. В кл ю ча ю т а пп ар ат и начинаю т про це сс  истир а ния  п оверхности . В о звр атно -п оступ а те л ь ­
ный ход приж им но й  л а пки  с  закр е п л е н н о й  абр азивно й  губкой  до л ж е н  бы ть  100— 150 мм в зави си м ости  
от разм ера  тести руе м ой  п оверхности . А б р а зи в н а я  губка  д е л а ет 2 50  ц икл о в  во звр а тно -п оступа те л ьны х 
д в и ж е н и й , и п р о це сс  истир а ния  преры ваю т. П осле  оста новки  а ппарата  а бр а зи вн ую  губку  необходим о  
п е р еве рнуть  на о бр атную  сто р о н у  и зано во  за кр е п и ть  в приж им но й  л а пке . В кл ю ча ю т а пп ар ат и продол­
ж а ю т п р о це сс  истир а ния  п оверхности  с  п р о тиво пр и гор аю щ им  (а нтипр и гар ны м ) покры тием . П осле  про ­
цесса  истир а ния  сл е д ую щ и х  2 50  ц икл о в  а бр а зи вн ую  губ ку  необходим о  за м е н и ть  на новую . В тече ние  
всего  процесса  и стир а ния  следует следить, чтобы  раствор  м ою щ его  сре д ства  всегда присутствова л  
внутри  изделия. Под одним  цикл о м  истир а ния  следует п оним ать  одно  во звр а тно -п оступа те л ьное  д в и ­
ж е н и е  приж им но й  ла пки  с  закр е п л е н н о й  а бр азивно й  губкой . П р о ц е сс  истир а ния  п ро тиво пр и гор аю щ его  
(а нтипр и гар ного ) п окры тия  про вод я т д о  д о сти ж е н и я  необходим ого  кол иче ства  циклов, тре б уе м ого  д л я  
испы туе м ого  покр ы тия  в соответствии  с  5 .4 .6 . П р о ц е сс  истир а ния  прекращ аю т. Т е стир уе м ое  изделие  
извл е каю т из за ж и м н о го  м еха низм а  аппарата , см ы ва ю т водой м ою щ ее  средство  с  тести руе м ой  по­
верхности , п ове рхность  насухо  вы тир а ю т полотенцем . И зн о с  п ро тиво пр и гор аю щ его  (а нтипр и гар ного ) 
покры тия  оце ниваю т визуально . П оявл е ние  на тести руе м ой  п оверхности  м ета л л ическо го  блеска  м ате­
риала  корпуса  свидетельствует об износе  п ро тиво пр и гор аю щ его  (а нтипр и гар ного ) покры тия .

О це нка  результата
О тсутствие  м ета ллическо го  блеска  —  п ро тиво пр и гор аю щ ее  (а нтипр и гар ное ) покры тие  вы д е рж а ­

ло  испы тание  на а бр ази вную  износо устой чиво сть , нал ичие  м ета ллическо го  блеска  —  п ро тиво пр и гор а ­
ю щ ее (а нтипр и гар ное ) покры тие  не вы де рж а ло  испы тание  на а б р азивную  износо устой чиво сть .

7 .2 .8  У д ар опро чность  (п ро чность  при ударе ) п р о ти во пр и го р а ю щ и х  (а нтипр и гар ны х) п окры тий  на 
основе  кр е м н и й о р га н и че ски х  полим е ро в  п роверяю т путем  возд ействия  на о бразец  удара  свободно  па­
д а ю щ е го  ш арика  силой  не м енее  0,2  Д ж (2 ,0  кгс -см ).

А п па ра тур а  и м атериалы :
- ш ар ик стальной  м ассой  55— 60 г;
- кольцо  стальное  наруж ны м  д иа м етр ом  60  мм, внутре нним  д и а м етр ом  50 мм, с  закр угл енны м и  

кро м кам и  радиусом  1 мм;
- л ин е й ка  по ГО С Т 17435.
П ровед ение  испы тания
При проведении  испы таний  использую т п лоские  образцы  с од ностор онним  п окры тием  разм ером  

1 0 0 x 1 0 0  мм (толщ ина  обр азца  соответствует то л щ ине  дна  или б оковой  стенки  корпуса  изделия), из­
готовленны е о д новр ем е нно  с про изво д ственно й  партией изделий, или п лоские  поверхности  посуды .

И спы туем ы й о бр азе ц  или изделие  уста навл иваю т на стальное  кольцо  п окры тием  вверх. Затем  
п роводят удар  свободно  пада ю щ им  стальны м  ш ариком  м ассой  55— 60 г с вы соты  3 30— 350 мм, приде р ­
ж ива я  изделие  на кольце. И спы тание  п роводят в д в у х  точках, р аспо л о ж е н н ы х  на расстоянии  не м енее  
40 мм одна  от другой .

О це нка  результата
П осле испы тания  не д о л ж но  бы ть отколов, о тслаиваний  и растре скива ний  покры тия.
7.2.9 Проверка эксплуатационных свойств противопригорающего (антипригарного) покрытия
При п роверке  экспл уа та ц и о нн ы х  свойств  про тиво пр и гор аю щ его  (антипр и гар ного ) покры тия  про ­

водят уско ре нны е  испы тания  покры тия  с нагрузкой , которая  им итирует про це сс  экспл уатации .
7.2.9.1 Т ребования
Д ля испы таний  берут д ва  изделия от одной  партии.
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П ервое  изделие  подвергаю т испы таниям  в объ ем е  те сто в  1)— 15).
Тесты  1)— 15) проводят в у каза нно й  п оследовател ьности  д р у г за другом .
На втором  изделии п роверяю т а б р азивную  износо устой чи во сть  покры тия , те ст  16.
7 .2 .9 .2  П еречень  ш естнад цати  те сто в  д л я  оценки  качества  и экспл уа та ц и о нн ы х  свой ств  покры тия:
1) Тест на внеш ний  вид.
2) Тест на спл ош ность  покры тия:
- спл о ш н о сть  покры тия  (м икр оскоп ) и уд а ро пр очность  покры тия.
П р и м е ч а н и е  —  Только для противопригорающих (антипригарных) покрытий на основе кремнийоргани- 

ческих полимеров;
- спл о ш н о сть  покры тия  (м икроскоп ).
П р и м е ч а н и е  —  Только для противопригорающих (антипригарных) покрытий на основе фторопластовых 

полимеров;
3) Тест на прочность  сцепления  (адгезия к м еталлу) —  контрол ь  первого  уча стка  покры тия.
4) Тест «Я ичница» .
5) Тест «Удаление  обугливш е го ся  м ол ока».
6) С ахарны й  тест.
7) Тест с  поваренной  солью .
8) Тест с  том а тной  пастой.
9) Тест « уксус  —  м асло».
10) Тест на те р м остой кость .
11) Тест на усто йчи вость  к м ою щ им  средствам .
12) Тест на зака л ива ние .
13) Тест на п ро чно сть  сцепл ения  (адгезия к м еталлу) —  контр ол ь  второго  уча стка  покры тия. 
П р и м е ч а н и е  —  Только для изделий, диаметр которых составляет 240 мм и более;
14) Тест на прочность сцепления (адгезия к металлу) —  повторный контроль первого участка покрытия.
15) Тест «Блины ».
16) Тест на а б р азивную  и зносо устой чиво сть  покры тия.
М етодика  испы таний  и критерии  оценки
1) Тест на внеш ний  вид покры тия  —  в соо тветствии  с  7 .2 .1.
2) Тест на спл ош ность  покры тия :
- в соо тветствии  с  7 .2 .3  и 7 .2 .8;
- в соо тветствии  с  7 .2 .3 .
3) Тест на п рочность  сцепл ения  (адгезия  к м еталлу) —  контр ол ь  первого  уча стка  покры тия . 
А п па р а тур а  и м атериалы , м етодика  испы тания  и оце нка  результата —  в соо тветствии  с  7 .2 .4 .
4 ) Тест «Я ичница»  —  в соответствии  с  7 .2 .6 .1 .
5) Тест «Удаление  о бугл ивш е го ся  м ол ока»  —  в соответствии  с  I.2.Q.2.
6) С ахарны й  тест.
А п па р а тур а  и м атериалы :
- плитка  эл е ктр и че ска я  по ГО С Т 14919;
- те р м о м е тр  и нф ра кра сны й ;
- сахар;
- вода п итьевая  водопроводная .
П ровед ение  испы тания
Н а р азогр етую  д о  (1 6 0 ± 1 0 ) °С пове рхность  изделия  (те м пе ра тур у  ко нтр ол ирую т инф ра кра сны м  

те р м о м е тр о м  в н е ско л ьки х  м естах  тести руе м ого  изделия) насы па ю т (1 2 ± 3 ) г саха рно го  песка , р аспр е ­
д е л я ю т по тести руе м ой  п оверхности . Н агр ева ю т сахар  д о  полного  плавл ения  и прио бр ете ния  те м н о -ко ­
ричневой  о кр аски . З а л иваю т в изделие  100— 2 00  г воды  тем п е р а тур о й  (2 2± 2) °С (в за ви си м о сти  от раз­
м ера  изделия) и ки пя тят  д о  полного  р аствор ения  сахара . По о ко нчании  кипя чения  раствор  вы лива ю т и 
про вод ят о це нку  результатов те стиро вания .

О ц е н ка  результата
Н е д о л ж н о  бы ть  изм ене ния  цвета п окры тия  и пригара  сахара  на поверхности .
Д о пуска е тся  на посуде  со  светлы м  п окры тием  поя вл ение  све тл о -ко р и чн е вы х  отте нков  на дне .
7) Тест с  п ова ре нной  солью .
А п па р а тур а  и м атериалы :
- плитка  эл е ктр и че ска я  по ГО С Т 14919;
- 5% -ны й  NaC I (соль  нейо диро ванна я);
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- кры ш ка  д л я  посуды ;
- секунд о м ер ;
- вода п итьевая  водопроводная .
П ровед ение  испы тания
Т естир уе м ое  изделие  за л и ва ю т на 1/2 вы соты  стенки  р аствор ом  5 % -ного  N aC I. И зделие  закр ы ­

ваю т кры ш кой  и пом ещ а ю т на эл е ктр и че скую  плитку. К ип ятят  р аствор  (не  д о п уска я  сил ьного  кипения) 
в тече ние  3 ч, под д ер ж ивая  п ер вона ча льны й  уро вень  (отсчет врем ени  начина ю т с  м ом ента  начала  за ­
кипа ния  раствора). П отери на и спа ре ние  восполняю т, д о л ива я  воду.

Д о пускае тся  кол ебание  уровня  воды  в п ре д ел ах  15 мм.
О це нка  результата
С м ы ваю т остатки  соли и накипи . О см а тр и ва ю т о бр азе ц  на отсутствие  сле дов  кор розии , вздутий, 

пузы рей.
8) Т ест с  том а тной  пастой .
А п па р а тур а  и м атериалы :
- плитка  эл е ктр и че ска я  по ГО С Т 14919;
- секунд о м ер ;
- сол ь  N aC I (не йо д ир ова нная );
- паста том атная ;
- сре дство  м ою щ ее  дл я  посуды  с  pH 8— 11;
- вода п итьевая  водопроводная .
П ровед ение  испы тания
Р азводят то м а тн ую  пасту  с  водой в со о тнош ении  1:1 и д о б авл я ю т 10— 15 г соли на 1 л  см еси. П о­

л уче н н ую  см есь  за л и ва ю т в те сти р уе м о е  изделие. И зделие  п ом ещ а ю т на эл е ктр и че скую  плитку. С м есь  
кипя тят  в течение  1 ч (не  д о п уска я  сильного  кипения), д о б авл я я  воду д л я  возм ещ ения  потерь  на испа ­
рение  (отсчет врем ени  начина ю т с  м ом ента  начала  за ки п а н и я  раствора). П осле  испы таний  п ром ы ваю т 
м ою щ им  средством  д л я  посуды .

О це нка  результата
О см а тр ива ю т изделие. Не д о пуска ю тся  изм ене ние  окр а ски  и нал ичие  вздутий, пузы рей, следов 

коррозии.
Д о пускае тся  на посуде  со  светлы м  покр ы тие м  п оявление  светл о -о ра нж е вого  оттенка  по уро вню

ж ид ко сти .
9) Тест « у к с у с —  м асло».
А п па р а тур а  и м атериалы :
- плитка  эл е ктр и че ска я  по ГО С Т 14919;
- секунд о м ер ;
- сре дство  м ою щ ее  дл я  посуды  с  pH 8— 11;
- вода п итьевая  водопроводная .
Готовят см есь:
- 700  г воды;
- 2 00  г с толового  9 % -ного  уксуса;
-1 0 0  г р астительного  р а ф иниро ванно го  м асла;
- 50  г NaC I (соль  ней о диро ванна я).
П ровед ение  испы тания
З а л иваю т см есь  в те сти р уе м о е  изделие  не м енее  чем  на 1/2 вы соты  стенки . И зделие  п ом ещ а ю т 

на эл е ктр и че скую  плитку. К ип ятят  в тече ни е  1 ч ± 5 мин (не д о п уска я  сил ьного  кипения). О тсчет врем ени  
начина ю т с  м ом ента  начала  за ки п а н и я  р аствора . Д о б авл яю т воду дл я  во зм е щ ения  потерь  на испа ре ­
ние. П осле  испы таний  про м ы ва ю т м ою щ им  сре дством  д л я  посуды .

О ц е нка  результата
О см а тр ива ю т те сти р уе м о е  изделие. Не д о п уска ю тся  изм ене ние  о кр аски , нал ичие  вздутий, пузы ­

рей, сле д ов  коррозии.
10) Тест на те р м о сто й ко сть  —  в соо тветствии  с  7 .2 .5.
11) Тест с  м ою щ им  средством .
А п па р а тур а  и м атериалы :
- плитка  эл е ктр и че ска я  по ГО С Т 14919;
- секунд о м ер ;
- сре дство  м ою щ ее  дл я  посуды  с  pH 8— 11;
- вода п итьевая  водопроводная .
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П ровед ение  испы тания
Готовят 3% -ны й  раствор  м ою щ его  средства . З а л иваю т 3% -ны й  раствор  м ою щ его  средства  в те ­

стируем о е  изделие  д о  уровня  1/2 вы соты  борта. Кип ятят  1 ч ± 5 мин. П одд ер ж иваю т ур о вень  постоя н ­
ны м. Д о б авл яю т воду дл я  во зм е щ ения  потерь на испарение.

О ц е н ка  результата
О см а тр ива ю т тести руе м ое  изделие. Не д о пуска ю тся  изм енение  окраски , нал ичие  вздутий, пузы ­

рей, следов коррозии.
12) Тест на зака л ива ние .
А п па р а тур а  и м атериалы :
- плитка  эл е ктри ческа я  по ГО СТ 14919;
- тер м ом е тр  инф ракрасны й ;
- вода питьевая  водопроводная .
П ровед ение  испы тания
Т естируем ы й обр азе ц  нагр ева ю т до  тем п ер атуры  (1 65 ± 1 5) °С (те м пе ра тур у  изм еряю т инф ра кра с ­

ным те р м ом е тро м  в н е ско л ьки х  м е ста х  тестируе м ого  изделия) и бы стро  п ом ещ а ю т под хол о д н ую  воду. 
П овторяю т о пе ра ц ию  дваж ды .

О ц е нка  результата
О см а тр ива ю т изделие. Не д о пуска ю тся  вздутия, о тслоения , пузы ри.
13) Тест на п ро чно сть  сцепл ения  (адгезия к м еталлу) —  контр ол ь  второго  уча стка  покры тия.
А ппаратура , материалы , м етодика проведения испы тания и оценка  результата —  в соответствии

с 7.2.4.
14) Тест на прочность  сцепления  (адгезия к м еталлу) —  повторны й контроль первого участка  по­

крытия.
М атериалы :
-л е н та  липкая бесцветная ш ириной 25 мм с адгезионной прочностью  от 2 ,4  д о  4 ,0  Н /см  по ГО СТ 31149.
П ровед ение  испы тания
На участке , которы й тестиро вал и  в тесте  3 (7 .2 .9 .2 ), про вод ят п овторное  те сти р о ва н и е  адгезии  

10 раз, каж ды й раз м еняя  напр авл е ние  ры вка  (ве р тика л ьно  —  гор изонта л ьно ) и используя  новую  по­
л о ску  липкой  ленты .

О ц е нка  результата
Не д о л ж н о  бы ть  отры ва покры тия  ни в одном  квадрате  реш етки .
15) Тест «Б лины »  —  в соо тветствии  с  7 .2 .6 .3 .
16) Тест на а б р а зи вн ую  изно со усто й чи во сть  п ро тиво пр и гор аю щ его  (а нтипр и гар ного ) покры тия  —  

в соо тветствии  с  7 .2 .7.
7 .2 .10  К о р р озио нную  сто й ко сть  п р о ти во пр и го р а ю щ и х  (а нтипр и гар ны х) покры тий  про вер яю т по 

ГО С Т Р 9 .9 05  на и зд е л иях  или о бр азца х, изгото вл енны х о д новр ем е нно  с  партией  изделий.
7.2.11 С то й ко сть  к о ткр ы то м у  плам ени  огня  и методы  контр ол я  за д а ю т п роизводители  окр а со чно го  

м атериала .

7.3 Методы контроля декоративных покрытий
7.3.1 В неш ний  вид  д е ко р а ти в н ы х  покры тий  п ро вер яю т визуально , осм а тр ива я  покр ы тие  невоо ру­

ж е нны м  глазом .
П о ве рхность  д е ко р а ти вн о го  покры тия  д о л ж на  бы ть  о днор од ной , без вздутий  и п овреж д ений .
Н а д е ко р а ти вн о м  покры тии  д о п уска ю тся  незначительны е  о ткл оне ния  в виде  вклю чений .
П р и м е ч а н и е  —  Под незначительными отклонениями декоративного покрытия понимают отклонения, 

размеры и количество которых не оказывают существенного влияния на товарный вид изделий и не препятствуют 
использованию посуды по назначению.

7 .3 .2  Т олщ ину д е ко р а ти в н ы х  покры тий  про вер яю т м етодом  ви хр е вы х  то ко в  по ГО С Т 9 .3 02  на пло ­
с ки х  п о ве р хн о стях  изделий  или образцов, и згото вл енны х  о д новр ем е нно  с  партией  изделий.

7 .3 .3  П ро чно сть  сцепл ения  д е ко р а ти в н ы х  покры тий  с  м еталлом  (адгезия  к м еталлу) про вер яю т в 
соо тветствии  с  7 .2 .4  на п л о ски х  п о ве р хн о стях  изделий  или обр азцо в , изгото вл енны х о д новр ем е нно  с 
партией  изделий.

7.3.4 Термостойкость декоративных покрытий
А п па ра тур а :
- ш каф  суш ильны й;
- секунд о м ер ;
- щ ипцы  те хнические .
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П ровед ение  испы тания
Д ля испы таний  вы деляю т д ва  изделия от одной  партии. П ервое  изделие  подвергаю т испы таниям . 

Второе  изделие  является  контр ол ьны м  образцом .
Т р ебование  к испы туе м ом у  изделию  —  изделие  д о л ж но  бы ть без п л а стм а ссо вы х  ручек.
И спы туем ое  изделие  вы де рж ива ю т в течение  20 мин в суш ил ьно м  шкаф у, п ре дварител ьно  нагре ­

том  до  тем п ер атуры  (2 50 ± 5 ) °С. Затем  щ ипцам и изделие  извл е каю т из ш каф а, о хл аж д аю т на воздухе  
д о  тем пер атуры  (2 0± 2) °С и п роводят осм о тр  внеш него  вида  д е ко р а ти вн о го  п окры тия  путем  сра внения  
с контрол ьны м  образцом , которы й не подвергался  нагреву. Ц икл  п овторяю т тр и  раза.

О це нка  результата
Д е кор ати вно е  покры тие  д о л ж но  по вн е ш не м у виду соо тветствова ть  ко н тр о л ьн о м у  образцу.
7 .3 .5  С то йко сть  к о ткр ы то м у плам ени  огня д е ко р а ти в н ы х  покры тий  и методы  контрол я  за д а ю т про ­

изводители окр а со чно го  м атериала.
7 .3 .6  Т верд ость  д е ко р а ти в н ы х  покры тий  на осно ве  л а ко кр а со ч н ы х  м ате риа л о в  п ро вер яю т по 

ГО СТ 5233, по м ая тни ково м у  прибор у  с  испо л ьзо ва ние м  подлож ки  из а л ю м и н и е вы х  спл авов.
Д о пускае тся  для  гл а д ких  л а ко кр а со ч н ы х  покры тий  опр ед е л е ние  твер д о сти  п окры тия  по ка р а нд а ­

шу, используя  дл я  проведения  теста  кар а нд аш и  со  с теп енью  твер д о сти  не ниж е Н В  и р уковод ствуясь  
ГО СТ Р 5 4586  (И С О  15184 :1998 ).

7 .3 .7  У д аропрочность  (про чность  при ударе) д е ко р а ти в н ы х  покры тий  на осно ве  л а ко кр а со чн ы х  
м ате риа л о в  про вер яю т по ГО С Т 4765.

7 .3 .8  Уд ар опро чность  (п ро чность  при ударе) д е ко р а ти в н ы х  покры тий  на осно ве  эм а л е во -си л и ка т­
ны х и кр е м н и й о р га н и че ски х  м ате риа л о в  п ро вер яю т путем  во зд ей ствия  на о бр азе ц  свобо дно  п ад а ю щ е ­
го ш арика , с  работой  удара  не м енее  0,2  Д ж  (2 ,0  кгс  см ).

Аппаратура, материалы, методика проведения испытания и оценка результата —  в соответствии с  7.2.8.

7.4 Методы контроля вредных для здоровья веществ
С од е рж ание  свинца , м ы ш ьяка , м еди, ц инка , ф тор -иона  (сум м ар но) в вы тя ж ка х  контр ол ирую т по 

м етодическим  м ате риа ла м , утвер ж д е нны м  госуда рственны м и  органам и  и учр еж д ени я м и  санита рно - 
эпид е м и о л о ги че ско го  надзора.

8 Маркировка
8.1 И нф ор м ац ия  дл я  потребителя  каж д ого  изделия  (на бор а) д о л ж на  сод ерж ать :
- наи м е нова ни е  товара ;
- наи м е нова ни е  стра ны -изго товите ля ;
- наи м е нова ни е  п ре дпр иятия -изгото вите ля ;
- о сно вное  (или ф ункц и о нал ьное ) пре дназна че ние  това ра  или о бл асть  его прим ене ния ;
- п равила  и усл о ви я  б езопасного  хра нения , тр а н спо р ти р о ва н ия  и использования ;
- о сновны е  потре бител ьские  свой ства  или хар акте ри сти ки ;
- ю рид ический  а д р е с  пре д пр иятия -изгото вите л я  и /или  продавца ;
- состав  (ко м пл ектность);
- това рны й  зн а к  (товарную  м арку) изготовителя  (при нал ичии);
- обозначение нормативного докум ента или технической  докум ентации, по которой изготовляю т товар;
- клейм о  (ш там п) техни ческо го  контрол я.
С пособ размещ ения на изделии инф орм ации для  потребителя устанавливает изготовитель продукции.

8.2 Информация по эксплуатации изделия

К ка ж д о м у  изделию  д о л ж на  бы ть п рилож ена  соо тветствую щ ая  инстр укция  по экспл уа тации , кото­
рая содерж ит:

- р е ко м е н д а ц ию  по первичной  подготовке  перед первы м  испо льзо ва ние м ;
- р е ко м е н д а ц ию  по о чистке  после  использования ;
- спе ц иал ьны е  указа ния  по ухо д у  за п ро тиво пр и гор аю щ им  п окры тием  при наличии;
- спе ц иал ьны е  указа ния  по испо льзо ва ния  п олно стью  покры той  наруж ной  поверхности  кухонной  

посуды  при наличии;
- р е ко м е н д а ц ию  по о бр ащ е нию  с ручкам и  при наличии;
- спе ц иал ьны е  указа ния  по б езопасности  при наличии;
- гарантию  пре д пр иятия -изгото вите л я  с у каза ние м  нега ра нти йны х  случаев;
- н аим е нова ние  и контактны й  а д р е с  пре д пр иятия -изгото вите л я  или им портера .
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И нф ор м ац ия , излож енная  в инструкции  по экспл уатации , д о л ж на  бы ть д о вед ена  до  потребителя  
в составе  изделия.

8 .3  На п отре бительской  упа ко вке  указы ваю т:
- наим е нова ние  или това рны й  зн а к  п ре дпр иятия -изгото вите ля ;
- наим е нова ние  изделия или набора  посуды ;
- кол иче ство  изделий  (при н а б о р а х  посуды );
- разм ер  или вм естим ость  изделий;
- обозначение  настоящ его  стандарта ;
- д а ту  изготовления ;
- клейм о  (ш там п) техническо го  контроля.
8 .4 Т ранспортная  м ар ки ро вка  —  по ГО СТ 14192 с нанесением  м ани п ул яц и о нны х  знако в  «Хрупкое. 

О сторож но» , «Б еречь от влаги» и «Верх» н е п о ср ед стве нно  на тр а н спо р тн ую  уп а ко в ку  или на ярлы ки, 
п рикре п л яе м ы е  к тр а нспо ртной  упаковке .

9 Упаковка, транспортирование и хранение
9.1 П осуду  (отдельны е изделия  и наборы ) упа ковы ва ю т в потре б ител ьскую  упа ковку :
- коробки  по ГО С Т 12301 или пачки по ГО С Т 12303  из картона  и ко м б и н и р о ва н н ы х  м атериалов;
- б анд ероли  из картона  по ГО С Т 7933;
- те р м о уса д о чн ую  пол иэтил е новую  пл е н ку  по ГО СТ 25951 ;
- те р м о уса д о чн ую  пол ио л е ф ино вую  пл е н ку  по нор м ативно й  д о кум е н та ц и и  производителя.
9 .2  Посуду, уп а ко в а н н ую  в п отре б ител ьскую  упаковку , у кл ад ы ва ю т в тр а нспо ртную  упа ко вку  —  ко­

робки из гоф рированного  картона по ГО СТ Р 52901, я щ ики  из гоф р иро ванно го  картона  по ГО С Т 9142, 
д о щ аты е  я щ ики  по ГО СТ 2991, ящ ики  из л и сто вы х  д р е в е с н ы х  м ате риа л о в  по ГО СТ 5959, де ре вянны е  
я щ ики  по ГО СТ 9396, д о щ аты е  о бреш етки  по ГО С Т 12082.

9 .3  Д л я  у кл ад ки  посуды  в тр а н сп о р тн ую  уп а ко в ку  п рим еня ю т вспом огательны е  м атериалы  —  
о бе рто чную  бум а гу  по ГО С Т 8273, тарны й  п лоский  склее нны й  картон по ГО С Т 9421, п ро клад очны й  
картон  по ГО С Т 9347.

9.4 Допускается посуду, улож енную  в транспортны е коробки и ящ ики, ф орм ировать в транспортны е па­
кеты по ГОСТ 26663. Для ф орм ирования транспортны х пакетов использую т плоские поддоны  по ГО СТ 9078, 
ГОСТ 26381, ГОСТ 9557. П рименяемы е средства скрепления в транспортны х пакетах —  по ГО СТ 21650.

9.5  Посуду, ул о ж е н н ую  в тр а н спо р тн ую  упаковку, тр а н сп о р ти р ую т всем и видам и  тра нспо рта  по 
п равилам  перевозки  грузов, де йствую щ и м  на д а н н о м  виде  тра нспо рта .

9.6  Посуду, ул о ж е н н ую  в тр а нспо ртны е  коробки  и я щ ики , а такж е  сф о р м и р о ва н н ую  в тр а н сп о р т­
ные пакеты , тр а н спо р ти р ую т в кры ты х а втом аш инах.

9.7  Д о пускае тся  тра н спо р ти р о ва ть  посуду, ул о ж енную  в контейнеры , в о ткр ы ты х автом аш инах.
9.8  Т р анспо ртир ова ние  посуды  ж е ле зно до ро ж ны м , речны м и м орским  тр а нспо рто м  следует про ­

водить в контейнерах.
9.9  Д о пускае тся  тр а н спо р ти р о ва ть  посуду, ул о ж енную  в тр а нспо ртны е  коробки  и я щ ики , а такж е  

сф о р м и р о ва н н ую  в тр а нспо ртны е  пакеты , ж ел е зно д о ро ж ны м  тр а нспо рто м  повагонны м и отпра вкам и .
9.10 Условия хранения посуды в части воздействия климатических ф акторов —  по группе 3 ГОСТ 15150.
Д о пускаю тся  усл овия  при тра нспо р ти р о ва н ии  посуды  в части  возд ействия  кл и м а ти че ски х  ф акто ­

ров —  по группе  2 ГО СТ 15150.

10 Гарантии изготовителя
10.1 П редприятие-изготовитель гарантирует соответствие  вы пускаем ы х изделий требованиям  на­

стоящ его  стандарта при соблю дении покупателем  условий  хранения , тра нспортирования  и эксплуатации.
10.2 Гарантийны й сро к на посуду с  п р о тиво пр и гор аю щ им  (а нтипр и гар ны м ) п окры тием  до л ж е н  

бы ть не м енее  12 м ес  со дня  продаж и чер ез р о зничную  то р го вую  сеть.
10.3 Гарантийны й ср о к  на посуду с  п р о тиво пр и гор аю щ им  (а нтипр и гар ны м ) п окры тием  до л ж е н  

бы ть  указа н  в инстр укции  по экспл уатации .
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