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FTOCYRAPCTBEHHBH CTAHABAAPT COK3A CCpP

OBOPYAOBAHME TEXHOJIOTMUECKOE FOCT
[na NPEANPUATUA TOPTOB/IM U OBLUECTBEHHOTO
NMTAHMS 16318—77
Tepmuibl M onpeaencHus

Processing equipment for commercial and food Baamen
service industries Terms and defimitions FOCT 16318—70

MNocranosnennem locypapcreeHHoro Komurera crangaproe Cosera MuHuctpos CCCP
ot 20 anpensa 1977 r. N2 973 cpok BBeA@HMS YCTAaHOBNEH
¢ 01.07. 1978 r.

Hacrosmu#i craRgapT ycraHaBJIHBaeT TEPMUHB M ONpe/esieHHs
TEXHOJIOTHYECKOTo 000pYAOBAaHMUA JIJsi NMPeANPHATHH TOPrOBJAH U 0O6-
I1eCTBEHHOTO NMUTaHMS.

TepMuHB ¥ ONpeleNeHHs], yCTAHOBJEHHEE HACTOSIIAM CTaHAapTOM,
06si3aTeNbHbl AJI NPHMEHCHHS B NOKyMEHTAIM¥ BCEX BHAOB, HayuyHo-
TeXHHYeCKOH, y4eOHONl M CIIpABOYHON JHTepaType

IIpuBeneHHble ONpeeeHst MOXKHO, NIPH HEOGXOXUMOCTH, H3MEHSATb
no (popMe H3JOXeHHs], He NONMyCKas HapYMIeHHs T'PAHHL NOHSATHH

s xaxjgoro NOHSTHS YCTAHOBJEH OAMH CTaHAApPTH30BAHHBIN
tepMHH. IIpuMeReHHe TEeDMHHOB-CUHOHHMOB CTaHAAPTH30BaHAOTO Tep-
MHHa 3amnpemaercs HeponycTumble K MpUMeHEHHIO TepMUHBI-CHHOHHU-
Mbl NpHBEAEHBHl B CTaHRApTe B KayeCTBe CIPABOYHHIX H 0603HaYEHB!
«Hnam».

L1l oTHeNbHBIX CTAaHNAaPTH30BAHHLIX TEPMHUHOB B KadyecTBe cClpa-
BOYHBEIX TMPUBEAEHBl MX KpaTKue GOPMBI, KOTOpBIE pa3pelaercs TpHu-
MEHSITh B CJAyYasiX, MCKIOYAIOUIHX BO3MOXKHOCTb MX Pa3JHYHOrO TOJ-
KOBaHHS.

B cnyuasix, Korga cyuiecTBeHHBIE NPH3HAKH NOHSITHSI CONEDPKATCH
B OyKBaJbHOM 3HAYeHHH TEPMHHA, ONpejiesieHHe He NPHBENEHO, a B
rpate «OnpeneneHne» NOCTaBJeH NpoYepK

B crammapre B xauecTBe CIpPaBOYHBIX INPHBENEHbl HHOCTPaHHBIE
skBUBaJieHTH Ha HeMmelkoMm (D), aurnuiickom (E) u ¢pannysckom (F)
sI3bIKaxX AJs psila CTaHAapTH30BAHHBIX TEPMHHOB.

B crangapre npuBefeHbl ajipaBHTHLIE YKas3aTeJH COJEPXKallUXCs
B HEM TEPMHUHOB Ha DYCCKOM SI3bIK€ H HX HHOCTPAHHBIX 3KBHBaJEHTOB.

CraHpapTH3OBaHHBIE TepMHHbI HaOpaHBl TOJYXHPHEIM IIPHQPTOM,
X KpaTtkas ¢opma — CBeTJIbIM, HeAONYCTHMble CHHOHHMbI — KypPCH-
BOM.

H3panne ouumanbioe Mepenevarka socnpeujena
©MWapartenscteo craugapros, 1977
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TepMHH

Onpexnenenne

0] 9111

1. Texnonornueckoe oGopynosa-
HHe mnpeAnpuATHii OOI{ECTBEHHOrO
NUTaHUS

D Speisenproduktionsaniagen fiir
die Gemeinschaftsverpflegung
E. Processing equipment for the

res
Merchandizing and catering
machinery and equipment

food service mass feeding
industry

F. Matériel technologique des
grandes cuisines

2. Toprosoe o6opynoBaHHe

D Verkaufseinrichtung

E. Equipment for the retail sto-

F

HE MTOHATHA

O6GopynoBande AJiA MeXaHUYECKOM, Tenso-
BOH M XOJNOZHOH# 06paGoTKH NPOAYKTOB MH-
TaHHS M peaji3alyH roTOBLIX GJION Ha npen-
NPHATHAX 06ﬂleCTBeHHOFO NUTaAHUA

O6opyRoBaHde J[Jsl XpaHeHHs, NepeMelLe-
HHus,, $acoBKH, AEMOHCTPAUXH H peau3aluu
TOBAPOB Ha NPERANPHATHAX TOProOBJH H 006-
LIeCTBEHHOr0 NHTAHHS.

XOJOANJIbHOE OBOPYAOBAHHE

3 ToproBoe xoaozuabHoe oGopy-
A0BaHHE

D. Verkaufskiihl-und Tiefkiihlein-

richtung

E. Reirigerated equipment for the
wlolesale

F. Matériel commercial {rigori-
fique

4. CpepHeTeMnepaTypHoe TOPro-
B0€ X0JI0AH]bHOE 0GOpylOoBaHHe
D. Verkaufskiihleinrichtung
E. Chill case
Cabinet for chilled foodstuffs
F. Matériel commercial frigorifi-
que de la température posi-
tive
5. Hu3koreMneparypHoe TOpProsoe
X 0A0AHAbHOE 06OPYNOBaHHE
D. Verkaufstiefkiihleinrichtung
E. Ice-cream cabinet
Freezer case
Frozen foods case
Low temperature case
F. Matériel commercial frigorifi-
que de la température basse

XoJyioanpHoe 060pyAOBaHHe LA XPaHEHHS,
JEMOHCTPALMH U pPeanu3aldH OXJaKAEHHHIX
MY 3aMODPOXKEHHBIX MHILEBHIX NPOXYKTOB Ha
NpeANpHATHAX TOPrOBJAH H  OOLIECTBEHHOTO
IHTaHUA

Toprosoe Xon0XH/AbHOE 0GOpPYAOBaHHE AAA
OXJIaXKAEHHBX NHUIEBHIX POAYKTOB

ToproBoe xo0JioAuAbHOe OGOPYAOBaHHe ANA
3aMOPOMKEHHBIX MHUIIEBBIX IMPOAYKTOB
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TepMun

Onpenenexnue

6 OTKpbiTOE TOProBOEe XOJ0JH/Ib-
HOe 0GOopyHOBaHHE

D Oifene Verkaufskuhleinrich-
tung Verkaufskithleinrichtung
mit offener Warendarbietung

F Self-service refrigerated case

F Materiel commercial frigonf
que ouvert

7 3axkpblToe TOPrOBOE XOJOAM/Ib-

Hoe O0GOpyROBaHHE

D Freikuhleinrichtun
Verkaufskuhlemnc%ltung

E Service refrigerated case
Serve over reirigerated case

F Maleriel commercial frigorifi-
que ferme

8 ToproBblii XOJOAMJbHLIA mMKad

D Gewerbekuhlschrank

E Trade 1cach-in refrigerator

F Aimoire commercial firigorifi-

que
9 ToproBasa XOnOAMJIbHAS BHT-
pHHa
D Gewerbehuhlvitrine
E Merchandizing refrigerated
case
F Vitrine commercial frigorifi
que

10 MmuorosipycHasi TOproBas Xo-
JIOAUJbHAsT BHTPHHA

D Melretagige Gewerbekuhlvit-
fine
Gewerbekuhlregal

E Merchandizing vertical refri-
gerated cabinet

F Vitrine commercial friqorifi
que a plusieurs etages

11 HacroabHas XOJNOAUAbHASA

BUTPHHA

D Tischkuhlvitrine

E Countertop refrigerated
snowcase

F Viirine frigorifique a table

12 Xoa0oaHJABHBIN NPHUIAABOK

D Kuhl und Tiefkiihltheke

E Reirigerated case

I Comptoirr frigorifique

13 XoaoauabHbIi NPHIABOK-BHT-

Ha

D Kuhlschautheke
Schaukuhltruhe

E Refrigeraled display cabinet

F Comptorr vitrine frigorifique

3ax 608

pH

ToproBoe XoJoAHJBHOE 0GOpyJLOBaHHE C
OTKDPEITHIM NPOEMOM AJS AOCTYNA K NMRIIEBHIM
NPOAYKTaM

ToproBoe XosoAHJbHOE 0GOPYAOBaHHE C 34
KPLIBAIOIIUMCS NPOEMOM JJist ZOCTyNa K IH
IEBBIM NPOXYKTaM

XononuabHas BUTPHHA
JaXAeHHHX H
BbIX [POAYKTOB

IAst TPORAXKH OX
(vaH) 3aMOpPOXEHHBIX MHILe

XonoauanHag BUTPUHA AAA VCTAHOBKU HA
CTOJIe HJIM TIPpHJAABKe

IIpunaBok AAs XpaHeHMss H poJaxkHU OX
JaxcAeHNLX H (MJu) 3aMOPONKeHNIBIX NHIlL
BbIX NPOAYKTOB

KoHCTpYKTUBHO OOBbeiMHEHHNE  XOJIOAHJb
HBIH [IPHJABOK M XOJIOAM/AbHAS TOPIOBas BHT
puna
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Tepmun Onpenenenne
14. OxnaxpaemMbii croa —
D. Kiihltisch
E. Cold table

Refrigerated table
F. Table réirigérée
15. Bogooxaaautens —
Wasserkiihlgerit
Wasserkithlgerat
E. Water cooler
F. Réfroidisseur de I'eau
16. TIuBoOXJanUTEND —
D. Bierkiihler
E. Beer cooler
F. Réfroidisseur de la biére
17. Coxooxaaautennp —
D. Saftkiihler
E. Juice cooler
F. Rhlfroidisseur du suc
18. MonoKooOXN1agHuTENb —_
D. Milchkiihler
E. Milk cooler
F. Réfroidisseur du lait

MEXAHHYECKOE OBOPYIOBAHHE

19. KaprodeneouncrurenbHas Ma- Mamuna AAs CHATHA KOXYpPH C KJayGHen
WHHA Kaprodens

D. Kartoffelschdlmaschine IIpumeuanne  Kaprodeneouncrureman-

E. Potato peeler Hasi MAallHHA MOXEeT NDPHMEHATbCH AJS CHE-

F. Eplucheuse & pommes de ferre | Tus KOXYpH ¢ KOPHeNJoJ0B

20. Nuckosas KaprodeneouucTu-
TeJbHAsi MalllHHA Kaprodeneouncruresbnasg MamuHa ¢ pabo-

D. Kartoffelschiltellermaschine YHM OpPraHOM B BHAe aOpasHBHOTO AHCKA

E. Disk-type potato peeler

F. Eplucheuse & pommes de terre

a disque
21. Konycnas kaprodeneoynctu- Kaprodeneouncrurenbnass Maumu#a ¢ pabo-
TeNbHAas MaulMHA YHM OpPraHOM B BHJe a6pa3sHBHOrO KOHYyca

D. Kartofifelschalmaschine mit
dem Garborundum-Schilkegel

E. Cone-type potato peeler

F. Eplucheuse & pommes de ter-
re avec organe conique

22, Pui6oouncTHTEAbHAA MallHHA Mawmuna Aas CHATHR YelUYH C PhIGHL
Hpan. Pebouucrxa

D. Fischreinigungsmaschine

E. Fish scaling machine

F. Machine a écailler des pois-
sons
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Tepmun

OnpenenexHue

23. Cxpe60K pbIGOOUHCTHTENBHOMR
MaIIHHBI
Han. Ckpebox pbibouuctiu
D. Schabeisen der Fischreini-
gungsmaschine
E. Fish scaling machine scraper
F. Grattoir a écailler des pois-
sons
24. Osouepe3aTenbiass MaliHHA
Hpnn. Osowepeska
D. Gemiiseschneidemaschine
E. Vegetables slicing machine
Vegetables slicer
Vegetables cutter
F. Hache-légumes
Coupe-légumes
25. YuupepcaabHas
TeJbHas MalllMHa
D. Universalgemiiseschneidema-
schine
E. Vegetables slicing machine
with the changeable cutting
means
F. Coupe-légumes universelle
Hache-légumes universelle
26, HoxeBan peuleTka yHHBED-
callbHOl OBoLIEpPe3ATENbHOM MAWIHHK
HoxeBast peuterka
D. Schneidgitter der Gemusesch-
neidemaschine
E. Vegetables grid knife
Vegetables slicer knife grid
F. Grille de couteau du hache-
légumes universelle
27, YauTka YyHHBepCAJbHOH OBO-
utepe3aTeNbHON MaIHHBI
Yaurka
D. Schnecke der Gemiiseschneide-
maschine
E. Vegetables slicer scroll
F. Hélice du hache-légumes uni-
verselle
28. Hox yHumBepcanbHofi oBoOle-
pesarenbHOM MauIHHBI
Hox
D. Messer der Gemiiseschneide-
maschine
E. Vegetables
knife
F. Couteau du hache-légumes uni-
verselle

oBollepesa-

slicer shredding

20

Pa6ouuft oprai peIGOOYHCTHTEJLHON MAlUH-
HEL

Maunna Asif HapesaHHs oBoukefl Ha Ky-
COYKH OJIMHAKOBOH (GOpMH

OpomepesaTeJbHasi MaligHa JJsi Hapesa-
HHSl CHIDHIX OBOWEA Ha KYCOYKH pa3anupok
dopmut

INIpumeuyanue. Kycoukn osoweir moryr
GBITh B BHAE COJIOMKH, KYOHKOB, GPYCOYKOB,
JIOMTHKOB H T. II.

Pa6ounit opran yHuBepcaabno#t oBoulepe3a-
TeNAbHON MAMHHH, NpenHasHaueHHHH Jas Ha-
pesaHHus oBoHlell Ha KYGHKH HJH OPycOuKM

PaGouuft opran yHuBepcasbHOH OBOMepesa-
TeJBHOR MaWHHB, TNpeJHa3HAYeHHHH A%
¢uKcanun HapesaeMBIX OBOLIed NpH H3aMe/ib-
YeHHH

Hox yuuBepcaibHON  OBolIepe3aTENbHOR
MallHHH, NpelHa3HauYeHHHH AJA Hape3aHHSA
OBOILLEeA Ha JOMTHKH
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TepMuH

Onpenenenue

29 Hoxesan rpe6eHKka yHHBep-
€albHOH OBOIIEPE3AaTENbHON Maluu-
Hbl

HoxeBasa rpebeHka

D Kammformiges Messer der

Gemuseschneidemaschine
E Vegelables shcer knife rake
Vegetables slicer rake kmife

F Conteau peigne du hache-légu-

mes unverselle

30 IlyaHcoH yHHBepcajbHOIl OBO-
mepe3aTeNbHONM MAalIMHbI

D Stempel der Gemuseschneide-

maschine

E Vegetables slicer punch

Vegelables slicer pusher

F Pommcon du hache legumes

universelle

31 Msacopy6bka

D Fleschwolf

E Meat mincer

Meat grinder

I" Hacheuse

32 Ioapesnas
Py6xu

Han Iodpesnoid nooc
macopybKu

D Vorschneidsatz

wolfes

F Meat muncer fixed grid knife

F Organe de hachoir qui compo-

se de plusieurs couteaux

33 Hox msacopy6ku

D Messersatz des Fleischwolfes

Schnetdsatz des Fleischwolfes

E. Meat grinder rotary knife

Meat mincer rotary knife
F Couteau du hache viande

pelleTka MSACO-

des Fleisch-

34 Hoxesas pemwerka mscopy6-
KH

D Lochscheibe des Fleischwolfes

E Meat mncer fixed grid kmfe

F Pilat perfore du hachoir

35 MsacophixanTensHag MallHHA

Han Mascopoixauress

D Fleischmurber

E Meat tenderizer

t Machine a attendrir la viande

I'pe6enka ynuBepcasbHOii oOBoOllepe3aTeb
HOM MAaNIHHL B KOMILJIEKTe C HOXaMH, npen
HasHayeHHad [Jsi Hape3aHus osoulelr Ha 6py-
COYKH

PaGouuit opraH YyHHBepcaibHOH OBOLilepe
3aTeJbHOW MAaIIHHBL, NP NOMOILY KOTOPOro
OBOLIH TpPOAaBJMBAIOTCS  CKBO3b OTBePCTHS
HOXEBOH DelleTKH

Henoasuxubiil paGouun opras MsicopyGKH,
ycTaHaBJMBaeMblii neped HOXOM MscOpYOKR
AN TIpeJBApUTE/NbHOTO H3MeJbYeHHS Msca

Bpamaromuiics pabouuis opran Msicopy 6k,
npe/lHast a4YeHHBIR JAJISI U3MeJbYeHHs] Msca

Illpumevaunue Hoxnm macopyGku 68
BAIOT ABYX THIOB

OAHOCTOPOHHHH — Desyllue KPOMKH pac-
NOJIOXEeHbl B OJAHOH IMJOCKOCTI,
JBYCTODOHHHA — peKylUlHe KPOMKH pacro-

JIOXeHBl B LBYX NapajjeibdblX MNJOCKOLTAX

Henonsmxuuit pabounit opran mscopyOuni,
Hpe}IHaSHa‘XeHHbIﬁ AJNs1 H3MeJbYE€HHA H BLIBO
Aa Msca

Mamuna adsa HaApe3aHus BOJOKOH MOPUH
OHHBIX KYCKOB Msica mepef, o6XapHBaHUeM
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Tepmun

Onpenenenune

36 UInekopaapbHas MamIMHa

D Raspelmaschine

L Shredding machine

F. Trancheuse

37 XneGopeaaresbsas MallnHa
Han. Xaebopeska

D. Brotschneidemaschine

E. Bread slicer
Bread slicing machine

F Coupe-pain
Tranche-pain

38. Pasamoaounas MallxHa

D. Mahlmaschine

E. Comminuting machine for ira-
gile foodstuifs

F Machine & moudre

39. Kodemoaxa

D Kaffeemiihle

E. Coffee grinder

F. Moulin a café

40. CoKoBbIXHMAJKA
Han. Sxcrpaxrop

D Saftpresse
Fruchtpresse

E Juice extractor

F I'xtracteur de jus

41 TNporupouHas MalWHHa

D. Passiermaschine

* Mashing machine

I Passe-purée

42 Macaoneaurenn

. Butterteilmaschine

Butter portioning device

F. Portionneuse a beurre
Machine a portionner la
beurre

43. KotaerojopmoBouHas mamu-

mo

T

Ha

D. Bulettenformmaschine
Hackfleischiommaschine

E. Patty forming machine

F. Machine a former et a portion-
ner des cotelettes

44 Tpocensarenn

D. Siebmaschine

E. Sikter
Sikting machine

F. Machine pour blutage de pro-
duits

Mawyna 148 uaMesbueHust XPYNKHX nHmie-
BHX NPOAYKTOB

Mausa aas noayuenns coxa u3 osomeff
u QPYKTOB AaBJieHHEM

Mamnna aag  noJyueuns niopeobpasHoR

Macchi npOTHPaHHeM OBOILEH

Ilpucnocobaenne
BOYHOrO Mac.1a

AJid 103HPOBaHAA CJIH=~

Mamuna aaa GopMoBaHHA H OJAHOCTOPOH:-
Hell NaHHPOBKH KOTJET

Mawuna i OTAENERHR NOCTOPOUHHX NPH-
Meceilt OT chuTydHX NPOAYKTOB
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TepMHH

Onpenenenne

45 BsOuBaJjbHag MallHHA
D. Ruhr-und Schlagmaschine
E Whipping machine

F Machine a fouetter

46 Bao6uBarteap

D Schlagwerk

E Beater

F Batteuse
Fouetteuse

47 TecromecnabHass MalWMHA
D. Teigknetmaschine
E Dough kneading machine
F Pétrin melangeur
Petrin
Petrisseur
Petrissoir
48 JHexa
D Trog
E Bowl
F Cuve
49 TecropackaTouynas MallMHa
D. Teigausrollmaschine
E Doughsheeter
Doughsneeting machine
F Groupe de laminage fabr
quant la pate fewlletee
Machine allongeuse de la pate
50 <Papuiemelanka
D Mengemaschine
E Mince mixer
Meat mixer
F Melangeur pefrisseur a viandes
Melangeur a viandes
Putrin a tarce

Mawnsa IJs NPHIOTOBJEHHS NHLIEBRIX OX
HODOJAHBIX XKHHKHX cMecelt

ITpumeuwanue K mnulleBHIM ORHOPOA-
HBHIM CMecsIM OTHOCATCH KDeMbl, MyccHl, Maiio-
He3nl H T I

PaGounii HHCTpYMEHT B3GHBAJBHOH MamlK-
HHl, npefHasHaueHHBIH AJd NepeMelIMBaHHs
NPOAYKTOB K HACHIUIEHHS HX BO3AYXOM

Ilpumevanne B 3aBHcHMocTH OT Has-
HaueHdsi B3OHBAaTEeNH MOTrYT OHITb NPYTKOBBHIE,
MJOCKOpelIeTYaThle, KPIOUKCBBie H OBaJbHble

CneMHas MJM NOAKATHAS €MKOCTh TECTO-
MecHAbHON H B3GUBAJMBHOW MAaUIHH

Mamusa Aas nepeMelIMBaHHA H BLIGHBa-
HHS KOTJIeTHOH Macchl H (apuieit

TENJIOBOE OBOPYAOBAHHUE

51 Tenaosoe o6Gopyaosanue
npeaAnpHATHA 06UIeCTBEHHOrO0 NHTa-
HUA
D Warmegerate fur
Gemeinschaftsverpflegung
Grosskuchenwarmegerate

E Heating equipment for the
commercial kitchens and food-
service establishments

F Matériel chaud technologique

52 KyxoHHas naMra

D Kuchenherd

E Commercial kitchen range

F Fourneau

OGopyldoBaHue JJa TENJIOBO 06paGoTKH
NHUIEBHIX HNPOAYKTOB, NPUrOTOBJEHHS TOPHA-
Yefl BOABI M TrOPAUYMX HAMUTKOB, a TakKkKe
XpaHeHHA rOTOBOil ropsiuefl NHIUH B TeueHHe
YCTAHOBJICHHOTO BpeMeHH

Ilpumeuanue Ilo BumaM TengoHOCHTe-
JIfl TENJ0BOe O0GOPYMOBaHHE AEJUTCS Ha 3JEK
TPHYECKOe, ra3oBOe, MApoOBOe, TBEPAOTONJIUB
HOE H XHIKOTONJHBHOE
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TepMHH

OnpenenaeHne

53. KomOuHHpOBaHHAs XyXOHHa#
nauTa
D. Kombinierter Kiichenherd
E Combined commercial kitchen
range
F Fourneau combinée
54, Nnuesapousbiii KOTEN
D Kochkessel
E Cooking pan
Kettle
F Marmite a cuisson
55. Bapounnili cocyn
D. Innenkessel
E. Cooking vessel
56, l'epMeTHuHbIE NHINEBAPOYHBIA
KoTesn
D Hermetik Kochkessel
Hermetischer Kochkessel
F Préssure kettle
F Autoclave
57. OnpokuAbIBAIOWHIICS
BAPOYHLIH KoTea
D. Kippkochkessel
E. Tilting cooking pan
Tilting kettle
F Marmite a cuisson
basculante
58 )Kapounwit wmkad
D. Bratofen
E Broiling oven
Roasting oven
F Four
59 Iekapubtii mkadg
D Backofen
E Bakers oven
F Four de patisserie
60 SaexTpockoBopona
D. Elektrobratpfanne
E Electric skillet
Electric irying pan
F. Sauteuse électrique
61. Yama 3JeKTPOCKOBOPOALI
D. Bratgefass der Electrobratp-
fanne
E. Electric frying pan body
F. Calice de la sauteuse électri-
que
62. Onpoxupabipalomancs
TPOCKOBOPOAA
D. Electrokippbratpfanne
E. Tilting electric frying pan
F Sauteuse basculante électri-
que

nuuge-

CK-

KyxoHHas nauTa ¢O BCTPOEHHBIMH TENAOBEHI-
MH_anmapatamu

MNpumeuanune. ITog TennoBuiM annapa-
TOM IIOHHMaeTcs annapar &Jis ocyllecTBJe-
HHA TeNJOBOro TeXHOJOMHYECKOoro npouecca
NMHIHH

TensoBoit anmapaT AJs OPHTOTOBJEHHS Ba-
peHoRl nuH

PaGouyasi eMKOCTh NHI{EBAapOYHOTO KOTJa

ITHmieBapoyYHKIl  KOTeJ, BAPOYHBIH COCYA
KOTODOTO MOXKeT OLITb HakKJOHEH AJA CJAUBa
COAEPXKHMOTO, YHCTKH H MOUKH

TennoBO@l annapar haMepHOIO THHA AJsA
JKapenus u BHIIEKaHHMs KYJMHapHBIX HM3JeJuil

TennoBoii anmapat KaMepHOro THNa, npeA-
Ha3HaueHHbIR A BBINEKAHHS XJEeG0GYI0UHBIX
H KOHZUTEPCKHX U3Aeiaui

Pa6oyasn eMKOCTh 3JeKTPOCKOBOPOAB!

D/IeKTPOCKOBOPOLA, ualla KOTopoft MoxeT
GbiTh HAKAOHeHAa Ui CJAUBA  COLEPIKUMOTO,
YHCTKH X MOMKH
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Tepuus

Onpeaenenne

63 dputTiopunna

D Fetthackgerat
Friteuse

E Deep fat {ryer
Deep fryer

F Friteuse

64 CocuckoBapka

D Wurstkocher
Wurstchensieder

E Frankfurter cooker

F Chauffe saucisses

65 KodeBapka

D Kaffeebriihgerat
Kaffeemaschine

E Coffee maker
Cotfee brewer

F Machine e cafe

TenqoBoA anmnapat HJs JKapeHHA KYJH
HapHbIX M3Je/ i B CJJOe PACTONJAEHHOTO XHPa

OBOPYAOBAHHUE AJig NOAOIPEBA NHUILH

66 Mapmur

D Wasserbad
Bain Marie

E Heated serving out
unit

F Bain mane

67 MapMmuTHHIA

D Wasserbadbecken

E Bain marie foods contamner
Bain-marie pan

I Rccipient de bain maric

68 Tennosoli mxad
Han Hdyxosod wxag

D Warmhaltegerat
Warmschrank

I Tood warmer

F Armoire chaude

TennoBOi anmapat [JJsi XpaHeHH COTOBELN
On0OA B ropsiieM COCTOSIHHH B TedeHHe YCTa-
HOBJIEHHOrO BPeMeHH

IlpuMeyanue B 3aBucUMOCTH oT Has-
HaueHHs MapMHTBI AeJSITCS Ha MAapMHTHl Ias
nepBBiX H BTOPHIX OJIOR

Pabouas eMxocTb MapMuTa, NpeJHa3HayeH-
Has AJA 3anOJHenHs TopsAued THIleR

TennoBo#i annapaT KaMepHOTO THNA, Npex-
Ha3HaueHHHIH JAJA XPaHeHHA IHIMH B rops
ueM COCTOANHM B TeycHHE 3 CTAaHOBJACHHOIS
BpeMeHH H fojJorpesa MOCYAD!

BOIAOI'PENMHOE OBOPYINOBAHHE

69 Bopoxarpeparenb

D Warmwasserbereiter

E Water heater

I Chauffe-eau

70 KunatuabHUK

D Boiler
Wasserkocher

E Boiler

I” Botler

TennoBoit annapat AAs HAarpeBaHHs BOALI

Tennosoft annapart Ans KHOSUEHHS BObl

Ilpumeuanue B 3apHcHMOCTH OT Clio-
OG0B NPHTOTOBJEHHS KHUISITKA KHNATHJIbHH-
KH [eNSTCH HAa KUNSATHIbHIKY HENpephiBHOIC
H NePHOXHYECKOro AelcTBHA
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TepMHA

Onpenenenue

71 IutareapHas kopoGka xuna-

THJIbHHKA

D Speisebehalter des Botlers
Frischwasseraufnahmebehal
ter des Boilers

E Botler feeder box
Boiler feeder heater

F Boite d alimentation du boiler

72 CO6OpHHK KHNATKA

D Heisswasserspeicher

E Boiled water receiver

F Accumulateur de I'eau boul
lante

73 Kungtuabubii cocyn

D Innengefass des Boilers

F Boiling reservoir
Boiling tank
Boiling vessel

EMKoCTh KMOATHABHUKA B KOTOPYIO 0OCTY
rnaeT BOJAa H3 BOJOMPOBOAA

EMKOCTb KHNSITHILHHKA B KOTOPYIO NOCTY-
naeT M rae CONEPHKUTCS KHILITOK

EMKOCTb RHUSITHBHIIKA B KOTODPO# BOAa

AOBOAHTCHA N0 KHIIEHHUS

TOPFOBOE OBOPYA OBAHHE

74 Toprosbiii aBTOMAaT

D Verkaufsautomat
Warenverkaufsautomat

F Vending machine

F Distributeur automatique

75 Toprosuii moayasToMar

D Verkaufshalbautomat

E Semuautomatic vending machi
ne

F Distributeur semiautomatique

76 Toproeuiii aBTOMAaT MKHIAKHX
TOBApoB
D Automat zum Verkaui von

Flussigwaren
Flussigwarenverkaufsautomat
L Vending machine with the

metering device for liqud
goods

F Disiributeur automatique des
boissons

77 Toproebuit asroMaTt ChIIYYHX

TOBAPOB

D Automat zum Verkauf von

Pulverwaren

Pulverwarenverkaufsautomat
E Vending machine with the
matering device for powdered
and granular goods
F Distributeur automatique des
marchandises qui verser

ABToviar I/ npHeMa NJaTeXHbIX (pelcTs
H BblAa4Yd TOBaApPa NOKYyHATETIO

Illpumeuanne Toprosuii asToMar upo
H3BOAI'T Bce paGoyHe H  BCOOMOTraTeJLHble
TIpoIecCh

IlonyaBroMat njs 1pHeMa ILIaTeXHBIX
CPeACTB H BBIAAYH TOBApa MNOKYNATeJNo, oLy
LIECTBJSIIOUIET0 CHJIOBOE BO3JAEHCTBHE Ha Me
XaHHYECKYI0 CHCTeMYy BBILAYH TOBapa

ToproBnif  aBTOMar
KHIKHX TOBapoB

A AO3UPOBAHHLI ¥

ToproBui aBTOMAT A RO3WPOBAHHBIX (b
Ny4YHX TOBAPOB
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TepMun

Onpenencuue

78 ToproBulit aBTOMAT WTYYHBIX
TOBapoOB
D Automat zum Verkauf von
Stuckwaren
Stuckwarenverkaufsautomat
E Vending machine for packa-
ged goods
F Distributeur automatique de
pteces ds marchandises
79 MoOHETHbUT MEXaHH3M
D Munzablauf
Munzmechanismus
E Coin acceptor
Coin mechanism
Coin rejector
I+ Monnayeur
80 OnHOHOMHMHAMLHBIK MOHETHBIA
MEXAHM3M
D Munzmechamsmus mit emner
Einwurfsmoglichkeit
Einwertmunzmechanismus
I One denomination coin accep-
tor
I" Monnayeur 2 piéces de méme
valeur
81 MHOTrOROMHHAbHBIA
HbIH MEXaHN3M
D Munzmechanismus mt mehre-
ren Einwurfsmoglichkeiten
Mehrwert munzmechanismus
I' Multi-denomination

MOHET-

coin ac-
ceptor

F Monnayeur 4 piéces de valeur
différente

82 Hupnkatop MoHeTHOro Mexa-
HU3Ma TOProBoro aBTromara
D Betragsanzeiger des
mechanismus
F Established credit indicator
F. Indicateur de la somme du
monnayeur
83 CuponHnlifi MexaHU3M TOPro-
8O0 aBTOMAaTa
D Sirupdosierwerk
E Syrup metering device
F Mécanisme pour doser les
portions du sirop
84 AsToCcaTypatop TOProBoro
anTOMaTa
D. Karbonisator
E Automatic carbonator
F. Autosaturateur

Munz-

MexaHu3M Jjs KOHTPO/IS u NpHEMa MOHET,
NOJAIOIWAY CUTHAA HCIOAHHTENbHHM YCTPOf-
CTBAM TOProBOrO aBTOMAaTa

MoHeTHBI MeXaHH3M OAA NPHeMa MO {:T
OJHOr0 JOCTOHHCTBA

MoHeTHHI MeXaHH3M Jas TIpHEeMa MOHET
HECKOJBbKHX AOCTOHHCTB

YcrpofictBo TOProBOro aBTOMATa, yKasblBa-
ollee MOKYIATeNI0 CYMMY MOCTOHHCTB IIPH-
HATHX MOHET HJH CYMMY, OCTaBIIYIOCA IJAH
onnathl

MexaHusM TOProBOTO aBTOMAaTa IJf XO3H-
poBaHuA CHpOTMA

YcTpoHcTBO TOProOBOrO aBTOMATa MAs ABTO-
MaTHYECKOr0 [a3HPOBAHHA HAaMUTKA
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ANMABUTHLIA YKASATEND TEPMMHOB HA PYCCKOM $I3bIKE

ABTOMAT TOPrOBBI}

ABTOMAT TOProOBLIH JKUAKKX TOBAPORB

ABTOMAT TOProBLIA CHINYYHX TOBAPOB

ABTOMAT TOProBbiii WITYYHLIX TOBAPOB
ABTOCATYPATOp TOPrOBOr0 aBTOMATa
BsOusaren

BurpHHa XOJ0AMJBHAsA HACTOJNbHASA

BurtpuHa XojaoaujbHag TOprosas

BurpuHa xonopnabHasi TOpProBasi MHOrospycHas
BonoHarpesaten

Bonooxaanaurenn

Ipebenka HOXeBast

FpeGenka HOXeBasd YHHBEPCAJBHOA OBOH(EPE3ATENbHON MalIHHb
Aexa

HWHAMKATOP MOHETHOr0 MeXaHH3Ma TOProBOro aBToOMaTta
KunatuisHuk

KopoGka KMNSTHABHUKA MMTATCIAbHAR

Koten nuumeBapoyHbIi

Kotea nuigeBapoyHblfi repMeTHUHBIE

KoTes nuuleBapoyHbifi ONPOKMALIBAIOMUACH
Kodesapka

Kogiemonka

MapmnTt

MapmuTHEIa

Macnopenutean

MamuHa B3GHBanbHan

Mamnna xaprodencouHCTHTERBHAR

MaumunHa KaprodeneouHCcTHTENbHAA AHCKOBAR
Mamura kaprodelieounCTHTENbHAR KOHYCHast
MaumnHa KoT)eTohoPMOBOYHAS

Mawuna MacopbIXauTenpHas

Mawu+a osomepesarteibHan

Mawuna oBoulepe3aTelbHas YHHBepcaJbHast
MawuHa npoTupouHas

MawuHa pa3MoJoYHas

Mawnna pbiGoouncTHTEABHAS

Mamusa TecTroMecHabHag

MawuxHa TecTopacKaTouHas

Mawuna xaeGopesaresbHas

MamiuHa WYHKOBAALHAY

MexaHH3M MOHETHBIH

MexaHu3M MOHETHBIi MHOTOHOMHHAJbHHHA
MexaH#3M MOHETHBIA OAHOHOMHHAMNLHBIN
MexaHH3M CHPONHBI TOProBOro aBTOMaTa
Monokooxnaaurenb

Msicopy6xka

Macopbixaurens

Hox

Hox macopyOxu

Hoxx macopybxu nodpesroi

HoX yHHBEDPCANbHOW OBOLIEPE3ATENbHOR MALMHHML
OGopynoBahne npeANPUATHi OGUIECTBEMHOrO NHTaHHA TENJaOBOe
O6opypoBane npeanpHATHA OGLIECTBEHHOTO TIHTAHHA TEXHOJOrHYECKOe
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OGopynoBanHe TOpProBoe

O6opynoBaHHe XOJOJHJbHOE TOProsoe

O6opynoBaHHe XOJOAHILHOE TOPrOBOEe 3aKPbITOE
O6opynoBaHHe XOJIOLHJbLHOE TOProBOe HH3KOTEMNEpaTypHoe
O6GopynoBaHke XOAOIHIbHOE TOProBoe OTKPbITOE
OGopyhoBaHHe XOJOAHJbHOE TOProBoe CpPeNHETEMNEpaTypHOe
Osouwjepeska

TuBoOXnaguTENDb

flanra xyXxoHHas

Maura xyxoHHas XOMOHHHpOBaHHas

Moayanromar TOProsbiii

TpHIaBOK-BHTPHHA XOJOAMIbHLIH

Mpunapok X0J0XHALHBIA

NMpocenpatens

TlyascoH yHHBEPCAJHHOH OBOIUEPE3ATENBHON MaBIHBBI
Pewerka MsacopyOGku HoXKeBas

PewerKka Macopy6KH nojpesnas

Peierka HoXeBas

PenreTka HOXeBan YHUBEPCARNbHON OBOHIEPE3ATENbHON MALIHHbLI

Poibouuctra

COopHHK KMnaTKa

Ckpebok pbIGOOUHCTHTENbHONH MaUINWHBI
Ckpebox poibo4ucTry
CoKOBbLIXKHMAJKA

Cokooxnapurend

CocuckoBapka

Cocyn BapouHblit

Cocyn KHNATHJbLHBIA

Croa oxaaxnaeMblit

YauTka

YaHTKa yHUBEPCANbHOR OBOILEPE3ATENLHOR MaIHHBI
dapuieMeinanka

dpHTIOPHHLA

Xaebopeska

Yama 3A€KTPOCKOBOPOI b

Hkagy dyxosod

IUkad xapounbii

Likad nekapubiit

IUka¢ Ttennosoi

Wkad xoJd0AHALHBIE TOProBbii
IKcTpakrop

AnekTpockoBopoaa

JAeKTPOCKOBOPOAa ONPOKHABLIBAKOIIASCA
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ANDABHTHBIA YKASATEND TEPMMHOB HA HEMELKOM $3blKE

Automat zum Verkauf von Flussigwaren
Automat zum Verkauf von Pulverwaren
Automat zum Verkauf von Stickwaren
Backofen

Bain-Marie

Betragsanzeiger der Munzmechanismus
Brerhuhler

Boiler

Bratgefass der Elektrobratpfanne
Bratofen

Birotschneidemaschine
Bulettenformmaschine
Butterterllmaschine
Einwertmunzmechanismus
Elekirobratpfanne
Elektrokippbratpfanne

Fettbackgerat

Fischretmigungsmaschine

Fleischmurber

Fleischwolf

I lussigwarenverkauisautomat
[rethuhleinrichiung
Frischwasseraufnahmebehalter des Boilers
Friteuse

Fruchtpresse

Gemuseschneidemaschine
Gewerbehuhlregal

Gewerbekuhlvitrine
Gewerbekuhlschrank
Grosskuchenwarmegerate
Hachileischformmaschine
Heisswasserspeicher
Hermetik-Kochkessel

Hermetischer Kochkessel

Innengefass des Boilers

Innenhessel

Kaffeebruhgerat

Kaifeemaschine

Kaffeemuhle

Kammformiges Messer der Gemuseschneidemaschine
Karbonisator
Kaitofielschallellermaschine
Kartofielschalmaschine
Kartoffelschalmaschine mit dem Carborundum Schalhegel
Kippkochkessel

Kochkessel

Kombinierter Kuchenherd

Kuchenherd

Kuhlschautheke

Kuhltisch

Kuhl-und Tiefkuhltheke

Lochscheibe des Fleischwolfes
Mahimaschine

Mehretagige Gewerbekuhlvitrine
Mehrwert munzmechanismus
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Mengemaschine

Messer der Gemiiseschneidemaschine
Messersatz des Fleischwolfes

Milchkuhler

Munzablauf

Munzmechanismus

Munzmechamsmus mit einer Einwurfsmdglichkeit
Munzmechanismus mit mehreren Einwurfsmdghchkeiten
Offene Verkaufskithleinrichtung
Passiermaschine
Pulverwarenverkaufsautomat
Raspelmaschine

Ruhr-und Schlagmaschine

Saftkithler

Saftpressé

Schabeisen der Fischreinigungsmaschine
Schaukuhltruhe

Schlagwerk

Schnecke der Gemuseschneidemaschine
Schneidgitter der Gemiiseschneidemaschine
Schneidsatz des Fleischwolfes
Siebmaschine

Suupdosierwerk

Speisebehélter des Boilers
Speisenproduktionsanlagen fur die Gemeinschaftsverpflegung
Siempel der Gemuseschneidemaschine
Stuckwarenverkaufsautomat
Teigausrollmaschine

Tergknetmaschine

Tischkuhlvitrine

Trog

Universalgemuseschneidemaschine
Verkaufsautomat

Verkaufseinrichtung

Verkaufshalbautomat
Verkaufskuhleinrichtung
Verkaufskuhleinrichtung mit Bedienung
Verkaufskuhleinrichtung nmut offener Warendarbietung
Verhaufskuhl-und Tiefkuhleinrichtung
Verhaufstiefkuhleinrichtung

Vorschneidsatz des Fleischwolfes
Warenverkaufsautomat

Warmbhaltegerat

Warmschranh

Warmwasserbereiter

Warmegerate fur Gemeinschaftsverpflegung
Wasserbad

Wasserbadbecken

Wasserhocher

Wasserkuhler

Wasserkuhlgerat

Wurstkocher

Wurstchensieder
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ANMABUTHLIA YKASATEND TEPMMHOB HA AHTTIMACKOM A3bIKE

Automatic carbonator
Bain-marie foods container
Bain-marie pan

Bakers oven

Beater

Beer cooler

Boiled water receiver

Boiler

Boiler feeder box

Boiler feeder heater

Boiling reservoir

Boiling tank

Boiling vessel

Bowl

Bread slicer

Bread slicing machine
Broiling oven

Butter portioning device
Cabinet for chilled foodstuffs
Chill case

Coffee brewer

Coflee grinder

Coffee maker

Coin acceptor

Coin mechanism

Coin rejector

Cold table

Combined commercial kitchen range
Commercial kitchen range
Comminuting machine for fragile foodstuffs
Cone-type potato peeler
Cooking pan

Cooking vessel

Countertop refrigerated showcase
Deep fat fryer

Deep fryer

Disk-type potato peeler
Dough kneading machine
Doughsheeter

Doughsheeting machine
Electric frying pan

Electric frying pan body
Electric skillet

Equipment for the retail stores
Established credit indicator
Fish scaling machine

Fish scaling machine scraper
Food warmer

Frankfurter cooker

Freezer case

Frozen foods case

Heated serving-out unit

6
Heating equipment for the commercial kitchens and foodservice establishments 51

Ice-cream cabinet
Juice cooler

6

8
17
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Juice extractor

Kettle

Low temperature case

Mashing machine

Meat grinder

Meat grinder rotary knife

Meat mincer

Meat mincer fixed gnd kmfe

Meat mincer fixed grid knife

Meat muncer rotary knife

Meat mixer

Meat tenderizer

Merchandizing and catering machinery and equipment
Merchandizing refrigerated case
Merchandizing vertical refrigerated cabinet
Milk cooler

Mince mixer

Mult1 denomination coin acceptor

One denomination coin acceptor

Patty forming machine

Potato peeler

Pressure kettle

Processing equipment for the food service mass feeding industry
Refiigerated display cabinet

Refrigerated case

Refrigerated equipment for the wholesale
Refrigerated table

Roasling oven

Self service refrigerated case

Semti utomatic vending machine

Serve over refrigerated case

Service refrigerated case

Shredding machine

Sthter

Sikting machine

Syrup metering device

Tilting cooking pan

Tilting electric frying pan

Tilting kettle

Trade reach in refrigerator

Vegetables cutter

Vegetables grid kmfe

Vegetables slicer

Vegetables slicer kmife grid

Vegetables slicer knife rake

Vegetables slicer punch

Vegetables slicer pusher

Vegetables slicer rake knife

Vegetables slicer scroll

Vegetables slicer shredding knife
Vegetables slicing machine

Vegetables slicing machine with the changeable cutting means
Vending machine

Vending machine for packaged goods
VYending machine with the metering device for hquid goods
Vemding machine with the matering device for powdered and granular goods



Water cooler

Water heater

Whipping machine

Whole sale warehouses and food service estabhishments
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69
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ANMABUTHBIA YKA3ATENL TEPMMHOB HA ®PAHLIY3CKOM $3bIKE

Accumulateur de ['eau bouillante

Aimotre chaude

Armoire commercial frigorifique

Autoclave

Aulosaturateur

Bain-marie

Batteuse

Botler

Boite d’alimentation du boiler

Calice de la sauteuse electrique

Chavffe-ean

Chauffe-saucisses

Comptorr frigorifique

Comptotr-vitrine irnigorifique

Coupe-légumes

Coupe-légumes umverselle

Coupe-pain

Couteau du hache legumes umverselle

Couteau du hache-viande

Couteau-peigne du hache legumes universelle
Cuve

Distributeur automatique

Distributeur automatique des boissons
Distributeur automatique des pieces des marchandises
Distiibuteur automatique des marchandises qui verser
Distributeur semi-automatique

Eplucheuse a pommes de terre

Eplucheuse a pommes de terre a disque
Eplucheuse a pommes de terre avec organe conique
Extracteur a jus

Fouetteuse

Four

Four a patisserie

Fourneau

Fourneau combince

Friteuse

Grattoir 3 écailler des poissons

Grille de couteau du hache-légumes universelle
Groupe de laminage fabriquant la pite fewlletée
Hache-légumes

Hache-légumes umverselle

Hacheuse

Helice du hache-legumes umiverselle
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Indicateur de la somme du monnayeur

Machine a attendrir la viande

Machine a cafe

Machine a ccailler des poissons

Machine a former et a portionner des coieleltes
Machine a fouetter

Machine alongeuse de la pate

Machine 4 moudre

Machine a portionner la beurre

Machine pour blutage de produts

Marmite a cuisson

Marmute a cuisson basculante

Materiel chaud technologique

Materiel commercial ingorifique

Maleriel commercial frigorifique de la temperaiure basse
Materiel commercial irigorifique de la temperature positive
Materiel commercial frigorifique ferme

Materiel commercial frigorifique ouvert

Matcriel technologique des grandes cuisines
Mecanisme pour doser les portions du siop
Melangeur a viandes

Melangeur petrisseur a viandes

Monnayeur

Monnayeur a picces de meme valeur

Monnayeur a pieces de valeur diffcrente

Moulin a cafe

Organe de hichowr qui compose de plusteurs couteaux
Passe puree

Petrin

Petrin 1 Tirce

Pctrin medingeur

Pctrisseur

Pcinissorr

Plat perfore du hachoir

Poincon du hache legumes unmiverselle
Portionneuse a beurre

Recipient de bain marie

Refroidisseur de la biere

Rcfrowdisseur de 1eau

Refroidisseur du lart

Refroidisseur du suc

Sauteuse basculante clectrique

Sauteuse clectrique

Table rcirigerce

Tranche pain

Trancheuse

Vitrine commercial frigorifique

Vitrine commercial frigorifique a plusieurs clages
Vitrine frigorifique a table
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