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ГОСУДАРСТВЕННЫЙ 
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МОРКОВЬ СТОЛОВАЯ 
СВЕЖАЯ

ГОСТ 1721—47

Взамен
ГОСТ В-1721—42

Сельское 
хозяйство С43

Настоящий стандарт распространяется на морковь столо­
вую свежую обрезную, заготовляемую и отпускаемую государ­
ственными и кооперативными организациями.

I. ТЕХНИЧЕСКИЕ УСЛОВИЯ

1. Морковь столовая свежая по качеству делится на 1-й и 
2-й товарные сорта и должна удовлетворять следующим тре­
бованиям:

Наименование
показателей

Характеристика показателей

1-й сорт 2-й сорт

1. Внешний вид

2. Размер по наи­
большему попе­
речному диа­
метру:

а) для корот­
ких сортов: 

«Каротели»

Корнеплоды свежие, 
незагрязненные, цель­
ные нетреснувшие, пра­
вильной формы, бег 
механических повреж­
дений, не пораженные 
болезнями и не повреж­
денные сельскохозяй­
ственными вредителями, 
однородные по окрас­
ке и форме, свойствен­
ной данному хозяйст­
венно - ботаническому 
сорту, без ботвы, об­
резанной в уровень с 
головкой корнеплода, 
но без поранения мя­
коти

Не менее 4 см

То же, что и для 1-го 
сорта, но допускаются 

корнеплоды неправиль­
ной, но не уродливой 
формы, неоднородные по 
окраске н форме и с 
неправильно обрезанной 
ботвой длиной не бо­
лее 1 см

Не менее 3 см

Внесен Отделом продукции 
сельского хозяйства 

Всесоюзного Комитета
Стандартов________

Утвержден Всесоюзным 
Комитетом Стандартов 

З/Ш 1947 г. ____

Срок введения 
15/V 1947 г.
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Стр. 2

ГОСТ 1721—47 Морковь столовая свежая

Продолжение

Наименование
показателей

Характеристика показателей

1-й сорт 2-й сорт

б) для полу- 
длинных сортов: 

«Нантская» Не менее 3 см Не менее 2 см
«Шантене» Не менее 4 см Не менее 3 см
«Г еранда» Не менее 5 см Не менее 3 см
«Несравнен­
ная» Не менее 4 см Не менее 3 см
в) для длин­

ных сортов: 
«Валерия» От 4 см и более От 2,5 см и более

П р и м е ч а н и е .  Для среднеазиатских рес­
публик к группе длинных сортов относится сорт 
«Мнрзои».

П р и м е ч а н и я :
1. В партии моркови столовой свежей допускается:
а) для 1-го сорта наличие корнеплодов с легкой потертостью, с 

порезами головок н поломанных, не более 7% в совокупности;
б) для 2-го сорта наличие корнеплодов потертых, поломанных, 

с порезами головок и поврежденных сельскохозяйственными вреди­
телями, не более 10% в совокупности;

в) наличие земли, прилипшей к корнеплодам, в обоих сортах 
не более 1% по весу.

2. Наличие в моркови столовой свежей, прибывшей в места на­
значения железнодорожным или водным транспортом, механически 
поврежденных (с порезами головок и поломанных) корней до 5% 
по весу не служит основанием для перевода моркови из одного товар­
ного сорта в другой (или в нестандартный), если по всем показа­
телям данного стандарта морковь удовлетворяет требованиям 1-го 
или 2-го сорта.

II. УПАКОВКА И МАРКИРОВКА

2. Морковь столовая свежая, отсортированная согласно 
требованиям данного стандарта и подготовленная к упаковке, 
не должна быть влажной.

3. Тара для упаковки моркови должна быть цельной, креп* 
кой, сухой, чистой, без каких-либо специфических запахов.

4. Упаковка в тару должна быть плотной, чтобы корне­
плоды при перевозке не бились и не терлись. В каждую еди­
ницу упаковки укладывают корнеплоды только одного товар­
ного сорта.
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Стр. 3

Морковь столовая свежая ГОСТ 1721—47

Б. Морковь свежая, принятая заготовительным пунктом от 
сдатчика, отсортированная и предназначенная для отправки 
железнодорожным или водным транспортом, упаковывается 
в тару: ящики-клетки, корзины, кули или редкую мешковину, 
емкостью не более 50 кг.

6. При отправке железнодорожным или водным транспор­
том каждая единица упаковки моркови должна быть маркиро­
вана с указанием товарного сорта, например: «1C» или «2С», 
и каждая партия должна сопровождаться удостоверением 
о качестве, выдаваемым отправителем.

7. В удостоверении о качестве должно быть указано:
а) наименование и адрес отправителя (ст. отправления);
б) наименование и адрес получателя (ст. назначения);
в) наименование продукта и товарный сорт;
г) дата отправки;
д) номер вагона;
е) количество мест, вес брутто и нетто;
ж) «ГОСТ 1721—47».

III. ПРАВИЛА ПРИЕМКИ

8. Партия моркови столовой, подлежащая приемке, подвер­
гается осмотру в отношении качества, сортировки, состояния 
тары, упаковки и маркировки согласно требованиям данного 
стандарта.

9. Для анализа из каждой партии моркови одного товар­
ного сорта производят выемку образцов (из разных мест пар­
тии), до 3% от веса партии. Последние извлекают из разных 
слоев единицы упаковки: верха, низа, боков и из середины. 
Взятые образцы анализируют согласно требованиям данного 
стандарта по каждому из установленных стандартом показа­
телей качества и сортировки.

10. Морковь, имеющая несколько дефектов, анализируется 
по ярко выраженному признаку одного из них.
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