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М Е Ж Г О С У Д А Р С Т В Е Н Н Ы Й  С Т А Н Д А Р Т

РИС

Т ехн и че ски е  усл о в и я

Rice
Specification

Дата введения — 2017—07—01

1 Область применения
Настоящ ий стандарт распространяется на обрушенный, молотый, пропаренный и непропаренный 

рис, предназначенный для употребления в пищу, и устанавливает технические требования для риса 
(O ryza sativa L.).

Стандарт не применяется к продуктам, полученным из риса, и восковидному (клейкому) рису.

2 Нормативные ссылки
Д ля применения настоящ его стандарта необходимы следую щ ие ссылочные нормативные доку­

менты:
ISO 712:2009 C ereals and cereal products —  Determ ination o f m oisture content —  Reference method 

(Зерновые культуры и продукты из них. Определение содержания влаги. Контрольный метод)

3 Термины и определения
В настоящ ем стандарте применены следую щ ие термины с соответствующ ими определениями:
3.1 н е о б р уш е н н ы й  р и с  (paddy): Рис-сырец (ладди. неочищ енный). Рис, сохраняю щ ий лузгу по­

сле обмолота.
3.2 о б р у ш е н н ы й  р и с  (husked rice): Ш елуш енный рис. Необруш енный рис. из которого удалена 

лузга.

П р и м е ч а н и е  — Часть лузги может быть удалена в процессе шелушения и другой обработки.

3.3 ш л и ф о в а н н ы й  р и с  (m illed rice): Белый рис. Рис. из которого в результате шлиф ования удале­
ны почти вся лузга и зародыши.

3.3.1 н е д о ш л и ф о в а н н ы й  р и с  (underm illed rice): Рис, полученный в результате ш лиф овки обру­
шенного риса, но не до  степени, необходимой для соответствия рису высш ей степени шлифовки.

3.3.2 р и с  в ы с ш е й  сте пе н и  ш л и ф о в ки  (well-m illed rice): Рис, полученный в результате ш лиф овки 
обруш енного риса, из которого большая часть лузги и частиц зародышей удалена.

3.3.3 р и с  экстр а -кл а сса  (extra-well-m illed псе): Ш лиф ованный рис. полученный в результате шли­
ф овки обруш енного риса, из которого почти вся лузга и частицы  зародыш ей удалены.

3.4 п р о п а р е н н ы й  р и с  (parboiled rice): Обруш енный или ш лиф ованный рис. выработанный из не­
обруш енного или обруш енного риса, который был замочен в воде и подвержен тепловой обработке так. 
чтобы крахмал полностью  желатинировался (клейстеризоеался). и высушен.

Издание официальное
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3.5 в о с ко в и д н ы й  р и с  (waxy rice): Клейкий рис. Сорта риса, в которых зерна имеют белый и м а­
товый внешний вид.

П р и м е ч а н и е  —  Крахмал восковидного риса состоит почти полностью из амилопекгина. Зерна, как пра­
вило. прилипают друг к другу после варки.

3.6 ц е л ьн о е  зе р н о  (whole kernel): О брушенное или ш лиф ованное зерно риса, не содержащее 
битых ф рагментов или частей зерен длиной, превыш аю щ ей или равной 9/10 средней длины (см. 3.12) 
цельного зерна.

П р и м е ч а н и е  — См. рисунок 1.

3.7 р и с о в а я  кр у п а  (head rice): Цельное зерно (см. 3.6) или ф рагменты  зерен длиной, превы ш аю ­
щей или равной трем четвертям средней длины  (см. 3 .12) цельного зерна.

П р и м е ч а н и е  —  См. рисунок 1.

3.8 кр у п н о е  б итое  зе р н о  р и са  (large broken kernel): Частицы зерна длиной менее трех четвертей, 
но превыш ающ ей половину средней длины  (см. 3.12) цельного зерна.

П р и м е ч а н и е  —  См. рисунок 1.

3.9 среднее  б итое  зе р н о  р и са  (medium  broken kernel): Частицы зерна длиной менее чем или 
равные половине, но превыш аю щ ие одну четвертую часть средней длины  (см. 3.12) цельного зерна.

П р и м е ч а н и е  —  См. рисунок 1.

3.10 м елкое  б итое  зо р н о  р и са  (sm all broken kernel): Частицы зерна длиной менее или равные 
одной четверти средней длины (см. 3.12) цельного зерна, но которые не проходят через лабораторное 
сито с круглыми отверстиями, имеющ ими диаметр 1.4 мм.

П р и м е ч а н и е  —  См. рисунок 1.

3.11 м ельчайш ие  ч а с ти ц ы  зерна р и са  (сечка) (chip): Частицы зерна, которые проходят через 
лабораторное сито, соответствующ ее [1] с круглыми отверстиями диаметром 1.4 мм.

¥
1 — цельное зерно (см. 3.6);
2 — крупное битое зерно риса (см. 3.8);
3  — среднее битое зерно риса (см. 3.9);
4 — мелкое битое зерно риса (см . 3.10).
5 — рисовая крупа (см . 3.7);
6 — битое зерно.
7_— мельчайш ие частицы зерна риса (см. 3.11);
L — средняя длина.
а — зерна не проходящ ие через лабораторное сито с отверстиями диаметром  1.4 мм

Рисунок 1 — Размер зерен, битых зерен и мельчайших частиц зерна риса
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3.12 ср е д н я я  д л и н а  ( L ) (average length): Среднеариф метическое длины  зерен, которые но явля­
ются недозрелыми или деф ормированными и не содержат битых частей.

П р и м е ч а н и е  1 — Определение недозрелых зерен или деформированных зерен по 3.16.

П р и м е ч а н и е  2 — Вычисление средней длины приведено в А.4.3.2.

3.13 п о с то р о н н и е  п р и м е си  (extraneous m atter): Неорганические и органические компоненты, за 
исключением целых и битых зерен риса.

3.13.1 н е о р га н и ч е ски е  п о с то р о н н и е  п р и м е си  (inorganic extraneous matter): Неорганические ком­
поненты. такие как камень, песок и пыль.

3.13.2 о р га н и ч е ски е  п о сто р о н н и е  п р и м е си  (organic extraneous m atter): Посторонние примеси, в 
том числе съедобные и несъедобные.

3.13.2.1 съ е д о б н ы е  о р га н и ч е с ки е  п о с то р о н н и е  п р и м е си  (edible organic extraneous m atter): По­
сторонние примеси, такие как нетоксичные инородные семена, мучные комки и другие пищевые про­
дукты.

3.13.2.2 н е с ъ е д о б н ы е  о р га н и че ски е  п о с то р о н н и е  п р и м е си  (non-edible o rgan ic extraneous 
matter): Посторонние примеси, в том числе лузга, фрагменты соломы, и примеси животного происхож­
дения. такие как мертвые насекомые и их фрагменты.

3.14 п о вр е ж д е н н ы е  пр и  на гр е ва н и и  зорна  (heat-dam aged kernel): Рисовая крупа или битые зер­
на, которые изменили свой обычный цвет в результате микробиологического нагревания.

П р и м е ч а н и е  — Настоящая категория включает зерно от желтого до темно-желтого, в случае непропа- 
ренного риса, и от оранжевого до темно-оранжевого, в случае пропаренного риса, цвета, возникшего вследствие 
микробиологических изменений.

3.15 по в р е ж д е н н о е  зе р н о  (damaged kernel): Рисовая крупа или битое зерно, испорченное вслед­
ствие наличия влаги, паразитов, болезни или других причин, за исключением зерен, поврежденных при 
нагревании (см. 3.14).

3.16 нед озрелое  зерно , д е ф о р м и р о в а н н о е  зе р н о  (im m ature kernel), (malformed kernel): Зерно 
риса, не достигш ее полной зрелости, с зеленоватым оттенком, легко деф ормирую щ ееся при надавли­
вании.

3.17 м учн и сто е  зе р н о  (chalky kernel): Рисовая крупа или битое зерно непропаренного риса, за 
исключением восковидного риса (см. 3.5). вся поверхность которого имеет матовый или мучнистый 
внешний вид.

3.18 кр а сн о е  зерно  (red kernel): Зерно риса, имеющ ее окраску поверхности семенных или плодо­
вых оболочек от красного до  буро-коричневого цвета.

3.19 зе р н о  с кр а с н ы м и  п р о ж и л ка м и  (red-streaked kernel): Рисовая крупа и битое зерно с красны­
ми прожилками длиной, превыш ающ ей или равной половине средней длины (см. 3.12) цельного зерна, 
если поверхность покрыта красными прожилками менее 1/4 общ ей поверхности.

3.20 ч а с ти ч н о  ж е л а ти н и зи р о в а н н о о  зе р н о  (partly gelatin ized kernel): Рисовая крупа или битое 
зерно пропаренного риса, которое не полностью желатинизировалось и проявляет отчетливо матовую 
поверхность.

3.21 п я тн и с ты е  зерна (peck): Цельное или битое зерно пропаренного риса, более одной четверти 
поверхности которого черного или темно-коричневого цвета, возникш его вследствие процесса пропа­
ривания.

4 Технические условия
4.1 О бщ ие те хн и че ски е  тр еб овани я

Зерна риса, обруш енного или ш лиф ованного, битого или цельного, должны быть здоровыми, чи­
стыми и не иметь посторонних запахов или запахов, указываю щ их на порчу. Зерна не должны содер­
жать токсичные или другие вредные вещ ества'.

" В Российской Федерации действуют технический регламент Таможенного союза «О безопасности зерна» 
(ТР ТС 015/2011). технический регламент Таможенного союза «О безопасности пищевой продукции» (ТР ТС 021/2011), 
технический регламент Таможенного союза «Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и техно­
логических вспомогательных средств» (ТР ТС 029/2012).
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Уровень содержания добавок, пестицидов и других загрязнителей не должен превыш ать м акси­
мальных пределов, допущ енных нормативными документами страны назначения'.

Присутствие живых насекомых (паразитов), видимых невооруженным глазом, недопустимо” .

4.2 Ф и зи ч е с ки е  и хи м и ч е ски е  св о й ств а

4.2.1 М ассовая доля влаги не должна превыш ать 15.0 %.

П р и м е ч а н и е  —  Более низкое содержание влаги, возможно, потребуется для определенных мест назна­
чения в зависимости от климата, продолжительности транспортировки и хранения. См. [2]. [3]. (4].

4.2.2 Физические характеристики должны определяться в соответствии с методом, установлен­
ным в Приложении А. и не должны превыш ать пределы, приведенные в таблице 1.

Т а б л и ц а  1 — Пределы физических характеристик

Техническое условие 
(со ссылкой иа определение)

Обрушенный pile 
мелропареммый

Шлифованный рис 
мелропареммый

Обрушеммый рис 
пропареммый

Шлифованный рис 
пропаренный

Содержание неорганических по­
сторонних примесей 
(см. 3.13.1). % 0.5 0.5 0.5 0.5

Содержание органических по­
сторонних примесей (см. 3.13.2),
% 1.0 0.5 1.0 0.5

Необрушенный рис 
(см. 3.1), % 2.5 0.3 2.5 0.3

Обрушенный рис непропарен- 
ный (см. 3.2), % — 1.0 1.0 1.0

Шлифованный рис непропарен- 
ный (см. 3.3). % 1.0 — 1.0 1.0

Обрушенный рис пропаренный 
(см. 3.2. 3.4). % 1.0 1.0 — 1.0

Шлифованный рис пропарен­
ный (см. 3.3. 3.4). % 1.0 1.0 1.0 —

Сечка (см. 3.11).% 0.1 0.1 0.1 0.1

Поврежденные при нагревании 
зерна
(см. 3.14).% 2.0а> 2.0 2,0а» 2.0

Поврежденное зерно (см. 3.15).
% 4.0 3.0 4.0 3.0

Недозрелые или деформиро­
ванные зерна 
(см. 3.16). % 8.0 2.0 8,0 2.0

Мучнистое зерно 
(см. 3.17).% 5.0»! 5.0 — —

Красное зерно и зерно с красны­
ми прожилками (см. 3.18. 3.19),
% 12.0*0 12.0 12.0Ь> 12.0

В Российской Федерации действуют технический регламент Таможенного союза «О безопасности зерна» 
(ТР ТС 015/2011). технический регламент Таможенного союза «О безопасности пищевой продукции» (ТРТС 021/2011). 
технический регламент Таможенного союза «Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и техно­
логических вспомогательных средств» (ТР ТС 029/2012).

В Российской Федерации действует технический регламент Таможенного союза ТР ТС 015/2011 «О без­
опасности зерна».
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Окончание таблицы 1

Техническое условие 
<со ссылкой на определение)

Обрушенный рис 
мепропаренный

Шлифованный рис 
иепроларемный

Обрушенный рис 
пропаренный

Шлифованный рис 
пропаренный

Частично желатинизированное 
зерно (см. 3.20). % — — 11.0а> 11.0

Пятнистые зерна 
(см. 3.21).% — — 4,0 2.0

Восковидный рис 
(см. 3.5). % 1,о*> 1.0 1,0я* 1.0

а* После шлифовки.
ь) Здесь рассматривается только полностью красный обрушенный (шелушенный) рис.

4.3 Т ребование  контракта

Все коммерческие контракты  обязательно должны содержать следующее:
a) допустимы й общ ий процент битых зерен, классиф ицированный в соответствии с согласованны­

ми категориями и относительным соотнош ением каждой категории;
b ) общ ий допустимый процент, не превыш ающ ий максимальных значений, указанных в таблице 1. 

определяется в  соответствии с методом, приведенным в приложении А.
Если контракт заклю чен по специальному сорту риса или специальной разновидности риса, для 

оценки однородности партии контракт должен устанавливать как средню ю  длину, так и связанный с ней 
коэф ф ициент изменений, определенный в соответствии с  А.4 .3 .2  и А.4.3.3.

Физические характеристики должны определяться в соответствии с методом, приведенным в при­
ложении А.

5 Методы испытаний
Содержание влаги должно определяться по ISO 712.
Другие испытания должны выполняться с  использованием методов, установленных в приложени­

ях А  и В.

6 Упаковка
Упаковочный материал не должен придавать запах или вкус и не должен содержать вещества, 

которые могут повредить продукт или создать риск для здоровья'. В случае использования мешков, они 
должны быть чистыми, достаточно прочными и хорош о прошитыми или запечатанными.

В Российской Федерации действует технический регламент Таможенного союза «О безопасности упаков­
ки» (ТР ТС 005/2011).
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Приложение А 
(обязательное)

М етод ы  о пр ед е л ен и я  ф и зи ч е с ки х  х а р а кте р и с ти к  риса

А.1 Сущность метода
Результаты ручного разделения и взвешивания битых зерен и категорий зерна приводятся в таблице А.1. 

А.2 Оборудование
А.2.1 Делитель пробы, конический пробоотборник или мулыищелевой пробоотборник с распределительной 

системой.

Пример — Делит ель пробы  устанавливается по [6].

А.2.2 Лабораторное сито с круглыми отверстиями диаметром 1.4 мм (см. [1)).
А.2.3 Щипцы, скальпель и малярная кисть.
А.2.4 Небольшие чаши.
А.2.5 Весы с точностью взвешивания до 0.01 г.
А.2.6 Лоток или другие средства для распределения зерна, имеющие контрастный с рисом цвет.
А.2.7 Микрометр или другой измерительный прибор, не деформирующий зерна, с точностью измерения до 

0.01 мм.

А.З Отбор проб

Отбор проб не является частью метода, установленного в настоящем стандарте. Рекомендованный метод 
отбора проб приведен в [6).

Важно, чтобы лаборатория получала достоверные представительные пробы, не поврежденные и не изме­
ненные при транспортировке или хранении.

А.4 Определение
А.4.1 Общие положения
Следует запротоколировать случай выявления запаха, специфического или постороннего для риса, а также 

присутствие всех аномалий.
А.4.2 Приготовление лабораторной пробы
Взвешивают и тщательно смешивают лабораторную пробу, чтобы сделать ее как можно более однородной. 

Затем по необходимости уменьшают пробу, используя делитель пробы (см. А.2.1) для получения лабораторной 
пробы массой около 800 г. Делят полученную лабораторную пробу на две равные рабочие части по 400 г. используя 
делитель пробы (см. А.2.1).

А.4.3 Проведение испытания
А.4.3.1 Общие положения
Если зерно или часть зерна могут быть отнесены к нескольким категориям (см. таблицу 1). то зерно или 

часть зерна должны быть отнесены к категории, для которой максимальное допустимое значение самое низкое. 
Все части зерен, застрявших в отверстиях лабораторного сита, должны рассматриваться как задержанные лабо­
раторным ситом.

А.4.3.2 Средняя длина (см. 3.12)
Из одной из двух рабочих частей (см. А.4.2):
a) отбирают две испытуемые пробы из 100 зерен, не содержащих битых частей, случайным отбором проб;
b) измеряют длину зерен, используя микрометр (см. А.2.7). и рассчитывают среднеарифметическое значение 

длины для каждой из двух испытуемых проб зерен ( L, и L j );

c) рассчитывают среднюю длину L (см. 3.12) из средних длин двух испытуемых проб зерен (L, + /_2)^2;
если значение 100 (L, -  L , ) JL  больше двух, возвращают все зерна на лоток и повторяют испытание, начиная с 
перечисления а) А.4.3.2; '

d) все зерна возвращают к рабочей части.
А.4.3.3 Коэффициент изменения длины
Из измерений зерна по перечислению Ь) А.4.3.2 рассчитывают коэффициент изменения длины следующим 

образом. Пусть имеются следующие значения: L1t L2...Ll ...Ln. где L, — длина одного рисового зерна.
Среднеарифметическое вычисляется по формуле А. 1:

О

2 *
£ = —  ■ (А.1)

Л
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Стандартное отклонение вычисляется по формуле

Коэффициент изменения длины, выраженный в процентах, вычисляется по формуле

С 1 /= ^1 0 0 % . (А.З)

Коэффициент изменения длины однородной партии риса не превышает 5 %.
А.4.3.4 Обрушенный рис непропаренный (см. рисунок А.1)
Взвешивают одну из рабочих частей (см. А.4.2) с точностью до 0.1 г. записывают массу как mw и распределя­

ют равномерно на лотке (см. А.2.6). Разделяют рабочую часть на неорганические посторонние примеси (см. 3.13.1), 
органические посторонние примеси (см. 3.13.2; 3.13.2.1 и 3.13.2.2), необрушенный рис (см. 3.1). шлифованный 
непропаренный рис (см. 3.3), обрушенный пропаренный рис (см. 3.2 и 3.4) и шлифованный пропаренный рис (см. 3.3 
и 3.4). переносят в небольшие чаши (см. А.2.4) с помощью щипцов, скальпеля и кисти (см. А.2.3). Взвешивают каж­
дую из полученных шести долей с точностью до 0,01 г и записывают массу как ту т2. т3. т4. т 5 и т6. Разделяют 
вторую рабочую часть делителем (см. А.2.1) на четыре отдельные аликвотные части по 100 г.

Взвешивают первую аликвотную часть с точностью до 0.01 г и записывают массу как тх. Равномерно распре­
деляют и отделяют поврежденные зерна (см. 3.15). недозрелые или деформированные зерна (см. 3.16) и красные 
зерна (см. 3.18) и переносят в небольшие чаши. Взвешивают каждую из трех долей с точностью до 0.01 г и запи­
сывают массу как т7. mg. mCj.

Взвешивают вторую аликвотную часть с точностью до 0.01 г и записывают массу как ту. Отделяют сечку 
(см. 3.11) при помощи лабораторного сита (см. А.2.2), затем равномерно распределяют остаток и отделяют битые 
зерна, разделяя на большие битые зерна (см. 3.8), средние битые зерна (см. 3.9) и малые битые зерна (см. 3.10). 
Полученные части переносят в отдельные чаши. Взвешивают каждую из четырех долей с точностью до 0,01 г и 
записывают массу как т1(> т]}, т12н т13.

Выполняют лабораторное шлифование третьей аликвотной части. Взвешивают полученный шлифованный 
рис с точностью до 0,01 г и записывают массу как тг. Распределяют равномерно и отделяют поврежденные при 
нагревании зерна (см. 3.14), мучнистые зерна (см. 3.17) и восковидные зерна (см. 3.5) в небольшие чаши. Взвеши­
вают каждую из полученных трех долей с точностью до 0.01 г и записывают массы как ти . т15 и т16.

А.4.3.5 Ш лифованный непропаренный рис (см. рисунок А.2)
Взвешивают одну из рабочих частей (см. А.4.2) с точностью до 0.1 г, записывают массу как mw и распределя­

ют равномерно на лотке (см. А.2.6). Разделяют рабочую часть на неорганические посторонние примеси (см. 3.13.1), 
органические посторонние примеси (см. 3.13.2; 3.13.2.1 и 3.13.2.2), необрушенный рис (см. 3.1). обрушенный не­
пропаренный рис (см. 3.2), обрушенный пропаренный рис (см. 3.2 и 3.4) и шлифованный пропаренный рис (см. 3.3 и 
3.4) и переносят в небольшие чаши (см. А.2.4) при помощи щипцов, скальпеля и кисти для краски (см. А.2.3). Взве­
шивают каждую из полученных шести долей с точностью до 0,01 г. и записывают массы какгл,. т2 mg. т4. т5. и т6.

При помощи делителя (см. А.2.1) разделяют вторую рабочую часть на четыре различные аликвотные части 
по 100 г каждая.

Взвешивают первую аликвотную часть с точностью до 0.01 г и записывают массу как тх. Разравнивают и 
отделяют зерна, поврежденные при нагревании (см. 3.14), поврежденные зерна (см. 3.15). недозрелые и деформи­
рованные зерна (см. 3.16). мучнистые зерна (см. 3.17). красные зерна (см. 3.18) и зерна с красными прожилками 
(см. 3.19) и восковидный рис (см. 3.5). и переносят в малые чаши. Взвешивают каждые из полученных шести ча­
стей с точностью до 0.01 г и записывают массы как т7. тй. т$, т}1> ти . и т16.

Взвешивают вторую аликвотную часть с точностью до 0.01 г и записывают массу как ту. Отделяют сечку 
(см. 3.11) при помощи лабораторного сита (см. А.2.2), затем распределяют остаток и отделяют битые зерна, раз­
деляя на большие битые зерна (см. 3.8), средние битые зерна (см. 3.9) и малые битые зерна (см. 3.10). Перекла­
дывают полученные доли в малые чаши. Взвешивают каждую из полученных четырех долей с точностью до 0,01 г 
и записывают массы как т12. т13. ти . и т15.

А.4.3.6 Обрушенный рис пропаренный (см. рисунок А.З)
Взвешивают одну из рабочих частей (см. А.4.2) с точностью до 0.1 г, записывают массу как mw и распределя­

ют равномерно на лотке (см. А.2.6). Разделяют на неорганические посторонние примеси (см. 3.13.1), органические 
посторонние примеси (см. 3.13.2; 3.13.2.1 и 3.13.2.2), необрушенный рис (см. 3.1). обрушенный рис непропаренный 
(см. 3.2), шлифованный рис непропаренный (см. 3.3). шлифованный рис пропаренный (см. 3.3 и 3.4) и переносят в 
небольшие чаши (см. А.2.4) при помощи щипцов, скальпеля и кисти для краски (см. А.2.3). Взвешивают каждую из 
полученных шести долей с точностью до 0.01 г и записывают массы как тг /т>? т^ т4. т5. и т6.
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При помощи делителя (см. А.2.1) разделяют вторую рабочую часть на четыре различные аликвотные части 
по 100 г каждая.

Взвешивают первую аликвотную часть с точностью до 0.01 г и записывают массу как тж. Разравнивают и от­
деляют зерна, поврежденные при нагревании (см. 3.15). недозрелые и деформированные зерна (см. 3.16), красные 
зерна (см. 3.18) и переносят в малые чаши. Взвешивают каждую из полученных трех частей с точностью до 0.01 г 
и записывают массы как т?. ту  и тд.

Взвешивают вторую аликвотную часть с точностью до 0.01 г и записывают массу как ту. Отделяют сечку 
(см. 3.11) при помощи лабораторного сита (см. А.2.2). затем распределяют остаток и отделяют битые зерна, раз­
деляя на большие битые зерна (см. 3.8), средние битые зерна (см. 3.9) и малые битые зерна (см. 3.10). Переносят 
полученные доли в малые чаши. Взвешивают каждую из полученных четырех долей с точностью до 0.01 г и запи­
сывают массы как тю. ти. т)2. и т13.

Выполняют лабораторное шлифование третьей аликвотной части. Взвешивают шлифованный рис с точно­
стью до 0.01 и записывают массу как тг. Распределяют равномерно и отделяют поврежденные при нагревании 
зерна (см. 3.14), частично желаткнизированные (см. 3.20) и пятнистые зерна (см. 3.21) в небольшие чаши. Взвеши­
вают каждую из полученных трех долей с точностью до 0.01 г. и записывают массы как т и . т 15 и т ю.

Выполняют шлифование четвертой аликвотной части и определяют процент восковидного риса (см. 3.5) 
в соответствии с приложением В.

А.4.3.7 Ш лифованный рис пропаренный (см. рисунок А.4)
Взвешивают одну из рабочих частей (см. А.4.2) с точностью до 0.1 г. записывают массу как mw и распределя­

ют равномерно на лотке (см. А.2.6). Разделяют на неорганические посторонние примеси (см. 3.13.1). органические 
посторонние примеси (см. 3.13.2: 3.13.2.1 и 3.13.2.2). необрушенный рис (см. 3.1). обрушенный рис непропаренный 
(см. 3.2). шлифованный рис непропаренный (см. 3.3). обрушенный рис пропаренный (см. 3.3 и 3.4) и переносят 
в небольшие чаши (см. А.2.4) при помощи щипцов, скальпеля и кисти для краски (А.2.3). Взвешивают каждую из 
полученных шести долей с точностью до 0,01 г и записывают массы как ту т2. ту т5. и тв.

При помощи делителя (см. А.2.1) разделяют вторую рабочую часть на четыре различные аликвотные части 
по 100 г каждая.

Взвешивают первую аликвотную часть с точностью до 0.01 г и записывают массу как ту  Разравнивают и от­
деляют в малые чаши зерна, поврежденные при нагревании (см. 3.14). поврежденные зерна (см. 3.15), недозрелые 
и деформированные зерна (см. 3.16). красные зерна (см. 3.18) и зерна с красными прожилками (см. 3.19). частично 
желатинизированные зерна (см. 3.20). пятнистые зерна (см. 3.21). Взвешивают каждую из полученных шести ча­
стей с точностью до 0.01 г и записывают массы как т?, т& тд. mjg ти  и т]2-

Взвешивают вторую аликвотную часть с точностью до 0,01 г и записывают массу как ту. Отделяют сечку 
(см. 3.11) при помощи лабораторного сита (см. А.2.2). затем распределяют остаток и отделяют битые зерна, раз­
деляя на большие битые зерна (см. 3.8). средние битые зерна (см. 3.9) и малые битые зерна (см. 3.10). Перекла­
дывают полученные доли в малые чаши. Взвешивают каждую из полученных четырех долей с точностью до 0,01 г 
и записывают массы как т 1у т и , m )S, и m J6.

Взвешивают третью аликвотную часть с точностью до 0.01 г и определяют процент восковидного риса (см. 3.5) 
в соответствии с приложением В.

А.5 Обработка результатов
Записывают результат, полученный для категорий, приведенных в таблице А.1. как массовую долю получен­

ного продукта.

Т а б л и ц а  А.1 — Выражение результатов

Категории
О бруш енны й рис Ш лиф ованный рис О бруш енны й рис Ш лиф ованны й рис
непропаренны й4* непропарениы  й6* пропаренмыйс) пропароииы й<]>

Неорганические посто­
ронние примеси

/П, 100 171,-100 т ,1 0 0

т*

т ,  -100

т п(см. 3.13.1) mw mV¥

Органические посто­
ронние примеси т2 ■100 m2 -100 т2 -100 т2 -100
(см. 3.13.2; 3.12.2.1: 
3.12.2.2)

mw mw тн

Необрушенный рис /П з -1 0 0 т3 -100 т3 -100 т3 -100
(см. 3.1) тш тш fT)w т»

Обрушенный рис не- mt  -100 т 4 -100 т 4 -100
пропаренный (см. 3.2) rnw тл
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Продолжение таблицы А. 1

Катсю рии
О бруш енный рис Ш лиф ованны й рис О бруш енны й рис Ш лиф ованный рис
непроларемны й*' мепроларенмыйь) пропаренный^) пропаренный*1)

Шлифованный рис не- т 4 -100 /775 -100 /775 -100
пропаренный {см. 3.3) т „ Г77„ 777„,

Обрушенный рис про- т 5 -100 /775 -100 /77--100
паренный

т„
—

(см. 3.2. 3.4) п \.

Шлифованный рис 
пропаренный

т 6 -100 

'T’w

/7?б -100 /776 -100

(см. 3.3. 3.4) т* тш

Поврежденные при на- /77,4-100 /777-100 /77,4 -100 /77, 100
гревании зерна 
(см. 3.14) т 2 /77, тг

Поврежденное зерно т 7 -100 /778 -100 т 7 100 /77д -100
(см. 3.15) т, /77, т. т .

Недозрелые или де- т в -100 т9 -100 /77.-100 /77д-100
формированные зерна
(см. 3.16) т. /77, т «

Мучнистое зерно /77,5-100 /77,0 100
(см. 3.17) т2 тх

Частично желатинизи- 
роеанное зерно

/71,5-100 /77,,-100

(см. 3.20) /772 т .

Пятнистые зерна /77,5 100 /77,2-100
(см. 3.21) т2 /П,

Красное зерно и зерно 
с красными прожил- т 3 -100 т , ,  -100 /77д • 100 /77,0 100
ками /77, т , /71, /77,
(см. 3.18. 3.19)

Восковидный рис /77,6 -100 /77,6 -100 /77,7 100 т ,7 100
(см. 3.5) т 2 т * Г77,7 +ш ,8 т 17 +П 118

Большое битое зерно /77,0 -100 /77,2 -100 /77,о 100 /77,3-100
(см. 3.8) /77у /7)у /77 у тг

Среднее битое зерно /п, , -100 /77,з-100 /77,,-100 777,4 100
(см. 3.9) /77у ту ту тг

Малое битое зерно /7712 -100 /77м -100 /л,2 -100 /77,5-100
(см. 3.10) П)у ту fTly тг

/77,з •10°  
/77 у

/77,5-100 /л,з -100 /77, --100
Сечка (см. 3.11) ту /Пу "V

9
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Окончание таблицы А. 1

Категории
О бруш енны й рис Ш лиф ованный рис О бруш енны й рис Ш лиф ованны й рис
непроверенны й6) непроларенны й6) пропаренны йс) пропаренны й6)

Средняя длина | 1 f |
(см. А.4.3.2) L L L L

Коэффициент измене­
ния длины (см. А.4.3.3) Су Су Су Су

а> Значения символов см. в схеме процедуры, приведенной на рисунке А.1. 
Ь! Значения символов см. в схеме процедуры, приведенной на рисунке А.2. 
с) Значения символов см. в схеме процедуры, приведенной на рисунке А.З. 
0| Значения символов см. в схеме процедуры, приведенной на рисунке А.4.

Записывают результат для каждой категории с точностью до одной десятой и округляют до целого. Если 
существуют два последовательных целых кратных, одинаково приближенных к данному числу, то в качестве окру­
гленного числа должно выбираться четное целое.

Выполняют округление всегда за один шаг.
Несмотря на то что [7] устанавливает два различных правила округления, если есть два последующих це­

лых. одинаково приближенных к данному числу, для целей настоящего стандарта необходимо использовать вы­
шеприведенное правило (т. е. см. [7]. правило А), поскольку таким образом понижается уровень погрешностей при 
округлении.

Пример

Т а б л и ц а  А .2 — Округление результатов

Д а н н о е  ч и с ло О кр уал е н н о е  чи сл о

1 8 ,2 3 1 8 ,2

1 8 ,2 6 1 8 ,3

1 8 ,3 7 1 8 ,4

1 8 ,2 5 1 8 ,2

1 8 ,3 5 1 8 ,4

1 8 ,3 4 7 1 8 ,3

1 8 ,2 5 1 1 8 ,3

А .6 Протокол испытаний

Протокол испытаний должен содержать следующую информацию:
a) всю информацию, необходимую для полной идентификации пробы;
b) использованный метод отбора проб, если известен;
c) массу пробы;
d) использованный метод испытаний;
e) дату анализа;
f) любые оперативные детали, не установленные в настоящем приложении или считающиеся дополнитель­

ными. вместе с деталями любых инцидентов, возможно, повлиявших на результаты;
j) полученные результаты испытаний.
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т? пэврм щ м тв «рнн (см. 3.13)
Год ивдоэрвлыв и двформ^оввнные м л н  (см. 3L1 В) 
год пу а н т  мрш  (ом, 3.1В) измрнаоцшкиш< 

п р о в и с и м  (<м. 3.10)

лтм  мркя, по»р«*д*нна*гри 
ниреввмн (см. 3.14) 
т19 иучнмттыо мрнв (им. 3.17) 

woommw A  рма (ом. ЭЛ)

Рисунок А.1 — Схема определения категории зерна для обрушенного риса непропаренного
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Лаборатарнш проба

------------------- 1--------------------
ГнииийнО  ипМ ш иМ кв

____I____

Эапвм и ннмчие паразитов

Проба
д ш  MonwmwH«e00 г Сорарсяниа тяги

Проба для  м>ъп*ниА 
т ,- 4 0 0 г

Проб» для иОгъгг»*мй
-400 Г

Т
лц юорпиышвиа посторонний веществе (ом. 113.1) 
Шуорг ч г юамр посторонни» aaagCTia (см. 3.132, &1Э.2.1 и 9.182.2) 
т ,  нвойруиммы» рмс (см. 3.1) 
ль  нимфами ныв рмс (ад. эл}нвлрспярвм4Л 
л% о б р у ш т л  рш  (см. 12 ) гфсгараиный (од. ЗА) 
т *  итиф ееентН рмс (см. ЭЛ) грм Е рм ш й (см. 3.4)

Часть am  касты 
-1 0 0 г

Т
Ц ао ты п п о ш

г \ *  100  г

Сроанж длина (Г) 
«Ы .АА.Л2)
и шаффдарммт « a a ia  
д ш ш
( Ц Л с - .А А Л Л ) * * *  
наборов по 100 целых яаран

Цвета л г « о т  
лум ЮТ г

Часть m iмвоты 
» 100г

I k y  т аи ма Н щ м гш » »п  р о ти щ а м

Г " - *
j» fym a *  (ем 9.11)

m j дарив гкмртяанньм прм ш р и а м м  (он. 8.14} 
л^ пшраедмныа зерна (см. 8.1В) 
л^ надстрапыв идвф ортротнтааарня

(см. 3.16)
т #  ыуаметые зерна (ем. 9.17)
Л1^  фасные зерня (см. 3.18) я зерна

сцис>«1М11фао1Л'»м|(см.3.19) б п ш м  битые зерна (ш . 8 8)
лув ш>Жв^ « Л р *С « м -З Л ) о^ораднма Витыа аарна (он. 3 2 )

mм  наша баша зарнв (он. 3.10)

Т
Рисунок А.2 — Схема определения категории зерна для шлифованного риса непропаренного
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т-ц  ярка, поереелвшые при и р н ш  (см. 3.14) 
частично ДШИ1И1 мири—  и ыи мц ■« (аи. 320) 

щ ш пятниста щ т л  (ем. 8.21)

Рисунок А.З — Схема определения категории зерна обрушенного риса пропаренного
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Лабораторнм проба

------------- 1-------------
ГнииийнО  ипМ ш иМ кв

____I____
Проба

д ш  MonwmwH«e00 г

Энлта и патчио паразитов

Содврсаниа га ги

ЦрООР для  М>ъп*ниА 
т ,- 4 0 0 г

Проба ДЛЯ испытаний 
■ 400 Г

Т
т ,  юорпи»аквиа посторонний веществе (ом. 113.1) 
т^аргангяхамо посторонне вмцостаа (см. 3.132, &1Э2.1 и 1182.2) 
т ,  необрушенные рис (си. 3.1)
Л1* обрушение рис (см. 13 ) нефопвреныв 
л% штфованнма рио (ад. 32) нелрспарвнн М  (он. 14) 
т *  шлифоеантй рис (см. ЭЛ) гр щ м ш й  (си. 3.4)

Честь о т  касты 
■ 100г

Т
Часть «п ласты

г \ *  100  г

Средня! длина (L) 
(Cm .A j4.9lZ)
и шеффдармнт w a a rn a  
д ш ш
(Су(См.ААДЛ)дау>с 
наборов по 100 к а ш  ав р *

Часть аг пасти
лум  Ю Т г

Часть мьавпты 
■ 100 г

1Ьугм м иа

m j >арна поартденнье при Мф еааим (он. 114} 
aig пав раящение зерна (см. 11В)
Стрнадафапый идафоршравтниааариа

(см. 116)
ф водо зерна (см. 3.13) и зерна 
с красяьан проиижвмн (см. 11 В) 

n iff частей? авлвтатфованм>ю  
дерна (а*. 320) 

mi l  пятнистые зерна (ом. 121)

Проседаний

Г-"*
/ttf9 сачка (ем э.11)

Сорт

т^болы и «биты е зерна (ш . 8.8) 
fOf4 СДОДО батыр » р н * (СМ э Л)
«те пальм Оитьл дерна (ем 3.10)

ст^воостаидиый рис (од. ЗЛ) «,т
ОпрВдВпвмй 
в соответствии 

о припомнен В

Рисунок А.4 — Схема определения категории зерна для шлифованного риса пропаренного
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Приложение В 
(обязательное)

О пред ел ение  в о с ко в и д н о го  р и са  в  пр о па р е н н о м  рисе

В.1 Сущность метода

Зерна восковидного риса в растворе йода имеют красновато-коричневый цвет, тогда как зерна невосковид- 
ного риса имеют синий цвет.

В.2 Реактивы и материалы

При проведении анализа, если не установлено иное, используют реактивы только известного аналитическо­
го качества и дистиллированную или деминерализованную воду или воду эквивалентной чистоты.

В.2.1 Основной раствор йода, содержащий 0.2 г йода и 2.0 г йодида калия в 100 мл воды.
В.2.2 Рабочий раствор йода, полученный разбавлением основного раствора (В.2.1) в два раза (по обьему) 

водой. Готовят ежедневно.
В.2.3 Бумажные салфетки.

В.З Оборудование

В.3.1 Весы с точностью взвешивания до 0.01 г.
В.3-2 Стеклянный химический стакан емкостью 250 см3.
В.3.3 Белые чаши или любые белые контейнеры.
В.3.4 Проволочная корзина.
В.3.5 Палочка для размешивания.
В.3.6 Щипцы или пинцеты.

В.4 Отбор проб

Отбор проб не является методом, установленным в настоящем стандарте. Рекомендованный отбор проб 
проводится согласно [6].

Важно, чтобы лаборатория получала пробы, которые не повреждены и не изменены при транспортировке 
или хранении.

В.5 Проведение анализа
В.5.1 Взвешивают часть 100 г шлифованного риса и помещают в стеклянный стакан (см. В.3.2).
В.5.2 Добавляют 80 см3 рабочего раствора йода (см. В.2.2) и размешивают до полного погружения всех зерен 

в раствор. Выдерживают в растворе в течение 30 сек.
В.5.3 Наливают раствор и рис в проволочную корзину (см. В.3.4) и слегка встряхивают корзину, чтобы слить 

раствор. Затем помещают корзину на бумажные салфетки (см. В.2.3). Отделяют красно-коричневые зерна воско- 
видного риса от темно-синих зерен невосковидного риса.

В.5.5 Взвешивают часть восковидного риса. т 1? и невосковидного риса. т 16, с точностью до 0.1 г.
В.5.6 Содержание восковидного риса. //. выраженное в %. определяют по формуле:

w = — ^ ------100. (В.1)
m \r + т 18
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Приложение ДА 
(справочное)

С вед ения  о  с о о тв е тс тв и и  с с ы л о ч н ы х  м е ж д у н а р о д н ы х  ста н д а р то в  
м е ж го суд а р ств е н н ы м  станд артам

Т а б л и ц а  ДАЛ

Обозначение и наиискооаиие 
международною стандарта

Степень
соответствия

Обозначение и наименование 
межгосударственного стандарта

ISO 712:2009 ют ГОСТ ISO 712—2015 «Зерно и зерновые продукты. Опре­
деление содержания влаги. Контрольный метод*

П р и м е ч а н и е  — В настоящей таблице использовано следующее условное обозначение степени со­
ответствия стандарта:

- ЮТ — идентичный стандарт.
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Хранение зерновых и бобовых. Часть 2. Практические рекомендации (Storage of cereals and 
pulses —  Part 2: Practical recommendations)
Хранение зерновых и бобовых. Часть 3. Управление атакой паразитов (Storage of cereals 
and pulses — Part 3: Control of attack by pests)
Рис. Определение максимального возможного выхода из необрушенного и обрушенного 
риса (Rice — Determination of the potential milling yield from paddy and from husked rice) 
Зерновые и зерновые продукты. Отбор проб (Cereals and cereal products — Sampling) 
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